2023
PRICE LIST

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS







Abbiamo alle spalle quarantacinque
anni di presenza nel mercato
internazionale che ci ha permesso
di costruire un know-how solido per
affrontare con determinazione nuove
appassionanti sfide e diventare un
importante punto di riferimento nel
settore.

Innovare per noi significa
confrontarsi con i nuovi trend del
settore, sfruttare le potenzialita delle
tecnologie di nuova generazione e,
soprattutto, entrare in empatia con i
professionisti della gastronomia per
conoscere da vicino le loro esigenze
e soddisfarle efficacemente.

Una realta affermata in tutto il
mondo.
La passione & la nostra arma
vincente.
Offriamo  l'eccellenza ai  nostri

partner perché il vostro successo e
il nostro successo.

Berto’s Lab

Un nuovo laboratorio di ricerca e
sviluppo all’avanguardia * A new
forefront research and development
laboratory * Un nouveau laboratoire
de recherche et développement
a l'avant-garde ¢ Ein neues,
hochmodernes Forschungs- und
Entwicklungslabor.

We have been present on the
international market for 45 years,
which has allowed us to build a
solid know-how for facing new
and exciting challenges  with
determination and to become an
important reference point in the
industry.

To us innovation means keeping
up with new trends in the industry,
taking full advantage of the
potential of new generations of
technology and, most importantly,
understanding professionals within
the world of gastronomy in order to
learn what their needs are and how
to satisfy them.

An internationally known company.
Passion is our secret.

We supply our partners with
excellent products because your
SUCCESS iS our SUCCess.

.
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Production

105 dipendenti, 18 linee semiauto-
matiche, 100 unita al giorno, 25.000
pezzi allanno * 105 employees, 18 se-
mi-automatic lines, 100 units per day,
25.000 pieces per year ¢ 105 em-
ployés, 18 lignes semi-automatiques,
100 unités par jour, 25.000 pieces par
an ¢ 105 Mitarbeiter, 18 halbautoma-
tische Linien, 100 Einheiten pro Tag,
25.000 Erzeugnisse pro Jahr.

Nous avons, a notre actif, quarante-
cing ans de présence sur le marché
international, qui nous a permis
de construire un know how solide
pour affronter avec détermination
de nouveaux défis passionnants et
devenir un point de référence dans
le secteur.

Innovation pour nous signifie faire
face aux nouvelles tendances
du secteur, exploiter le potentiel
des nouvelles technologies de
production et, surtout, faire preuve
d’empathie avec les professionnels
de l'alimentation pour s’approcher
au plus pres de leurs besoins et y
répondre efficacement.

Une société qui s'est imposée dans
le monde entier.

La passion est notre atout.

Nous offrons I'excellence a nos

partenaires. Votre succes est aussi
le nbtre.

Exhibitions

Esponiamo alle piu importanti
manifestazioni  internazionali *
We have stands at the leading
international events ¢  Nous
sommes présents aux principales
manifestations internationales
e Wir sind als Aussteller auf
den wichtigsten internationalen
Veranstaltungen prasent.
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Wir kénnen auf eine fiinfundvierzig
jéhrige Prasenz im internationalen Markt
zurlickblicken: wahrend dieser Zeit ha-
ben wir uns ein solides Knowhow ge-
schaffen, mit dem wir uns immer neuen,
begeisternden Herausforderungen stel-
len kénnen. Heute sind wir ein wichtiger
Bezugspunkt fiir die gesamte Branche.
Innovation bedeutet flir uns, dass wir
uns den neuen Trends der Branche stel-
len, das Potential der Technologien der
neuesten Generation nutzen, vor allem
aber, dass wir eine Empathie mit den
Experten der Gastronomiebranche au-
fbauen, um deren Erfordernisse besser
ausmachen und effizienter zufriedenstel-
len zu konnen.

Ein weltweit konsolidiertes Unterneh-
men.

Unser Geheimrezept ist unsere Leiden-
schaft.  Wir bieten unseren Partnern
Vortrefflichkeit. Ihr Erfolg ist auch unser
Erfolg.

v 4
Certifications

L'efficienza dei nostri  processi
produttivi € riconosciuta nelle
certificazioni * Our production

process efficiency has the following
certifications *  Lefficacité de
nos processus de production est
reconnue par les certifications ¢ Die
Effizienz unserer Fertigungsprozesse
kommt in folgenden Zertifizierungen
zum Ausdruck.
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THE INTERNATIONAL CERTIFICATION NETWORK

~SERTIFICATL

BERTO'S SPA
VIALE SPAGNA 12 - 35020 TRIBANO (FD)

has implemented and maintains a
Quality Management System
Jfor the follmuving scope:

Design and production of professional cooking systemas.
Procedures for weighing activities for the determination of the "Verified Gross Mass
of the container” (VGM) according to Method 2 as provided for in the amendments
to Chapter VI Rule 2 of SOLAS 74 Convention as amended
Further clanjficliens regranding the appboalbdily of 180 80012015 regparemanis muy be sbinimned by conauling Bl sgunoatoe

trhich fulfills the requirements of the following standard:
IS0 9001:2015

Issued on: 2021 - 11 - 28
Expires on: 2024 - 12 - 14

This atfestation is direcly inked fo the [0Nel Partner's onginal cerlificate
aiel ahall nod be used as a sland-clone dooumernt

Registration Number: [T - 778

KiNet - gf 4f @ %ué .
E——w—T— o 'ﬂ

Alex Staichitofi Ing. Mariy Rowmersi
President of IONET President of CISQ

H¥et Pariners®:
AENOR Spain AFNOR Cenification Frasce APCER Portaged! 00T Cyprur CERD Maly
O Cleimes OO Chis TS Cooch By Ca Dol Crontie [0S Holding Gmbl Germany EAGLE Cenificaiion Ceosp LA
FCAN Hram FOMNDOMORMA Hoemeeky BOONTEC Cnlowwbr [nspocis Senifotm Oy Findoad INTEOD o Bice
TRAM Arpewrina JOA dipar KFQ Kosad MEIRTEC Groves MSZT Huogory Memka AS Merway NEAL b’
WY CE-SIGE Africo PCIC Pokensd Chuality Aisivia dnseris RE Ruasio SN0 Jivoal S Shnyria
SIRIM QAS Internmtional Minknaia 505 Switseriomed SRAC Fomandy TEST 51 Priersburg Maazia TSE Terliey YUOS Serdia

® T st off Mot pariners: is valid ot the tme of ssoe of ths certificaie. Updsied infirmation is svaslable under wena knc-cortiBication.com
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CERTIFICATO N. R
CERTIFICATE N,  9130-BER1

51 CERTIFICA CME IL SISTEMA, Oi GESTIONE FER LA CUMLITA' D
WE RERERY CERTITY THAT THE QLWALITY MANAGEMENT SYSTEM OPERATED B

BERTO'S SPA
VIALE SPAGHNA 12 - 35020 TRIBAND (PO)
UNITA' OPERATIVE | DRERATIVE LTS

VIALE SPAGNA 12 - 15020 TRIBAMND (PD)
B COMPORME ALLA NOPSA | L5 & SOMPLIANGE WITH THE STANDARD

ISO 9001:2015
PER LE EEGLEMTIATTIVITA' | RFOR THE FOLLOWING ACTRITIES

Progeitarions & produzione d afrezzalurs professionall per B coliure - grardi cucing
Procadurs per o svolgimenio delle aiivita o pesatura per la delerminazione delia

“Massa Loeda Verficata del conlenilona”™ (WGM) saconds il Melodo 2 prévisio dagh
amandamanii &l Capiicio V1 Regola 2 dalla Corvezions S0LAS T4 come emendata

Dremigrs snd production of prolessional soaling Syfems

Frocedunes for waighing aciviies for e delmmmination of the Sventied Grss Mass

of ihe cordainer” (VWGM) acconding o Medhod 2 a8 prowded for in [fne amendmenis

fe Chapier W Rule 7 of S0LAS T4 Comvavalion a3 amended

L r anforrragion F

= o8 T 155 WO 2218 posscoo masrs oderuis conadlsnds Forganicancns
Ftvd O PO el O BADSTEESTy oF W0 BOOT DT SRR MU O CENE DY SORHRNG e ARSI a0

ILFRESENTE CERTWICATO E SOGCETTO AL RISPETTO DEL
FEQCLAMENTD FER LA CERTIFCATIONE DEI BISTEM D GEETIDNE

THE LSE AND THE WALENTY OF TME DEATIFCATE SHALL SATIEEY THE
FEGLEMENTS OF Tl FLLES FOW CERTIFICATION OF MANAGRMENT SySTEMS

DATE: PRI CERTIFICATIONE

EMIBEONRE CORAENTE BCADENEA
FIRET CERTIFICATIIN CURRENT \ZFCE EXPRY
1887 -09-30 2021-11-28 2024-12-14

.

RO 5 pA - VA DUERITILISMND, 43 - 301538 MILERD [TALY
AAEapE T Sy reTs Do - Fila Draga

\ma (£

WaF; 18 s (i) 1t
S N DG A Crgarawen & Cafoaoom Tederwn (%) C15G 4 ip fenrppena |ime @ Srpemes @
rvakibontss s e o S e & s s
BT L T T

nrine [ refe's e S

@ BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS



2]

£
L=

*
£
** ***

*

THE INTERNATIONAL CERTIFICATION NETWORK

CERTIFICATE

CIBQVIMQ has issued an IQNet recognized certificate that the organization:

BERTO'S SPA
VIALE SPAGNA 12 - 35020 TRIBANO (FD)

has implemented and maintains a
Ernwronmental Management System
Jfor the following scope!
Design and production of professional cooking systems through punching,
spot-uwelding, satining and burring processes
which fulfills the requirements of the following standard:

IS0 14001:2015

Issued on: 2019 - 11 - 26
Expires on: 2023 -01 - 13

This attestation is direcly linked to the [0Nel Partner's onginal certificate
ard shall nod be wsed as o stand-alone documaenit

Regqstration Number: IT - 43388

WaNet =~ gl gl 7.

Alex Sradehirodn fﬂg. Clawdio Provetri
President of IQNET President of CISQ
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CERTIFICATO N, e
CERTIFICATE N,  9191-BRTS

81 CERTIFICA CHE i SISTEMS DI GESTIONE AMBIENTELE DI
WE HERES'Y CERTIFY THAT THE ENVIRDMMENTAL MANAGEMENT SYSTEM OPERATED 8Y

BERTO'S SPA

WIALE SPAGHA 12 - 35020 TRIBAND (PO
BITI I SITES

VIALE SPAGNA 12 - 35000 TRIBANG (PD)
E CONFORME ALLA NORMA | 15 1Y COMPLIANGE WITH THE STANDARD

ISO 14001:2015

PER LE SEGUENTIATTIITA' | FOR THE FOLLOWING ACTIVITIES

Frogeflazions, produsicons 0f alirerratung profeasionali pad ls cothes - grandi cucine
Iramile processi di pordonalura, puntstura, safinalura & shavalura
Design snd production of professioanal cooking sysinms Fyough punching,
Apd-uiliohg, Falrang A iwning (eoeesEes

AT TB0AME @ CORoir B gt Tecress AL C RECLS M7 00

I FREEENTE CERTIFICATO E' BOGOGETTO AL RISFETTD DEL
REGOUAMERTD PER LA CERTIRICADIORNE DO SISTER OV GESTIONE

THE LE AND THE WALIDITY OF THE CEATIFCATE Shil) SATREFY Tl
AEOLaSRipaEy S OF Trl B ES SOR SR RTIFCATTON OF MAAMASSEMENT ST TEMS

DATE:  PHBAS CORTINCAZIONE . IMSSIONE CORRENTE SCADENLA
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THE INTERMNATIOMNAL CERTIFICATION NETWORK

SERTIEICATE..

BERTO'S SPA
VIALE SPAGNA 12 - 35020 TRIBANO (PD)

has implemerited and maintains o
Occupational Health and Safely Management System
Sfar the following scope:

Design and production af professional cooking system through punching,
spot-welding, satining and burring processes

which fulfills the requirements of the following standarnd:

IS0 45001:2018

fssued on: 2021 - 12 - 03
Expires on: 2024 - 12 - 09

This aftestation is direcly bnked fo the /QNel Pariner's original cori{fioale
and shall not be used as o stand-alore documer

Registration Number: IT - 84548

et~ gl N

Alex Sroichitoiu Ing. Maric Romaerzi
President of IONET Presidemt of CISQ
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CERTIFICATO N. e
CERTIFICATE N, 919%:BRT3

51 CERTIFICA, CHE IL SISTEMA DI GESTIONE PER LA SALUTE E SICUREZZA UL LAVORD
Wl HERERY CERTIFY THAT THE HEALTH AND SAFETY MAMAGEMENT SYSTEM OPERATED BY

BERTO'S SPA

WIALE SPAGHA 12 - 35020 TRIBAND (FDY
UMITA OPERATIVE | OPERATIVE LTS

VIALE SPAGHNA 12 - 35000 TRIBAND (PO
E' COMFOIRME ALLA HORMA [ 15 IV COWPLIANCE WiTH THE STANDARD

ISO 45001:2018

PER LE SEGUENTIATTRVITA" | FOR' THE FOLLOWWNG ACTIVITIES

Progefarons, produzions di slircatune professionall per o coffura - grandi cucing,
tramile proceasi di punzonatura, purdaturs, satinaiug 8 shavalum
Design and produchion of profeasonal cooking sysfemn Frough pundiiieg.
spal-waiding, satimng and bufring procaasag

L PRESENTT CERTINCATO £ SOGSETTO AL REFETTO DEL
BRESOLALENTD PER iLA CERTIFICATIORE DE] SIETEMI Cf GESTIONE

THE LISE AND THE WALIITY OF THE CERTIFICATE SohlL SATISAY Fraf
REQUNEMENTS OF THE RULES FON CERTVICANION OF WANAREMENT SYITEMS

DATE:  PREA CERTIFICAZONE EMISSIONE CORFIENTE BRADERTA
FURET CERTEREATION CLSRENT (SLE Exemy
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CONDIZIONI GENERALI DI VENDITA

1)

2)

3)

Il contratto di compravendita dei Prodotti si intendera concluso quando la proposta di vendita formulata dalla BERTO'S sara stata accettata dal RIVENDITORE e I'accettazione, debitamente sottoscritta nel

modulo a tal fine predisposto, sara pervenuta alla BERTO'S.

[ RIVENDITORE ¢ obbligato a fornire agli acquirenti utilizzatori finali dei Prodotti BERTO'S il servizio di installazione, le istruzioni all'uso e I'eventuale servizio di riparazione dei Prodotti, libero di addebitare

agli acquirenti medesimi il costo relativo a tale servizio, ma senza poter pretendere alcun rimborso dalla BERTO'S. Sara a carico del RIVENDITORE la fornitura all'utilizzatore finale di un servizio di garanzia,

assistenza, riparazione e sostituzione in conformita alla legge vigente nello Stato in cui il Prodotto sara installato.

| Prodotti, salvo risulti diversamente dalla proposta di vendita, vengono venduti FRANCO BERTO'S ed il trasporto awviene a cura e spese del RIVENDITORE che assume quindi ogni rischio inerente al

trasporto medesimo.

Ove il RIVENDITORE, concluso il contratto, non ritirasse i Prodotti nei termini concordati o, trascorsi tali termini, entro otto giorni dall'avviso di merce pronta, & in facolta della BERTO'S, a sua scelta, spedire

i Prodotti a costo e spese del RIVENDITORE dandogli avviso dei termini e delle condizioni di trasporto, ovvero dichiarare risolto ipso iure il contratto con spese e danni a carico del RIVENDITORE.

I RIVENDITORE dovra verificare lo stato dei Prodotti all'atto del ritiro degli stessi dal vettore e avra I'onere di denunciare eventuali difformita o vizi palesi entro 10 giorni dalla data del ritiro stesso.

Qualora il RIVENDITORE riceva reclami da parte dei propri clienti in relazione all'esistenza di vizi nei Prodotti BERTQ'S, lo stesso dovra astenersi dal fare qualsiasi ammissione od offerta ed inviare

prontamente a BERTO'S un rapporto dettagliato e strettamente confidenziale circa la natura e 'oggetto del reclamo e gli eventuali difetti riscontrati e dovra altresi strettamente attenersi alle istruzioni che

verranno di volta in volta fornite da BERTO'S.

Qualsiasi violazione dell'obbligazione che precede determinera la decadenza dalla garanzia fomita da BERTO'S.

| listini prezzi forniti dalla BERTO'S sono puramente indicativi e pertanto il prezzo convenuto per le singole forniture & quello risultante dalla proposta di vendita inviata dalla BERTO'S al RIVENDITORE.

Per il ritardato pagamento delle forniture verra applicato 'interesse di mora di cui al D. Lgs. 231/03 con decorrenza dal giormo successivo a quello della scadenza fino al saldo. In caso di mancato o ritardato

pagamento o altro inadempimento del RIVENDITORE, BERTO'S - senza necessita di messa in mora - potra sospendere la fabbricazione e la consegna anche dei Prodotti e delle attrezzature oggetto di altri

ordini in corso e trattenere, come penale, le somme incassate, salvo il risarcimento del maggior danno. Il RIVENDITORE prende atto che i Prodotti della BERTO'S sono soggetti a continua evoluzione per
cui il prodotto fornito potrebbe presentare qualche dettaglio diverso dalla descrizione risultante dalla documentazione commerciale (catalogo, listino prezzi).

GARANZIA:

a) DURATA DELLA GARANZIA: la GARANZIA di BERTO'S ha durata di 36 mesi per le serie $900, S700, armadi tavoli e basi refrigerate, 24 mesi per tutti gli altri prodotti, termini decorrenti dalla
data di consegna dei Prodotti al RIVENDITORE; ma la garanzia & condizionata alla denuncia da parte del RIVENDITORE entro 10 giorni dalla data in cui il problema sara stato riscontrato;

b) ESCLUSIONE DELLA GARANZIA: NESSUNA GARANZIA VIENE DATA SULLE PARTI IN VETRO, SULLE PARTI SOGGETTE AD USURA e naturalmente la garanzia ¢ esclusa anche ove il danno sia
dovuto ad incuria, ad uso improprio 0 a non corretta installazione;

c) CONTENUTO DELLA GARANZIA: in caso di difetti denunciati dal RIVENDITORE nei termini di cui sopra durante il periodo di garanzia e riconosciuti da BERTO'S, quest'ultima si impegna nei confronti
del RIVENDITORE a riparare 0, a scelta di BERTQ'S, a sostituire le parti meccaniche ed elettriche difettose franco stabilimento della BERTO'S, restando quindi inteso che tutte le spese di trasporto del
pezzo difettoso (andata e ritorno) e le spese per la riparazione o sostituzione presso il cliente (compresa la manodopera) saranno a carico esclusivo del RIVENDITORE. In alternativa a quanto sopra,
BERTO'S avra la facolta di emettere una nota di accredito a favore del RIVENDITORE per il solo valore delle parti riconosciute difettose.

d) LA GARANZIA DI BERTO'S E ESPRESSAMENTE LIMITATA AL “CONTENUTO DELLA GARANZIA" di cui al precedente punto c). LA GARANZIA DI CUI SOPRA SOSTITUISCE OGNI GARANZIA DI LEGGE.
E' ESCLUSA OGNI RESPONSABILITA DI BERTQ'S PER DANNI SIA DIRETTI CHE INDIRETTI DERIVANTI DA DIFETTI O NON CONFORMITA DEI PRODOTTI E DELLE ATTREZZATURE FORNITE.

Tutti i Prodotti sono coperti da una polizza assicurativa per danni causati a terzi, entro i limiti e alle condizioni risultanti dalla polizza.

Foro esclusivamente competente per ogni controversia che dovesse insorgere tra la BERTO'S ed il RIVENDITORE in ordine allinterpretazione ed esecuzione del contratto e alle forniture conseguenti sara

quello di Padova e la normativa applicabile sara quella del diritto italiano.

Ai sensi e per gli effetti del Decreto Legislativo 231/01, il RIVENDITORE, nello svolgimento del Contratto, si impegna, anche per i propri amministratori, sindaci, dipendenti e/o collaboratori, ai sensi e

per gli effetti dell'art. 1381 del codice civile, ad attenersi rigorosamente alle norme contenute nel Codice Etico approvato dal consiglio di amministrazione di BERTO'S, quale parte integrante del modello

adottato ex D.Lgs. 231/01 e consultabile sul sito web di BERTO'S all'indirizzo www.bertos.com, accettandone integralmente tutti i termini e le condizioni che dichiara di ben conoscere.

In caso di violazione del suddetto Codice Etico, che sia riconducibile alla responsabilita di RIVENDITORE, sara facolta di BERTO'S risolvere, di diritto e con effetto immediato ex art. 1456 del codice civile,

il Contratto a mezzo lettera raccomandata A.R., fatto salvo in ogni caso ogni altro rimedio di legge, ivi incluso il diritto al risarcimento degli eventuali danni subiti.

Fermo restando quanto sopra, resta inteso che il RIVENDITORE dovra manlevare e tenere indenne a prima richiesta e senza eccezioni BERTO'S, i suoi aventi causa, sindaci, amministratori, dipendenti

€/o legali rappresentanti da qualsiasi pretesa, danno e/o richiesta, ivi inclusi i costi legali, che possa essere da terzi avanzata in relazione ad eventuali violazioni del predetto Codice Etico da parte del

RIVENDITORE.

GENERAL CONDITIONS OF SALE

The Product purchase agreement shall be concluded when the sale proposal formulated by BERTQ'S has been accepted by the DEALER and the acceptance form has been received and signed by

BERTO'S.

The DEALER is obliged to provide the end users who purchase BERTQ'S Products with the installation, instructions for use and any repair service required for the Products; the DEALER is free to charge the

purchasers the cost for this service, but the DEALER cannot claim any refund from BERTQ'S. The DEALER will be responsible for providing the end user with a warranty, assistance, repair and replacement

services in accordance with the law in force in the Country where the Product will be installed.

Unless otherwise stated in the sale proposal, the Products are sold EX WORKS BERTO'S and the transportation is arranged and paid for by the DEALER, who assumes all risks related to the transportation.

If the DEALER, having concluded the contract, does not collect the Products within the agreed terms or, after such terms, within eight days from the notice of goods ready, BERTQ'S has the right either to

ship the Products at the cost and expense of the DEALER, giving them notice of the terms and conditions of transportation, or to declare the contract ipso jure dissolved with expenses and damages to be

bome by the DEALER.

The DEALER shall check the condition of the Products when they receive them from the carrier and the DEALER must report any discrepancies or defects within 10 days from the date of receiving them.

If the DEALER receives any complaints from their customers in relation to defects found in the BERTQ'S Products, the DEALER shall refrain from admitting anything or making an offer and promptly send

BERTO'S a detailed and strictly confidential report stating the nature and object of the complaint and any detected defects, as well as strictly following the instructions that will be provided by BERTO'S at

the time.

Any breach of the above obligation will result in the forfeiture of the warrantee provided by BERTO'S.

The price lists provided by BERTO'S are purely indicative and therefore the agreed price for each item supplied is given in the sale proposal sent to the DEALER by BERTO'S.

In the event of a delayed payment for supplies, the interest on arrears referred to in Legislative Decree 231/03 will be applied starting from the day following the expiry date and until the payment is settled.

In the event of non-payment or delayed payment or other non-fulfilment by the DEALER, BERTO'S - without the need for formal notice - may suspend the manufacture and delivery of the Products and

equipment included in other orders in progress and withhold, as a penalty, the collected sums, without prejudice to compensation for any greater damage caused. The DEALER acknowledges that BERTO'S

Products are subject to continuous evolution, therefore the supplied product may have details that differ from the description given in the commercial documentation (i.e., catalogue and price list).

WARRANTY:

a) DURATION OF THE WARRANTY: the BERTQ'S WARRANTY has a duration of 36 months for the S900, S700 series, refrigerated cabinets, counters and refrigerated bases, 24 months for all other
products; the term starts from the date the Products are delivered to the DEALER; but the warranty is conditional on the DEALER sending a complaint within 10 days of the date on which a problem
has been found;

b) WARRANTY EXCLUSION: NO WARRANTY IS GIVEN ON THE GLASS PARTS, ON THE PARTS SUBJECT TO WEAR and obviously the warranty is excluded if the damage is due to negligence, improper
use or incorrect installation.

¢) CONTENT OF THE WARRANTY: in the event of defects being reported during the warranty period by the DEALER in compliance with the above-mentioned terms and recognized by BERTO'S, the
latter commits with the DEALER to repair or, if BERTO'S chooses to do so, to replace the faulty mechanical and electrical parts, ex works of BERTO'S. Consequently, it is understood that all transport
costs for the defective piece (sending and returning) and the costs for repairing or replacing the piece at the customer’s premises (including labour) will be borne solely by the DEALER. As an alternative
to the above, BERTQ'S will have the right to issue a credit note in favour of the DEALER for the value of the parts recognized as being defective;

d) BERTO'S WARRANTY IS EXPRESSLY LIMITED TO THE “CONTENT OF THE WARRANTY" referred to in point c) ahove. THE ABOVE WARRANTY REPLACES ANY LEGAL WARRANTY. ANY LIABILITY
OF BERTO'S FOR DAMAGES, BOTH DIRECT AND INDIRECT, ARISING FROM DEFECTS OR NON-CONFORMITY IN THE PRODUCTS AND EQUIPMENT SUPPLIED IS EXCLUDED.

All Products are covered by an insurance policy for damage caused to third parties, within the limits and under the conditions resulting from the policy.

The exclusive jurisdiction for any dispute that may arise between BERTO'S and the DEALER regarding the interpretation and execution of the agreement and consequent supplies will be Padua Court and

Italian law will be the only one applicable.

Pursuant to and for the purposes of Legislative Decree 231/01, the DEALER, in carrying out the Contract, undertakes to ensure that their directors, auditors, employees and/or collaborators, pursuant to

and for the purposes of art. 1381 of the Italian civil code, will also strictly follow the rules contained in the Code of Ethics approved by BERTO'S board of directors, as the Code is an integral part of the

model adopted pursuant to Legislative Decree 231/01 and available on the BERTO'S website at www.bertos.com, and fully accepts all the terms and conditions of the Code of Ethics, which the DEALER
declares they are aware of.

In the event that a violation of the aforementioned Code of Ethics is attributable to the DEALER, BERTO'S has the right to terminate, by right and with immediate effect pursuant to art. 1456 of the Italian

civil code, the Agreement by sending a registered letter with return receipt to the DEALER, without prejudice to any other legal remedy, including the right to compensation for any damage suffered.

Notwithstanding the foregoing, it is understood that the DEALER shall indemnify and hold BERTO'S harmless upon first request and without exception as well as its successors in title, auditors, directors,

employees and/or legal representatives from any claim, damage and/or request, including legal costs, which may be advanced by third parties in relation to any violations of the aforementioned Code of

Ethics by the DEALER.
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

1)

2)

Le contrat de vente des Produits sera considéré comme conclu lorsque la proposition de vente formulée par BERTO'S aura été acceptée par le REVENDEUR et que ['acceptation, diment signée dans le formulaire préparé a cet

effet, sera recue par BERTO'S.

Le REVENDEUR devra foumir aux acheteurs utilisateurs finaux des Produits BERTQ'S, le service d'installation, les instructions pour ['utilisation et 'éventuel service de réparation des Produits, et il sera libre de débiter aux acheteurs

le colit relatif & ce service, sans demander aucun remboursement a BERTO'S. Le REVENDEUR devra fournir & sa charge & utilisateur final le service de garantie, d'assistance, de réparation et de remplacement conformément a

[a loi en vigueur dans le Pays oll le Produit sera installg.

A moins qe la proposition de vente ne prévoie des conditions différentes, les Procluits sont vendus DEPART USINE BERTO'S et les fais de transport sont & la charge du REVENDEUR, qui assume donc tous les risques concer-

nant le transport.

Sile REVENDEUR, une fois le contrat conclu, ne collecte pas les Produits dans les délais agréés, ou une fois ces délais expirés, apres huit jours a compter de Iavis que la marchandise est préte, BERTQ'S aura la faculté, & son

choix, d'envoyer les Produits aux frais du REVENDEUR en lui communiquant les délais et les conditions du transport, ou & déclarer le contrat résilié de plein droit et les frais et les dommages seront a la charge du REVENDEUR.

Le REVENDEUR devra vérifier Iétat des Produits lors de leur enlevement par le transporteur et il devra signaler toute anomalie ou vice apparent dans un délai de 10 jours & compter de la date de l'enlévement.

Sile REVENDEUR recoit des réclamations de ses clients sur Iexistence de défauts sur les Produits BERTO'S, il doit s abstenir de toute communication ou offre et envoyer rapidement & BERTO'S un rapport détaillé et strictement

conficentiel sur la nature et objet de la réclamation et des défauts éventuels détectés et il doit également suivre strictement les instructions qui seront fournies de temps en temps par BERTO'S.

Toute violation de Iobligation ci-clessus entranera la perte de la garantie foumie par BERTO'S.

Les tarifs fournis par BERTO'S sont purement indicatifs et donc le prix de chaque fourniture est celui qui est indiqué dans la proposition de vente envoyée par BERTO'S au REVENDEUR.

Pour le paiement en retard des fournitures, les intéréts de retard visés au décret Iégislatif 231/03 seront appliqués & partir du jour suivant la date d'expiration jusqu'au paiement du solde. En cas de non-paiement ou de retard de

paiement ou autre inexécution par le COMMERCANT, BERTO'S pourra - sans mise en demeure - suspendre la fabrication et la livraison des Produits et des équipements faisant ['objet d'autres commandes en cours et retenir,

a titre de pénalité, les sommes encaissées, sans préjudice de indemnisation d'un dommage plus important. Le REVENDEUR reconnait que les Produits BERTO'S sont soumis & une évolution continue, de sorte que le produit

fourni peut présenter certains détails différents de ceux décrits dans la documentation commerciale (catalogue, tarifs).

GARANTIE :

a) DUREE DE LA GARANTIE : la GARANTIE BERTO'S a Une durée de 36 mois pour les séries S900, $700, les armaires, les tables et les bases réfrigérées, 24 mois pour tous les autres produits, 3 compter de la ate
de livraison des Produits au REVENDEUR ; mais la garantie est conditionnée a la réclamation du probléme de la part du REVENDEUR dans un délai de 10 jours & compter de la date ot ce probléme a été constaté ;

b) EXCLUSION DE LA GARANTIE : AUCUNE GARANTIE N'EST DONNEE SUR LES PIECES EN VERRE, SUR LES PIECES SOUMISES A LUSURE et bien sir la garantie est exclue également si les dommges sont dus &
une négligence, une mauvaise utilisation ou une mauvaise installation ;

¢) CONTENU DE LA GARANTIE : en cas de défauts signalés par le REVENDEUR dans les conditions indiquées ci-dessus pendant la période de garantie et reconnus par BERTO'S, BERTO'S sengage envers le REVEN-
DEUR & réparer ou, au choix de BERTO'S, & remplacer les pieces mécaniques et électriques défectueuses départ usine BERTO'S, étant entendu donc que tous les frais de transport de la piéce défectueuse (aller-retour)
et les frais de réparation ou de remplacement chez le client (y compn's la main d'ceuvre) seront a la charge exclusive du REVENDEUR. En alternative a ce qui précede, BERTO'S aura le droit d'émettre une note de crédit
au profit du REVENDEUR exclusivement pour la valeur des piéces reconnues défectueuses.

d) LA GARANTIE DE BERTO'S EST EXPRESSEMENT LIMITEE AU « CONTENU DE LA GARANTIE » visé au point c) ci-dessus. LA GARANTIE CI-DESSUS REMPLACE TOUTE GARANTIE LEGALE. TOUTE RESPONSABI-

LITE DE BERTO'S POUR TOUT DOMMAGE DIRECT OU INDIRECT DECOULANT DE DEFAUTS OU DE NON-CONFORMITE DES PRODUITS ET DES EQUIPEMENTS FOURNIS EST EXCLUE.

Tous les Produits sont couverts par une police d'assurance pour les dommages provoqués a des tiers dans les limites et selon les conditions indiquées dans la police méme.

Le seul tribunal compétent pour toute controverse entre BERTO'S et le COMMERCANT en ce qui concerne linterprétation et l'exécution du contrat et les fournitures relatives est celui de Padoue et la réglementation applicable

sera celle du droit italien.

Auu du Décret Législatif 231/01, lorsquil exécute le contrat, le REVENDEUR s'engage, pour lui-méme ainsi que pour ses administrateurs, syndics, employés etfou collaborateurs, en exécution de ['art. 1381 du Code Civil, &

respecter rigoureusement les normes contenues dans le Code Ethique approuvé par le Conseil d’Administration de BERTOQ'S, en tant que partie intégrante du modéle adopté au vu du Décret Législatif 231/01 et consultable sur le

site intenet de BERTO'S a ['adiresse www.bertos.com, en acceptant entierement toutes les conditions, qu'il déclare connattre.

n cas de violation dudit Code Ethique relevant de la responsabilité du REVENDEUR, BERTO'S aura la faculté de résilier, de drot et avec effet immédiat en exécution de I'art. 1456 du Code Civil, le Contrat par lettre recommandée

avec accusé de réception, sans préjudice de tout autre remeéde prévu par la loi, y compris le droit a Indemnisation des éventuels dommages subis.

Cela étant, il est entendu que le REVENDEUR devra décharger a la premiére demande et sans exception BERTO'S, ses ayants-droit, syndics, administrateurs, employés effou représentants Iégaux de toute réclamation, de fout

dommage etfou demande, y compris les frais de justice, que des tiers pourraient faire face a d'éventuelles violations du Code Ethique par le REVENDEUR.

ALLGEMEINE VERKAUFSBEDINGUNGEN

1)

2)

Der Kaufvertrag der Produkte versteht sich dann als abgeschlossen, wenn das von BERTO'S erstellte Angebot vom HANDLER akzeptiert wird und die Angebotshestétigung mit ordnungsgeméBer Unterzeichnung des entsprechen-

den Formulars bei BERTO'S eingegangen ist.

Der HANDLER ist verpfiichtet, fiir die Kaufer und Endkunden der Produkte von BERTO'S die Dienstleistung der Installation, die Einwe'\sung in den Gebrauch und einen eventuellen Reparaturdienst fiir die Produkte zu erbringen,

wobei es ihm freisteht, den Kéufem die entsprechenden Kosten fiir diese Dienstleistung in Rechnung zu stellen, ohne berechtlgt 2u sein, Rilckerstattungen gleich welcher Art von BERTO'S zu fordem. Die Erbringung einer Garan-

tieleistung sowie von Kundenservice, Reparatur und Auswechseln des Produkts nach Vorgabe der gesetzlichen Vorschriften, die im Installationsland des Produkts gelten, geht zu Lasten des HANDLERS.

Vorbehaltich anderslautender Vereinbarungen im Angebot werden die Produkte FRANKO BERTO'S verkauft und der Transport erfolgt durch den HANDLER und auf dessen Kosten, wobei dieser alle Risiken im Zusammenhang

mit dem Transport der Produkte tibernimmt.

Wenn der HANDLER nach Abschluss des Vertrages die Produkte nicht innerhalb der vereinbarten Fristen abholt oder nach Ablauf dieser Fristen nicht innerhalb von acht Tagen ab Mitieilung, dass die Ware abholbereit s, ist

BERTO'S nach eigenem Ermessen berechtigt, die Produkte auf Kosten des HANDLERS zu versenden und diesen tber die Liefertermine und Transportbedingungen zu informieren oder aber kraft Gesetzes den Vertrag aufzuldsen,

wobei die Kosten und der Schadensersatz zu Lasten des HANDLERS gehen.

Der HANDLER muss den Zustand der Produkte bei Abholung der Produkte durch den Frachtfiihrer priifen und ist verpflichtet, eventuelle Nichtkonformitéten oder offensichtliche Mangel innerhalb von 10 Tagen ab Abholung der

Produkte anzuzeigen.

Wenn der HANDLER eine Reklamation seiner eigenen Kunden beziiglich des Vorhandenseins von Mangeln an den Produkten von BERTO'S erhalt, ist er nicht befugt, Zugestandnisse oder Angebote gleich welcher Art 2u machen,

sondermn muss BERTO'S umgehend einen detaillierten und streng vertraulichen Bericht tiber die Art und den Gegenstand der Reklamation und der eventuell erkannten Méngel zukommen lassen und sich strikt an die Anweisungen

halten, die er von Mal zu Mal von BERTO'S erhlt.

Jeder VerstoB gegen die oben genannte Verpflichtung fuhrt zum Verfall der von BERTO'S gelieferten Garantie.

Bei clen von BERTO'S gelieferten Preislisten handelt es sich um Preisempfehlungen, der vereinbarte Kaufpreis fiir dii einzelnen Lieferungen ist daher der im Angebot angegebene Preis, das BERTO'S dem HANDLER zukommen

[asst.

Fiir Zahlungsverzug fiir die Lieferungen werden ab dem Tag nach Félligkeit bis zum Saldo Verzugszinsen nach Vorgabe des [italienischen] D.Lgs. 231/03 erhoben. Bei nicht erfolgter oder verspéteter Zahlung oder anderen Nich-

terflllungen des HANDLERS ist BERTO'S ohne Inverzugsetzung berechtigt, die Herstellung und Lieferung auch der Produkte und Geréte auszusetzen, die Gegenstand anderer laufender Bestellungen sind, und die einkassierten

Geldbetrage als Vertragsstrafe einzubehalten, vorbehaltlich Schadensersatzforderungen fiir gréBere Schaden. Der HANDLER nimmt zur Kenntnis, dass die Produkte von BERTO'S einer kontinuierlichen Weiterentwicklung

unterliegen und das gelieferte Produkt daher einige Details aufweisen kann, die sich von der Beschreibung in den Verkaufsunterlagen (Katalog, Preisliste) unterscheiden.

GARANTIE:

a) DAUER DER GARANTIE: BERTO'S gibt eine GARANTIE von 36 Monaten auf die Produkte der Serien S900, S700, Schrénke, Tische und gekiihlte Unterschrénke und von 24 Monaten auf alle anderen Produkte,
wobei der Garantiezeitraum ab Lieferung der Produkte an den HANDLER lauft. Die Garantie ist an die Verpflichtung des HANDLERS gebunden, das Problem innerhalb von 10 Tagen nach seiner Feststellung anzuzeigen.

b) AUSSCHLUSS DER GARANTIE: TEILE AUS GLAS UND VERSCHLEISSTEILE SIND VON DER GARANTIE AUSGENOMMEN. Ebenfalls von der Garantie ausgenommen sind Schéden, die durch Nachlassigkeit, nicht
bestimmungsgeméBe Verwendung oder eine nicht korrekt durchgefiihrte Installation bedingt sind.

¢) GARANTIEUMFANG: Bei Mangeln, die vom HANDLER innerhalb der oben genannten Fristen in der Garantiezeit angezeigt und von BERTO'S anerkannt werden, verpfichtet sich BERTO'S gegeniiber dem HANDLER,
nach eigenem Ermessen die defekten mechanischen und elekirischen Teile franko Werk von BERTO'S zu reparieren oder zu ersetzen. Es versteht sich daher, dass alle Transportkosten fir defekte Teil (Hin- und Riick-
versand) und die Kosten fiir die Reparatur oder das Auswechseln des Teils beim Kunden (einschlieBlich Arbeitszeit) vollstandig zu Lasten des HANDLERS gehen. Alternativ zu der oben dargelegten Vorgehensweise hat
BERTO'S das Recht, eine Gutschrift zu Gunsten des HANDLERS (iber den alleinigen Wert der als mangelhaft anerkannten Teile auszustellen.

d) DIE GARANTIE VON BERTO'S BESCHRANKT SICH AUSDRUCKLICH AUF DEN im oben stehenden Punkt c) genannten GARANTIEUMFANG. DIE OBEN GENANNTE GARANTIE ERSETZT JEDE GESETZLICHE GA-

RANTIE. FUR DIREKTE UND INDIREKTE SCHADEN, DIE DURCH MANGEL ODER NICHTKONFORMITATEN DER GELIEFERTEN PRODUKTE UND GERATE ENTSTEHEN, UBERNIMMT BERTO'S KEINE HAFTUNG

Alle Produkte sind von einer Versicherungspolice gegen von Dritten verursachte Schéden gedeckt, innerhalb der aus der Police resultierenden Einschrénkungen und Bedingungen.

Fiir Streitigkeiten gleich welcher Art, die zwischen BERTO'S und dem HANDLER im Zusammenhang mit der Auslegung und Erfiillung des Vertrages und der daraus folgenden Lieferungen entstehen, ist ausschlieBlich das

Gericht von Padua zustandig und die Streitigkeiten unterliegen italienischem Recht.

Kraft und gema des [italienischen] Decreto Legislativo 231/01 verpflichtet sich der HANDLER bei der Erfillung des Vertrages auch fiir seine Geschafisfiihrer, Aufsichtsratsmitglieder, Beschaftigten u/o Mitarbeiter, kraft und

gemdB Art. 1381 des [italienischen] Codice Civile, sich strikt an die Vorschriften zu halten, welche vom Ethikkodex vorgegeben werden, der vom Verwaltungsrat von BERTO'S als Ergdnzung des vom [italienische] D.Lgs.

231/01 umgesetzten Modells verabschiedet wurde und auf der Webseite von BERTO'S www.bertos.com eingesehen werden kann, und akzeptiert vollumfénglich alle Bedingungen und Verpflichtungen, von welchen er

erklért, dass sie ihm gut bekannt sind.

Bei VerstoB gegen den oben genannten Ethikkodex, fiir welchen der HANDLER die Verantwortung tragt, ist BERTO'S kraft und gema Art. 1456 des [italienischen] Codlice Civile berechtigt, den Vertrag mit einem Einschrei-

ben mit Riickschein aufzuldsen, vorbehaltlich jeder weiteren Rechtsmittel, einschlieflich des Rechts auf Schadensersatz fiir eventuell erlittene Schaden.

Vorbehaltich der oben stehenden Vertragsklauseln versteht es sich, dass der HANDLER BERTO'S, dessen Rechtsnachfolger, Aufsichtsratsmitglieder, Geschaftsfiihrer, Beschéftigte u/o gesetzlichen Vertreter auf erste Anfrage

und ausnahmslos von allen Anspriichen, Schéden u/o Forderungen klag- und schadlos hatt, einschlieBlich Gerichtskosten, welche von Dritten im Zusammenhang mit eventuellen VerstBen gegen den oben genannten

Ethikkodex durch den HANDLER vorgebracht werden.
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CHEF SOLUTIONS

MAXIMA 900

Certified quality, high power

107

models



MAXIMA 900

GIF2M HIGH POWER

Cod. 20701500 >
kW

kW
Cucina a gas
Gas cooker

Fourneau a gaz
Gasherd

OPTIONAL
1P DX 1 porta s 1 door« 1 porte « 1 Tiir

2.042 € @

kW kcal/h  Btu/h
19 16336  64.830

= R

G

cm48x108 x116 h kg 59
m?* 0,60 - kg 62

163 €

GIF4M HIGH POWER

12112
KW | kw
7 13,5
KW || kW

Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd

OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes < 2 Tiiren

3.065€ @

kW kcal/h  Btu/h
345 29.664 117.718

NN &)
g
334€ —
cm 86x108 x116 h kg 104
m?®1,08 - kg 114

GIF6M HIGH POWER
1211212
kW | kW | kw

71135 7
KW ][ kW | kw

Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd

OPTIONAL
2P 600 2 porte 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren

4.489€ @

kW keal/h Btu/h
53,5 46.001  182.549

NN )

—

Gl

cm 129x108x116 h kg 140
m® 1,62 - kg 150

392¢€

GIF4+FG HIGH POWER 4.919¢€ @
Cod. 20704000 VIBE: 0
Yoo con FIAMMA PILOTA
) kW keal/h Btu/h
kW || kw 21 GN 2/1 with PILOT FLAME
FG VEILLEUSE 423 36371 144.333
A |_' 530X 50 mm x4 pos. S INDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd .“ .
cm 86x108 x116 h kg 149
m? 1,08 - kg 176
GIF4+FE HIGH POWER

Cod. 20705000

... -
kzv 3k('? FE [l75kwW 530 x 650 mm x 4 pos.

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd

OPTIONAL

2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat « 2 thermostat de travail «
2 betriebsthermostat

V3/B Volt 220 - 240 3~

BERTO'S"
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e

5.219€ @

kW kcal/h  Btu/h
345 29.664 117.718

®

380-415V3N~ KW 7,5
281¢€
©)

NN

cm 86x108 x116 h kg 158
m° 1,08 - kg 176

| SINCE 1973 |




MAXIMA 900

GIF6+FG HIGH POWER 6.185€ @
Cod. 20706000 IRPIEY
FIAMMA PILOTA
kW [ kW || kw GN 2/1 mh PILOT FLAME kKW kecal/h  Btu/h
7 113,5( 7 530x 650 mm x4 pos.  avec VEILLEUSE 61,3 52708  209.164
kW || kW || kW mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN R
OPTIONAL . |
1P DX 1 porta 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € —
cm 129x108x116 h kg 202
m®1,62 - kg 210
GIF6+T HIGH POWER 6.704 € @
Cod. 20706200 ST
i P A O 2 oo P o/ B
7 1351 7 T ' 12 kW 1051 x 530 mm x 4 pos. avec VEILLEUSE 65,5 56.319  223.495
KW | kW | kw — mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd ®
) [ig
cm 129x108x116 h kg 226
m® 1,62 - kg 234
GIF6+FE HIGH POWER 6.452€ @
Cod. 20707000
7 1[35] 7 s kW 530 x 650 mm x 4 pos. g i e
kW | kW | kw g ]
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW75
1P DX 1 porta* 1 door * 1 porte « 1 Tiir 163 €
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 € NN R
2 betriebsthermostat |
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 € o
cm 129x108x116 h kg 210
m? 1,62 - kg 218
GIF8+2FG HIGH POWER 9.760 € @
Cod. 20716000 S RPIBvInT
o200 con FIAMMA PILOTA KW keal/h Btu/h
KWL KW [ KW ]| kW ol GN 2/1 with PILOT FLAME
2X FG T7,8kwW 846 72742  288.667
7 7 1 avec VEILLEUSE : : d
3 L | 3 |_' 30X B0 mmd pos. T NDFLAMIE
Cucina a gas
— Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd .“ O
|
cm 169x108 x116 h kg 260
m*2,12 - kg 309
GITPM HIGH POWER 3.581€ @
13 kKW keal/h  Btu/h
iw | > 760x750 mm 13 11177 44357
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plaque coup de feu a gaz
Gliihplattenherd . e
OPTIONAL . | ‘k‘g‘
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes * 2 Tiiren 334 € —
cm 86x108 x116 h kg 157
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m® 1,08 - kg 165
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MAXIMA 900

GITP+FG HIGH POWER 5.051 € @
Cod. 20861000

[0 con FIAMMA PILOTA
0 kW keal/h  Btu/h
13 @ GN 2/1 with PILOT FLAME
o | ?760x750mm  FG 7,8 KW 530, 65/0 mmx 4 pos. avec VEILLEUSE 208 17.884  70.972
g g mic ZUNDFLAMME
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd .“ o
| gl
cm 86x108x116h kg 198
m*1,08 - kg 214
E9PQ2M HIGH POWER 2.463€

Cod. 20721600

> 300x300 mm

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektri-herd @
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW7
1P DX 1 porta+ 1 door <1 porte « 1 Tiir 163 €

V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € e

cm 48x108 x116 h kg 56

m? 0,60 - kg 62
E9PQ4M HIGH POWER 3.869€
Cod. 20722600 i5l3s
v |1 | » 300%300 mm
— 35|35
‘ KW |[ kW
i - s Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektri-herd @
- [ ] L " OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 14
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 €
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ PRNN @)
3
=l fig]
cm 86x108 x116h kg 87
\y m? 1,08 - kg 91
E9PQ6M HIGH POWER 5.649€
Cod. 20723600 SIS
v 115w (i | » 300x300 mm
3,5(13,5((3,5
KW ][ kW | kw
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique  Elektri-herd @
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 21

2P 600 2 porte » 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 392 €

V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ 2

cm 129x108x116 h kg 136
m® 1,62 - kg 149

E9PQ4+FE HIGH POWER 3.528€
Cod. 20724500 5035 5
) , 200
b | 5| v oocoomm stw 6N 21
3,5(13,5 -’ 530 x 650 mm x 4 pos.
KW | kW T v
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektri-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 21,5
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 €

2 betriehsthermostat .“ Q
3
[

cm 86x108 x116 h kg 138
m° 1,08 - kg 149

BERTO'S’ indhiasindl @ -]
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MAXIMA 900

E9PQ6+FE HIGH POWER
Cod. 20725500

3.5113.513,51 » 300x300 mm (Y pess

#I GN 2/1
-g :E\’,? 3@? 3k\’l\? FE 25 kW 530 x 650 mm x 4 pos.

v g

- - : ~ Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektri-herd
W % oprionaL
1P DX 1 porta 1 door« 1 porte « 1 Tiir

2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail

2 hetriebsthermostat
%
a7 VA

7.319€

®

380-415 V3N~ kW 28,5
163 €

cm 129x108x116 h kg 189
m? 1,62 - kg 200

E9P2MP/VTR INFRARED
Cod. 20731500
» 270x270 mm

kW
Cucina infrarosso  Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD
Spia segnalazione calore residuo  Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze Warnlampe

2.993€

®

380-415 V3N~ kW 8

NN G2

OPTIONAL
1P DX 1 porta » 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € cm 48x108x116h kg 40
m® 0,60 - kg 62
E9PAMP/VTR INFRARED 5.051€

Cod. 20734200

a2 |y 270x270 mm

44
kW || kW

Cucina infrarosso  Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd

STANDARD
Spia segnalazione calore residuo  Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze Warnlampe

OPTIONAL
2P 400 2 porte 2 doors « 2 portes 2 Tiiren

®

380-415 V3N~ kW 16

NN ®)
\G

334€ (rgexi08xil6h  kg6s

E9P4P/VTR+FE INFRARED
Cod. 20734600 B} Q)
» 270x270 mm o=
:ZV: :4x FE ' 5G30Nx§5/01mmx4pos.

Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge « Infrarotherd

STANDARD
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze Warnlampe

OPTIONAL
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail
2 betriebsthermostat

E9P2M/IND POWER INDUCTION
Cod. 20736000
» 270x270 mm

kW
Cucina a induzione 2 zone cottura - area quadrata
2 zones induction cooker - square area

Fourneau a induction 2 zones - surface carrée
Induktion-herd 2 Zones - quadratisch Flache

OPTIONAL
1P DX 1 porta+ 1 door« 1 porte « 1 Tiir

T annivesany | ®
=== (€D sERTO’S
150 14001 | SINCE 1973 | CHEF SOLUTIONS

m31,08 - kg 91
6.815€
380-415V3N~ kW 23,5
NN @)
281€

cm86x108x116h kg 118
m? 1,08 - kg 149

7.571€

®

380-415 V3N~ kW 10

NN R
\Gl
163 € —

cm 48x108 x116 h kg 55
m®0,60 - kg 70

o
o
(2]
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=
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<
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MAXIMA 900

E9PAM/IND
Cod. 20736200

POWER INDUCTION
213, v 270x270 mm
55

kW |[ kW

Cucina a induzione 4 zone cottura - area quadrata
4 zones induction cooker - square area

Fourneau a induction 4 zones - surface carrée
Induktion-herd 4 Zones - quadratisch Flache

OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren

14.595€

®

380-415 V3N~ kW 20

= =
\Cl
334 € —
cm 86x108 x116 h kg 85
m?® 1,08 - kg 105

ESWOK/IND
Cod. 20738000

—_—
-

900

POWER INDUCTION

@ @ 300 mm

Wok a induzione
Induction Wok

5.271€

®

i -9 Wok & induction 380-415V3N~ kW5
Induktion-Wok
@)
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € —
e !' cm 48x108 x116h kg 45
e m* 0,60 - kg 58
E9P10I HIGH-TECH 7.618 €

Cod. 20833002

Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - 100 litri
Electric boiling pan - indirect heating - 100 liters
Marmite électrique - chauffage indirect - 100 litres
Elektro-kochkessel - indirekt Beheizung - 100 Liter

STANDARD
Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge » Recharge matelas
automatique « Automatische Doppelwand Ladung

®

380-415 V3N~ kW 16

NN )
3
| g
cm 86x108 x116 h kg 130
m? 1,08 - kg 150

E9P10IA
Cod. 20833202

HIGH-TECH

Pentola elettrica - autoclave - riscaldamento indiretto - 100 litri
Electric boiling pan - autoclave - indirect heating - 100 liters
Marmite électrique - autoclave - chauffage indirect - 100 litres
Elektro-kochkessel - druckkessel - indirekt Beheizung - 100 Liter

STANDARD
Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge » Recharge matelas
automatique * Automatische Doppelwand Ladung

8.442€

®

380-415 V3N~ kW 16

NN @)
>
Gl
cm 86x108 x116 h kg 130
m? 1,08 - kg 150

E9P15I
Cod. 20843002

HIGH-TECH

Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - 150 litri
Electric boiling pan - indirect heating - 150 liters
Marmite électrique - chauffage indirect - 150 litres
Elektro-kochkessel - indirekt Beheizung - 150 Liter

STANDARD
Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge « Recharge matelas
automatique « Automatische Doppelwand Ladung

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

7.707 €

®

380-415 V3N~ kW 18

NN @)
3
| fig
cm 86x108 x116 h kg 140
m? 1,08 - kg 168
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MAXIMA 900

E9P15IA HIGH-TECH 8.794€
Cod. 20843202 Pentola elettrica - autoclave - riscaldamento indiretto - 150 litri
-’__...'_.1 Electric boiling pan - autoclave - indirect heating - 150 liters
—L o I Marmite électrique - autoclave - chauffage indirect - 150 litres
I' - & - Elektro-kochkessel - druckkessel - indirekt Beheizung - 150 Liter @
3 STANDARD
7 J "y Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge * Recharge matelas 380-415V3N~ kW18
-1 automatique * Automatische Doppelwand Ladung
NN )
! A
— \&
gL cm 86x108 X116 h kg 140
\/ m? 1,08 - kg 165
E9P20I HIGH-TECH 16.931€
Cod. 20847000 Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - 200 litri
Electric hoiling pan - indirect heating - 200 liters
Marmite électrique - chauffage indirect - 200 litres
Elektro-kochkessel - indirekt Beheizung - 200 Liter @
OPTIONAL
CAl Carico automatico intercapedine ¢ Automatic water jacket charge « Recharge 620€ 380-415 V3N~ kW 32
matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ R
3
i
cm 136x110x127 h kg 240
m®1,90 - kg 290
E9P20IA HIGH-TECH 19.833€
Cod. 20847200 Pentola elettrica - autoclave - riscaldamento indiretto - 200 litri
Electric boiling pan - autoclave - indirect heating - 200 liters
Marmite électrique - autoclave - chauffage indirect - 200 litres
Elektro-kochkessel - druckkessel - indirekt Beheizung - 200 Liter @
OPTIONAL
CAI Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge * Recharge 620 € 380-415V3N~ kW 32
matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ .\\ X
3
)
o cm 136x110x127 h kg 240
38378 m? 1,90 - kg 290
GIP10D HIGH-TECH 5.870€ @
Cod. 20832001 Pentola a gas - riscaldamento diretto - 100 litri
i, A ) ) kW keal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - direct heating - 100 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - chauffage direct - 100 litres ’ ) ’
Gas-kochkessel - direkt Beheizung - 100 Liter @
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240 V~ W0.6
NN )
SEAS
\&
cm 86x108x116 h kg 108
m®1,08 - kg 128
GIP10DA HIGH-TECH 6.941€ @
Cod. 20832201 Pentola a gas - autoclave - riscaldamento diretto - 100 litri
" : ) ) kKW keal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - autoclave - direct heating - 100 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - autoclave - chauffage direct - 100 litres ’ ) ’
Gas-kochkessel - druckkessel - direkt Beheizung - 100 Liter @
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition » Allumage électrique « Elektrozundung 220-240V~ WO0.6
NN )
SASS
3
'
cm 86x108 x116 h kg 108

150 5001 150 14001
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MAXIMA 900

GIP10I HIGH-TECH 7.504 € @
Cod. 20831003

Pentola a gas - riscaldamento indiretto - 100 litri

Gas hoiling pan - indirect heating - 100 liters Zlg"g l;;aé;g %tus/lg

Marmite a gaz - chauffage indirect - 100 litres ’ ) ’

Gas-kochkessel - indirekt Beheizung - 100 Liter @

STANDARD

Accensione elettrica - carico automatico intercapedine ¢ Electric ignition - automatic water 220-240 V~ W30

jacket charge « Allumage électrique - recharge matelas automatique * Elektrozundung -

Automatische Doppelwand Ladung .\\ SN
]

cm 86x108 x116h kg 139
m° 1,08 - kg 152

G9P10IA HIGH-TECH 8.327€ @
Cod. 20831203

Pentola a gas - autoclave - riscaldamento indiretto - 100 litri
_ Gas hoiling pan - autoclave - indirect heating - 100 liters 45 ey Y
B = Marmite | hauffase indi i 209 17970 71313
e 'y B E armite a gaz - autoclave - ¢ auffage |nd|rec_t - 100 litres _
Sy -" - Gas-kochkessel - druckkessel - indirekt Beheizung - 100 Liter @
i'l-- STANDARD
a ] Accensione elettrica - carico automatico intercapedine ¢ Electric ignition - automatic water 220-240V~ W30
jacket charge « Allumage électrique - recharge matelas automatique * Elektrozundung -
- Automatische Doppelwand Ladung R
™

\ﬂ cm 86x108x116h kg 139
B0

m* 1,08 - kg 152

GIP15D HIGH-TECH 6.011€ @
Cod. 20842001

Pentola a gas - riscaldamento diretto - 150 litri

Gas hoiling pan - direct heating - 150 liters 2‘8"; l;;aé;g ;31tug/12
Marmite a gaz - chauffage direct - 150 litres ' ) ’
Gas-kochkessel - direkt Beheizung - 150 Liter @
STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240 V~ W0.6

NN
\IZ|

cm86x108x116h kg 118
m? 1,08 - kg 138

GIP15DA HIGH-TECH 7.082€ @
Cod. 20842201

Pentolq agas- autoclave - rlsclaldamentlo diretto - 150 litri W keal/h Btuh

Gas hoiling pan - autoclave - direct heating - 150 liters 209 17970 71313

Marmite a gaz - autoclave - chauffage direct - 150 litres ’ ) ’

Gas-kochkessel - druckkessel - direkt Beheizung - 150 Liter @

STANDARD

Accensione elettrica » Electric ignition « Allumage électrique + Elektrozundung 220-240 V~ W0.6
NN @)

A

G

cm 86x108 x116h kg 118
m® 1,08 - kg 138

GIP15I HIGH-TECH 7.886 € @
Cod. 20841003

Pentola a gas - riscaldamento indiretto - 150 litri

Gas hoiling pan - indirect heating - 150 liters 2|<(ng ligaé;g EltUS/lg
Marmite a gaz - chauffage indirect - 150 litres ' ) ’
Gas-kochkessel - indirekt Beheizung - 150 Liter @

STANDARD
Accensione elettrica - carico automatico intercapedine ¢ Electric ignition - automatic water 220-240 V~ W30
jacket charge « Allumage électrique - recharge matelas automatique « Elektrozundung -
Automatische Doppelwand Ladung .\\ R
3
il

cm 86x108 x116 h kg 149
m° 1,08 - kg 169

BERTO'S’ esa esa esa CE %
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MAXIMA 900

GIP15IA HIGH-TECH 9.004€ @

jacket charge « Allumage électrique - recharge matelas automatique * Elektrozundung -

Automatische Doppelwand Ladung G2

Ny =~

\GTI

cm 86x108 x116 h kg 149
m° 1,08 - kg 169

GIP20D HIGH-TECH MAXI 7.195¢€ @
Cod. 20846001

o

Cod. 20841203 Pentola a gas - autoclave - riscaldamento indiretto - 150 litri ()
- e ) ) kKW kecal/h  Btu/h

Gas hoiling pan - autoclave - indirect heating - 150 liters (o))
o o ) 209 17970 71313

Marmite a gaz - autoclave - chauffage indirect - 150 litres <

Gas-kochkessel - druckkessel - indirekt Beheizung - 150 Liter @ E

STANDARD —

Accensione elettrica - carico automatico intercapedine ¢ Electric ignition - automatic water 220-240 V~ W30 é

Pentola a gas - riscaldamento diretto - 200 litri
Gas hoiling pan - direct heating - 200 liters g\g/ l;;aéﬁ 15;%2
Marmite a gaz - chauffage direct - 200 litres ) ’

Gas-kochkessel - direkt Beheizung - 200 Liter @

STANDARD
Accensione elettrica » Electric ignition « Allumage électrique * Elektrozundung 220-240 V~ W0.6
NN @)
A
\iS

cm 86x108 x127 h kg 139
m° 1,18 - kg 169

GIP20DA HIGH-TECH MAXI 10.103 € @
Cod. 20846201

Pentola a gas - autoclave - riscaldamento diretto - 200 litri
Gas hoiling pan - autoclave - direct heating - 200 liters
Marmite a gaz - autoclave - chauffage direct - 200 litres

kKW kcal/h  Btu/h
32 27514 109.188

Gas-kochkessel - druckkessel - direkt Beheizung - 200 Liter @
STANDARD
Accensione elettrica » Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240 V~ W0.6
NN )
A
]

cm 86x108 x127 h kg 139
m? 1,18 - kg 169

GIP2011 HIGH-TECH MAXI 17.297€ @
Cod. 20845001

Pentola a gas - riscaldamento indiretto - 200 litri
Gas hoiling pan - indirect heating - 200 liters 3k4W5 l;gaéél; 1I13;u7/1hg
Marmite a gaz - chauffage indirect - 200 litres ’ ) '

Gas-kochkessel - indirekt Beheizung - 200 Liter @

STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240V~ W30

OPTIONAL — e

CAl Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge  Recharge 620 € . | A
matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung

em 136x110x127h kg 270
m? 1,90 - kg 320

GIP2011A HIGH-TECH MAXI 20.205€ @
Cod. 20845201

Pentola a gas - autoclave - riscaldamento indiretto - 200 litri
Gas hoiling pan - autoclave - indirect heating - 200 liters
Marmite a gaz - autoclave - chauffage indirect - 200 litres

kW kecal/h  Btu/h
345 29.664 117.718

Gas-kochkessel - druckkessel - indirekt Beheizung - 200 Liter @

STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240 V~ W30

OPTIONAL

CAl Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge « Recharge 620 € o
matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung —

cm 136x110x127h kg 270
m® 1,90 - kg 320

CHEF SOLUTIONS

150 14001 150 45001
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MAXIMA 900

9P201V
Cod. 20848000

HIGH-TECH MAXI 12.740€

Pentola a vapore - riscaldamento indiretto - 200 litri
Steam hoiling pan - indirect heating - 200 liters
Marmite a vapeur - chauffage indirect - 200 litres
Kochkessel dampf - indirekt Beheizung - 200 Liter

NN )
\C3|

cm 136x110x127h kg 230
m® 1,90 - kg 280

9P20IVA
Cod. 20848200

HIGH-TECH MAXI 15.648 €

Pentola a vapore - autoclave - riscaldamento indiretto - 200 litri
Steam hoiling pan - autoclave - indirect heating - 200 liters
Marmite a vapeur - autoclave - chauffage indirect - 200 litres
Kochkessel dampf - druckkessel - indirekt Beheizung - 200 Liter

NN @)

cm 136x110x127 h kg 250
m® 1,90 - kg 215

E9P10IR
Cod. 20814000

HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 20.930€

Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 100 litri

Electric boiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 100 liters

Marmite électrique - chauffage indirect - Basculante - 100 litres

Elektro Kipp-kochkessel - indirekt Beheizung - 100 Liter @

380-415 V3N~ kw16
NN @)
A
\GTI
cm 125x150 x140h kg 145
m32,62 - kg 175

E9P15IR
Cod. 20814500

&

1445
£330

HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 22.027€

Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 150 litri

Electric boiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 150 liters

Marmite électrique - chauffage indirect - Basculante - 150 litres

Elektro Kipp-kochkessel - indirekt Beheizung - 150 Liter @

380-415 V3N~ kW18

NN G2

cm 125x150 x140h kg 155
m®2,62 - kg 185

E9P20IR
Cod. 20815000

HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 25.166 €

Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 200 litri
Electric boiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 200 liters
Marmite électrique - chauffage indirect - Basculante - 200 litres

Elektro Kipp-kochkessel - indirekt Beheizung - 200 Liter @
OPTIONAL
CAl Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge « Recharge 620 € 380-415V3N~ kW 32

matelas automatique * Automatische Doppelwand Ladung

= R

cm 125x150 x140h kg 230
m° 2,62 - kg 420

1 ® Canniversan
BERTO'S bl @ =
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MAXIMA 900

9P10IRV HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 19.406 €
Cod. 20815500

Pentola a vapore - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 100 litri
Steam hoiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 100 liters
Marmite a vapeur - chauffage indirect - Basculante - 100 litres
KIPP-Kochkessel dampf - indirekt Beheizung - 100 Liter

o
o
(2]
<
=
=<
<
=

NN @)
AS
&I
cm 125x150 x140h kg 125
m? 2,62 - kg 295

9P15IRV HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 20.334€
Cod. 20816000

Pentola a vapore - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 150 litri
Steam hoiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 150 liters
Marmite a vapeur - chauffage indirect - Basculante - 150 litres
KIPP-Kochkessel dampf - indirekt Beheizung - 150 Liter

NN @)

cm 125x150 x140h kg 135
m? 2,62 - kg 165

9P20IRV HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 25.335€
Cod. 20816500

Pentola a vapore - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 200 litri
Steam hoiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 200 liters
Marmite a vapeur - chauffage indirect - Basculante - 200 litres
KIPP-Kochkessel dampf - indirekt Beheizung - 200 Liter

NN @)
\IZ)

cm 125x150x140h kg 225
m® 2,62 - kg 255

GIP10DR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 21.617€ @
Cod. 20811500

Pentola a gas - riscaldamento diretto - Ribaltabile - 100 litri
Gas hoiling pan - direct heating - Tilting kettle - 100 liters g\f l;ga(l)élé ;BItung
Marmite a gaz - chauffage direct - Basculante - 100 litres ) ’
Gas Kipp-kochkessel - direkt Beheizung - 100 Liter @
220-240 V~ W 500
NN )
SEAS
\G3I

om125x150x140h kg 115
m? 2,62 - kg 145

GIP15DR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 22.241€ @
Cod. 20812500

Pentola a gas - riscaldamento diretto - Ribaltabile - 150 litri
Gas hoiling pan - direct heating - Tilting kettle - 150 liters l;\q/ Iiga(l)gg EltuG/SQ
Marmite a gaz - chauffage direct - Basculante - 150 litres ) ’
Gas Kipp-kochkessel - direkt Beheizung - 150 Liter @

220-240 V~ W 500

NN )
A
3

cm 125x150 x140h kg 125
m® 2,62 - kg 155

€ &8 &8 c € A BERTOS
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MAXIMA 900

GIP20DR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 25.532€ @
Cod. 20813500 Pentola a gas - riscaldamento diretto - Ribaltabile - 200 litri
i, A ) S ) kW keal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - direct heating - Tilting kettle - 200 liters U5 29664 117718
Marmite a gaz - chauffage direct - Basculante - 200 litres ’ ) '
Gas Kipp-kochkessel - direkt Beheizung - 200 Liter @
220-240 V~ W 500
NN )
A
\G3|
cm 125x150 x140h kg 205
m?® 2,62 - kg 235
GIP10IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 22.538€ @
Cod. 20811000 Pentola a gas - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 100 litri
- L . o h kW kcal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 100 liters o1 18056 71650
Marmite a gaz - chauffage indirect - Basculante - 100 litres ) ’
Gas Kipp-kochkessel - indirekt Beheizung - 100 Liter @
OPTIONAL
CAl Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge * Recharge 620€  220-240 V~ W 500
matelas automatique * Automatische Doppelwand Ladung
NN )
3
i
cm 125x150 x140h kg 145
m®2,62 - kg 175
GIP15IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 23.811€ @
Cod. 20812000 Pentola a gas - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 150 litri
" - ) - ; kKW kecal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 150 liters 91 18056 71654
Marmite a gaz - chauffage indirect - Basculante - 150 litres ) ’
Gas Kipp-kochkessel - indirekt Beheizung - 150 Liter @
OPTIONAL
CAl Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge  Recharge 620 € 220-240V~ W 500
matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung
NN @)
A
NGl
cm 125x150 x140h kg 155
m3 2,62 - kg 342
GIP20IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 27.962 € @
Cod. 20813000 Pentola a gas - riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 200 litri
i " . S ) kKW keal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - indirect heating - Tilting kettle - 200 liters U5 29664 117718
Marmite a gaz - chauffage indirect - Basculante - 200 litres ’ ) '
Gas Kipp-kochkessel - indirekt Beheizung - 200 Liter @
OPTIONAL
CAl Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket charge « Recharge 620€  220-240 V~ W 500
matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung
NS\ ®
A
G

cm 125x150x140h kg 140
m?2,62 - kg 170

GIBR8/1
Cod. 20821500

MAXI - 80 6.920€ @

Brasiera a gas - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 80 litri W keal/h  Btuh
Gas tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 80 liters 20 1719  68.242
Sauteuse hasculante a gaz -Cuve et fond inox AISI 304 - 80 litres ) ’
Gas Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter @
STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240 V~ W0.6
GIBR8/I+RM - Cod. 20821700 7.691€ @
Versione con ribaltamento motorizzato « Model with motorized tilting ¢
Modele avec renversement motorisé « Modell mit Motorgetriebene Kippung N

cm 86x108 x116 h kg 147
m° 1,08 - kg 170
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MAXIMA 900

GIBR12/1+RM
Cod. 20824700

MAXI - 120

Brasiera a gas - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 120 litri

Gas tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 120 liters
Sauteuse hasculante a gaz -Cuve et fond inox AISI 304 - 120 litres

Gas Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 120 Liter

STANDARD

Ribaltamento motorizzato - Accensione elettrica « Motorized tilting - Electric ignition « Ren-

versement motorisé - Allumage électrique » Motorgetriebene Kippung - Elektrozundung

10.316 € @

kW keal/h Btu/h
30 25795 102.364

®

220-240 V~ W40

NN @)
—
(]
cm 129x108x116 h kg 205
m? 1,62 - kg 236

E9BR8/I
Cod. 20822500

MAXI - 80

Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 80 litri

Electric tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and hottom - 80 liters
Sauteuse hasculante électrique -Cuve et fond inox AISI 304 - 80 litres
Elektro-kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter

E9BR8/1+RM - Cod. 20822700
Versione con ribaltamento motorizzato « Model with motorized tilting
Modéle avec renversement motorisé « Modell mit Motorgetriebene Kippung

7.088 €

®

380-415 V3N~ kW 9,6

NN @)
OPTIONAL A
. i V3/B Volt 220 - 240 3~ — 322¢€
# cm 86x108x116 h kg 147
\% m? 1,08 - kg 170
E9BR12/1+RM MAXI - 120 10.458 €

Cod. 20823700

7

- I’--_‘
:

Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 120 litri

Electric tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and hottom - 120 liters
Sauteuse hasculante électrique -Cuve et fond inox AISI 304 - 120 litres

Elektro Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 120 Liter

STANDARD

Ribaltamento motorizzato « Motorized tilting « Renversement motorisé « Motorgetriebene
Kippung

OPTIONAL

V3/C Volt 220 - 240 3~ —

®

380-415V3N~ kW 14,4

DR R
447 €

cm 129x108x116 h kg 205
m? 1,62 - kg 236

GIFLAM
Cod. 20301500

MULTIPAN

Fry top a gas - piastra liscia
Gas fry top - smooth plate
Grillade a gaz - plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

3.014€ @

kW kecal/h  Btu/h
10 8598 34121

OPTIONAL

1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €

STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen N 2
G
cm48x108 x116 h kg 66

m?® 0,60 - kg 76
GIFR4AM MULTIPAN

Cod. 20303500

E m c € Tanmvensany 1
150 5001 150 14001 150 45001 | SINCE 1973 |

Fry top a gas - piastra rigata
Gas fry top - grooved plate
Grillade a gaz - plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

OPTIONAL
1P DX 1 porta* 1 door « 1 porte « 1 Tiir
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval

Teflonpfropfen

CHEF SOLUTIONS

BERTI:I'S®

3.208 € @

kW kecal/h  Btu/h
10 8598 34121

Sy (R

NGl

cm 48x108 x116 h kg 66
m®0,60 - kg 76
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MAXIMA 900

GIFL4M/CPD MULTIPAN 3.502¢€ @
Cod. 20301800 o
N Fry top a gas - piastra liscia in compound W keal/h  Btuh
E Gas fry top - smooth compount plate
) N . 10 8600  34.120
Grillade a gaz - plaque lisse compound
Gas Bratplatte - Glatt compound
OPTIONAL
1P DX 1 porta« 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen .“ N
|
cm48x108 x116 h kg 66
m®0,60 - kg 76
GIFL8M-2 MULTIPAN 4.232€ @
Cod. 20302500 o
Fry top a gas - piastra liscia KW keal/h Btu/h
Ga_s fry tgp - smooth pIa_te 20 17197 68.243
Grillade a gaz - plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
3

cm 86x108 x116h kg 111
m* 1,08 - kg 121

GIFR8M-2 MULTIPAN 4.510€ @
Cod. 20304500

Fry top a gas - piastra rigata
Gas fry top - grooved plate g\g ?;a{g? gguzﬁg
Grillade a gaz - plaque nervurée ’ ’
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €

Teflonpfropfen N -

3
Gl

cm 86x108 x116 h kg 111
m*1,08 - kg 121

GIFM8M-2 MULTIPAN 4.258¢€ @
Cod. 20305500

Fry top a gas - piastra 4 liscia e 15 rigata
Gas fry top - 14 smooth and %5 grooved plate l;\g l;;a{g? gz;uzflg
Grillade a gaz - plaque Y4 lisse et %5 nervurée ’ ’
Gas Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt
OPTIONAL
2P 400 2 porte = 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €

Teflonpfropfen NN &)

3
) il

cm 86x108x116h kg 111
m° 1,08 - kg 121

GIFL8M-2/CPD MULTIPAN 5.486 € @
Cod. 20302800
W keal/h  Bu/h

N Fry top a gas - piastra liscia in compound
“E Ga_s fry tgp - smooth compount plate 20 17197 68.243
Grillade & gaz - plaque lisse compound

Gas Bratplatte - Glatt compound

i OPTIONAL
B 2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen N %
3
[

cm 86x108 x116 h kg 122
m° 1,08 - kg 132
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MAXIMA 900

E9FLAM MULTIPAN 2.672¢€
Cod. 20401500 o .
Fry top elettrico - piastra liscia
Electric fry top - smooth plate
Grillade électrique - plaque lisse
Elektro Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL
. 1P DX 1 porta 1 door * 1 porte « 1 Tiir 163 € 380-415V3N~ kW57
b STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
‘- V3/A Volt 220 - 240 3~ 102€ ]
N cm48x108x116h kg 63
\% m*0,60 - kg 73
E9FRAM MULTIPAN 2.309€
Cod. 20403500 o .
Fry top elettrico - piastra rigata
Electric fry top - grooved plate
Grillade électrique - plaque nervurée
Elektro Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL
— 1P DX 1 porta « 1 door 1 porte « 1 Tiir 163 € 380-415V3N~ kW57
¥ STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€
Teflonpfropfen NN R
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102€
N\ . cm48x108x116h kg 63
\_ o m*0,60 - kg 73
E9FLAM/CPD MULTIPAN 3.302€
Cod. 20401900 o _
N Fry top elettrico - piastra liscia in compound
“E Electric fry top - smooth compound plate
Grillade électrique - plaque lisse compound
Elektro Bratplatte - Glatt compound @
OPTIONAL
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € 380-415V3N~ kW57
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN 2
3
l
cm 48x108 x116h kg 63
m? 0,60 - kg 73
E9FL8M-2 MULTIPAN 3.691€
Cod. 20402500 N
Fry top elettrico - piastra liscia
Electric fry top - smooth plate
Grillade électrique - plaque lisse
Elektro Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € 380-415V3N~ kW114
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ . |
F’I‘ cm 86x108x116h kg 109
\% m®1,08 - kg 119
E9FREM-2 MULTIPAN 3.933€
Cod. 20404500 N
Fry top elettrico - piastra rigata
Electric fry top - grooved plate
Grillade électrique - plaque nervurée
Elektro Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes 2 Tiiren 334 € 380-415V3N~ kW 114
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ . |
cm 86x108 x116 h kg 109

150 5001 150 14001 150 45001
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MAXIMA 900

E9FM8M-2 MULTIPAN 3.717€
Cod. 20405500 Fry top elettrico - piastra %5 liscia e 14 rigata
Electric fry top - ¥4 smooth and %5 grooved plate
Grillade électrique - plaque Y lisse et 14 nervurée
Elektro Bratplatte - 1 Glatt und V5 Gerillt @
OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334€ 380-415V3N~ kW1l4
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€
cm 86x108 x116 h kg 109
m®1,08 - kg 119
E9FL8M-2/CPD MULTIPAN 3.003€
Cod. 20402900 o
N Fry top elettrico - piastra liscia in compound
E Electric fry top - smooth compound plate
Grillade électrique - plaque lisse compound
Elektro Bratplatte - Glatt compound @
OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 € 380-415V3N~ kW 114
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen R
3
s
cm 86x108 x116 h kg 109
m®1,08 - kg 119
E9CG40M ELECTRIC GRILL 4.825€
Cod. 20155100
“EN @ » mm 265 x 620
i Griglia elettrica « Electric grill « Grille électrique « Elektro Grill
: STANDARD @
B " Spatol’a riggta per griglia elettrica . Grooved sarper for electric grill  Raclette nervurée pour 380-415V3N~ kW54
grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektro grill
OPTIONAL RSO\ Q
1P DX 1 porta 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
\ - cm48x108x125h kg 42
\ e m? 0,65 - kg 50
E9CG3OM ELECTRIC GRILL 6.563 €
Cod. 20155600
“E\N b mim 543 x 620
Griglia elettrica « Electric grill  Grille électrique * Elektro Grill @
e STANDARD
" Spatolla rig;ta per griglia elettrica . Grooved scarper for electric grill » Raclette nervurée pour 380-415V3N~  KW10,8
grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektro grill
OPTIONAL RO\ ®
2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
; cm 86x108x116h kg 70
\y m? 1,08 - kg 80
GIWGAOM WATER GRILL 2.393€ @
Cod. 20070600 .
Griglia a gas con acqua KW keal/h Btu/h
Cas Water grill 12 10318 40945
Grille & gaz avec d'eau
Gas Wasser-Grill
STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas  Cast iron grill - Grooved scraper
for gas grill = Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fir gas Grill R
m -k
OPTIONAL N 9
1P DX 1 porta* 1 door * 1 porte « 1 Tiir 163 € cm 48108 X125h kg 60
m? 0,65 - kg 70
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MAXIMA 900

GIWGSOM WATER GRILL 4.652€ @

Cod. 20130600 Griglia a gas con acqua =
o 1A KW keal/h  Btuh Q
s Water griv 24 2063 81891 o
Grille a gaz avec d'eau <
Gas Wasser-Grill E
STANDARD —
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scraper >
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille & gaz « Gusseisen Rost - <§E
Gerillt spachtel fir gas Grill NN R
3
OPTIONAL . I

2P 400 2 porte = 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € cm86x108x125h kg 105

m*1,16 - kg 115

GIPL4OM/G COMFORT POWER 2.819€ @
Cod. 20050600

Griglia pietralavica a gas kW  kecal/h  Btu/h

Gas lava char grill
Grille pierre de lave & gaz 9 7738 30709

Gas Lavastein-Grill

STANDARD

—'* Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scraper
for gas grill = Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill NN @)
] [ig]
OPTIONAL ) — g
_F L 1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € cm 48108 x116h kg 57
\_me m* 0,60 - kg 67
GIPLBOM/G COMFORT POWER 4.221€ @
Cod. 20110600

Griglia pietralavica a gas
Gas lava char grill

Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavastein-Grill

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scraper

for gas grill » Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -

Gerillt spachtel fir gas Grill G2

NN 2
3
OPTIONAL |
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes < 2 Tiiren 334 € cm 86x108 X116 h kg 100
m? 1,08 - kg 110

GICP40 PASTA ITALY 3.083€ @
Cod. 20190000

kKW kcal/h  Btu/h
18 15477  61.418

Cuocipasta a gas - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri

Gas pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1 GN - 40 liters
Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inoxydable AISI 316 - 1/1 GN - 40 litres
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Liter

CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE

kW kecal/h  Btu/h
12 10318  40.945

NN )
A\l

cm48x108 x116 h kg 54
m?® 0,60 - kg 64

GICP80 PASTA ITALY 5.250€ @
Cod. 20220000

Cuocipasta a gas - Vasca inox AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 litri

Gas pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 liters

Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inoxydable AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 litres
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 Liter

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE

kW kecal/h  Btu/h
24 20636  81.891

Sy (R
NGl
cm 86x108 x116 h kg 90
m® 1,08 - kg 100
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MAXIMA 900

E9CP40 PASTA ITALY 3.633€
Cod. 20250000 Cuocipasta elettrico - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1 GN - 40 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inoxydable AISI 316 - 1/1 GN - 40 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Liter @
CESTI NON IN DOTAZIONE * WITHOUT BASKETS * SANS PANIERS « OHNE KORBE
380-415 V3N~ kw10
NN )
A
G
cm48x108 x116 h kg 54
m?® 0,60 - kg 64
9GL18MI-BF INDIRECT GAS FRY 4.230€ @
Cod. 20560020 Friggitrice a gas - Comandi Bflex - 18 litri
; kKW keal/h  Btu/h
Gas fryer - Bflex controls - 18 liters U 1203 47769
Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 18 litres ) ’
Gas Friteuse - Bflex Steuerung - 18 Liter @
STANDARD
Cesto unico « One basket « panier entier  GroB Korh 220-240 V~ W10
OPTIONAL
91C2/18 2 mezzi cesti » 2 twin baskets * 2 demi paniers » 2 halbkorben 140 € L
kg
cm 48x108 x116 h kg 59
m® 0,60 - kg 69
9GL18MI INDIRECT GAS FRY 3.770€ @
Cod. 20560000 —— 8t
Gas yer 18 fers W deal/h - Bu/h
: s Tryer . 14 12037 47769
Friteuse a gaz - 18 litres
ﬁ-\ Gas Friteuse - 18 Liter @
) . STANDARD
- Cesto unico « One basket « panier entier  GroB Korh 220-240 V~ W10
OPTIONAL
91C2/18 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 140 € sas
o kg
P cm48x108x116h kg 59
e N m? 0,60 - kg 69
9GL18+18MI-BF INDIRECT GAS FRY 7.492€ @
Cod. 20560220 Friggitrice a gas - Comandi Bflex - 18+18 litri
: kKW keal/h  Btu/h
Gas fryer - Bflex controls - 18+18 liters 98 21075 95539
Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 18+18 litres ) ’
Gas Friteuse - Bflex Steuerung -18+18 Liter @
STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben 220-240 V~ W10
OPTIONAL
91C2/18 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 140 € o
91C4/18 4 mezzi cesti * 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben 280 € —
cm 86x108 x116 h kg 95
m?® 1,08 - kg 105
9GL18+18MI INDIRECT GAS FRY 6.363 € @
Cod. 20580000 o i,
Friggitrice a gas - 1_8+18 litri W keal/h  Btu/h
Gas fryer - 18+18 liters 98 24075 95539
Friteuse & gaz - 18+18 litres ) ’
Gas Friteuse - 18+18 Liter @
STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben 220-240 V~ W10
OPTIONAL
91C2/18 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben 140 € L
91C4/18 4 mezzi cesti » 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkorben 280 € N
cm 86x108 x116h kg 95
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MAXIMA 900

9GL20M-BF TURBO 3.969 € @
o
Cod. 20460020 Friggitrice a gas - Comandi Bflex - 20 litri W keal/h  Btuh ()
Gas fryer - Bflex controls - 20 liters (o))
. R . 17,5 15.047  59.712
Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 20 litres <
Gas Friteuse - Bflex Steuerung - 20 Liter @ E
STANDARD —
Cesto unico « One basket « panier entier  GroB Korh 220-240 V~ W10 é
OPTIONAL o _ o ) — S E
9C2/20 2 mezzi cesti « 2 twin baskets ¢ 2 demi paniers « 2 halbkérben 140 € . |
— g
cm48x108 x116 h kg 59
m° 0,60 - kg 69
9GL20M TURBO 3.161€ @
Cod. 20460000 o -
Friggitrice a gas - 20 litri W keal/h  Btuh
; Gas fryer - 20 lters. 175 15047 59712
Friteuse a gaz - 20 litres
g-\ Gas Friteuse - 20 Liter
i STANDARD
Cesto unico « One hasket « panier entier « Grof3 Korh
OPTIONAL
9C2/20 2 mezzi cesti+ 2 twin baskets * 2 demi paniers » 2 halbkorben 140 €
9
I
dr=ik cm 48x108 x116h kg 59
e 0,60 - kg 69
9GL20+20M-BF TURBO 6.573€ @
Cod. 20480020 Friggitrice a gas - Comandi Bflex - 20420 litri W keal/h  Btuh
Gas fryer - Bflex controls - 20+20 liters 35 3% 100 119u420
Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 20+20 litres ) '
Gas Friteuse - Bflex Steuerung - 20+20 Liter @
STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben 220-240V~ W10
OPTIONAL
9C2/20 2 mezzi cesti » 2 twin baskets + 2 demi paniers « 2 halbkorben 140 € | SR
9C4/20 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkorben 280 € N—
cm 86x108 x116h kg 95
m?1,08 - kg 105
9GL20+20M TURBO 5.261€ @
Cod. 20480000 Friggitrice a gas - 20+20 litri W keal/h  Btu/h
Gas fryer - 20+20 liters 35 30100 119.420
Friteuse a gaz - 20+20 litres ' '
Gas Friteuse - 20+20 Liter
STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 Grossen Korben
OPTIONAL
9C2/20 2 mezzi cesti + 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkdrben 140 € | —as
9C4/20 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben 280 € —
- cm 86x108 x116 h kg 95
\/ m?® 1,08 - kg 105
E9F7+7-4M TURBO 4.520€
Cod. 20520500 Friggitrice elettrica - 7+7 itr
Electric fryer - 7+7 liters
e Friteuse électrique - 7+7 litres
EY | Elektro Friteuse - 7+7 Liter @
e, STANDARD
g » » 2 cesti unici * 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 Grossen Kérben 380-415 V3~ KW 16
4 OPTIONAL
/ Bflex/2 Versione con comandi elettronici Bflex « Model with Bflex electronic controls«  1.200 € R\ @)
Modele avec commandes électroniques Bflex « Modell mit Bflex Elektronische '@'
Steuerung —
ok V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € cm48x108x125h  kg70
\_ o 0,65 - kg 74
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MAXIMA 900

E9F18-4M-BF
Cod. 20505620

TURBO

Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - 18 litri
Electric fryer - Bflex controls - 18 liters

Friteuse électrique - Commandes Bflex - 18 litres
Elektro Friteuse - Bflex Steuerung - 18 Liter

STANDARD
Cesto unico « One hasket « panier entier « Groff Korb

OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~

9CE2/18 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

3.938€

380-415 V3N~ kw18
NN )
140 € —
cm 48x108 x125h kg 55
m?® 0,65 - kg 68

E9F18-4M
Cod. 20505600

TURBO

Friggitrice elettrica - 18 litri
Electric fryer - 18 liters
Friteuse électrique - 18 litres
Elektro Friteuse - 18 Liter

STANDARD
Cesto unico « One hasket * panier entier « Grofs Korb

OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~

9CE2/18 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

3.297€

®

380-415 V3N~ kW 18

102€
loz¢
cm 48x108 x125h kg 55

m? 0,65 - kg 68

E9F22-4M-BF
Cod. 20515520

TURBO

Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - 22 litri
Electric fryer - Bflex controls - 22 liters

Friteuse électrique - Commandes Bflex - 22 litres
Elektro Friteuse - Bflex Steuerung - 22 Liter

STANDARD
Cesto unico * One hasket « panier entier « Grofs Korb

OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~

9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

3.875€

380-415 V3N~ kW 18
O
102€ cas
L0E
cm 48x108 x116h kg 55
m? 0,60 - kg 68

E9F22-4M
Cod. 20515500

TURBO

Friggitrice elettrica - 22 litri
Electric fryer - 22 liters
Friteuse électrique - 22 litres
Elektro Friteuse - 22 Liter

STANDARD
Cesto unico « One hasket « panier entier » Grof Korb

OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~

9CE2/22 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

3.407 €

380-415 V3N~ kw18
@)
1406 = 9
cm 48x108 x116 h kg 55
m® 0,60 - kg 68

E9F22-4MS-BF
Cod. 20515620

TURBO - HIGH POWER

Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - Potenziata - 22 litri

Electric fryer - Bflex controls - Powered version - 22 liters

Friteuse électrique - Commandes Bflex - Modéle performant - 22 litres
Elektro Friteuse - Bflex Steuerung - Verstarke Modell - 22 Liter

STANDARD
Cesto unico * One hasket * panier entier « Grofs Korb

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

BERTO'S"
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3.920€

®

380-415 V3N~ kW 22

NN %

cm 48x108 x116h kg 55
m? 0,60 - kg 68
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MAXIMA 900

E9F22-4MS TURBO - HIGH POWER 3.428¢€

o
Cod. 20515600 Friggitrice elettrica - Potenziata - 22 litri ()
Electric fryer - Powered version - 22 liters (o))
Friteuse électrique - Modele performant - 22 litres
Elektro Friteuse - Verstarke Modell - 22 Liter @ g
STANDARD —
Cesto unico « One basket « panier entier  GroB Korh 380-415V3N~ kw22 é
OPTIONAL — S E
9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben 140 € . | =
m
cm48x108 x116 h kg 55
m° 0,60 - kg 68
E9F22-8M-BF TURBO 6.664 €

Cod. 20516520 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - 22422 litri

e Electric fryer - Bflex controls - 22+22 liters
e —— Friteuse électrique - Commandes Bflex - 22+22 litres
i % . ) i i
-y Elektro Friteuse - Bflex Steuerung - 22422 Liter @
o , . STANDARD
i . (o) 2 cesti unici « 2 baskets » 2 paniers entiers « 2 GroBen Kérben 380-415 V3N~ KW 18x2
OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322¢€
9CE2/22 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 140 € —
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers + 4 halbkérben 280 € cm36x108x116h kg 95
\%\' m® 1,08 - kg 113

E9F22-8M TURBO 5.728€

Cod. 20516500 Friggitrice elettrica - 22+22 litri

#, Electric fryer - 22+22 liters
—— Friteuse électrique - 22422 litres
L o I, Elektro Friteuse - 22+22 Liter @
3 w STANDARD
5 -" . 2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers 2 GroBen Korben 380-415V3N~ kW 18x 2
OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322¢€
9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 140 € N—
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin baskets * 4 demi paniers « 4 halbkorben 280 € cm86x108x116h kg 95
800 - 3
\/ m? 1,08 - kg 113
E9F22-8MS-BF TURBO - HIGH POWER 6.699 €

Cod. 20516620

Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - Potenziata - 22422 litri

# Electric fryer - Bflex controls - Powered version - 22+22 liters
e Friteuse électrique - Commandes Bflex - Modéle performant - 22422 litres
L1 - Elektro Friteuse - Bflex Steuerung - Verstarke Modell - 22+22 Liter @
X ’ STANDARD
’ 2 cesti unici * 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben 380-415 V3N~ kW 22x 2
OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben 140 €
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkorben 280 € —
\/\ cm 86x108 x116h kg 95
= m° 1,08 - kg 113
E9F22-8MS TURBO - HIGH POWER 3.780€

Cod. 20516600 Friggitrice elettrica - Potenziata - 22+22 litri

Electric fryer - Powered version - 22+22 liters
Friteuse électrique - Modele performant - 22+22 litres

Elektro Friteuse - Verstarke Modell - 22-+22 Liter @
STANDARD

2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben 380-415 V3N~ kW 22x 2
OPTIONAL

9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben 140 €
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers < 4 halbkorben 280 € —

cm 86x108 x116 h kg 95
m®1,08 - kg 113

= = c€ 4 BERTO'S"
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MAXIMA 900

E9BM4AM CONSTANT 2.720€

Cod. 20801500 Bagnomaria elettrico 1x GN 1/1 + 1x GN 1/3

Electric bain-marie 1xGN 1/1 + 1xGN 1/3
Bain-marie électriqgue 1xGN 1/1+ 1xGN 1/3

Elektro-Wasserbad 1x GN 1/1 + 1x GN 1/3 @

220-240 V~ kW 1,6

= =

(]

cm48x108 x116 h kg 33
m? 0,60 - kg 51

E9BMSM CONSTANT 3.602€

Cod. 20802500 Bagnomaria elettrico 2x GN 1/1 + 1xGN 1/3

Electric bain-marie 2x GN 1/1 + 1xGN 1/3
Bain-marie électriqgue 2xGN 1/1 + 1xGN 1/3
Elektro-Wasserbad 2x GN 1/1 + 1xGN 1/3 @

220-240V~ kW 3,2
NN )
3
sl
cm 86x108 x116 h kg 48
m?® 1,08 - kg 66
N9IT2M WORKING 961¢€
Cod. 20902500 EN Piano neutro singolo - 200 mm
Neutral unit single - 200 mm
E “ Elément neutre single - 200 mm
Arbeitstisch Einzel - 200 mm
NN @)
3
| [o
- cm 48x108x125h kg 20
A2 m?* 0,65 - kg 30

N9T4M WORKING 1.234€

Piano neutro singolo - Vano a giorno
Neutral unit single - Open stand
Elément neutre single - placard neutre
Arbeitstisch Einzel - Offener Unterbau

OPTIONAL
1P DX 1 porta* 1 door 1 porte « 1 Tiir 163 €
NN @)
G
cm48x108 x116 h kg 35
m? 0,60 - kg 48
N9T4MC WORKING 1.885€

Cod. 20901500

Piano neutro singolo - Vano a giorno - Versione con cassetto removibile
Neutral unit single - Open stand - Model with removable drawer

Elément neutre single - placard neutre - Modéle avec des tiroirs amovibles
Arbeitstisch Einzel - Offener Unterbau - Modell mit Schublade

OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte 1 Tiir 163 €

Sy (R

NGl

cm 48x108 x116 h kg 35
m® 0,60 - kg 48
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MAXIMA 900

N9-8M WORKING 1.580€

Cod. 20901000 _ _ o
Piano neutro - Vano a giorno ()
Neutral unit - Open stand (o))
Elément neutre - placard neutre
Arbeitstisch - Offener Unterbau g
OPTIONAL —
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes < 2 Tiiren 334 € >

<<
o N =
l
cm 86x108 x116 h kg 55
m?® 1,08 - kg 68

N9-8MC WORKING 2.142€
Piano neutro - Vano a giorno - Versione con cassetto removibile
Neutral unit - Open stand - Model with removable drawer
Elément neutre - placard neutre - Modéle avec des tiroirs amovibles
Arbeitstisch - Offener Unterbau - Modell mit Schublade
OPTIONAL
2P 400 2 porte 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334 €

N\ ®
SASS
3

cm 86x108 x116 h kg 55
m® 1,08 - kg 68

il @ -1 BERTO'S®
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MAXIMA 900

OPTIONAL
Maniglione corrimano distanziatore « Handrail shackle spacer ¢ Poignée main courante entretoise * Handlauf griffe abstandsstueck
MCD 80 Cod. 31999200 800 x 140 mm 214 €
MCD 120 Cod. 31999300 1.200 x 140 mm 320€
MCD 160 Cod. 31999400 1.600 x 140 mm 427 €
MCD 200 Cod. 31999500 2.000x 140 mm 532¢€
ICT Zoccolatura in acciaio inox - Fornitura su misura - Prezzo al metro 205€/m _ &
Stainless steel baseboard - Made-to-measure supply- Price per meter ':q,,.’_
Plinthe en acier inoxydable - Commande sur mesure - Prix par métre "'{c;_-h B
Edelstahlsockel - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis "3'-3;\_,]1
i
e
PC1 DX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 900 x 785 mm 350€

Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Cod. 35793900 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AlSI 304, 20/10

PC1 SX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 900 x 785 mm 350 €
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Cod. 35794100 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10

Schliessungsplatte aus Edelstahl AlSI 304, 20/10
Personalizzazione logo del cliente con incisione al laser 383 €

PC 2 Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 1.800 x 785 mm 700 €
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Cod. 35794300 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10
Laser engraving with customer logo m

Gravure laser avec le logo du client
Lasergravur mit Kundenlogo

1P DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 163 €
Cod. 20920000

1P SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 163 €
Cod. 20920100

2P 400 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 400 + 400 mm 334 €
Cod. 20920200

2P 600 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm 392 €
Cod. 20920400

BERTD's@’ ©e &8 &9
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MAXIMA 900

SKRF Kit 4 ruote girevoli con fermo 526 €
Cod. 31870050 4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed)

Set de 4 roues pivotantes avec freins
Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse

PC9-4 Prolunghe camino modulo 400 400x 70 x 100 Ch) mm 56 €
Cod. 35784400 Extension flue model 400

Extension de la cheminée, modéle 400
Hocher Kamin Modell 400

MAXIMA 900

PC9-8 Prolunghe camino modulo 800 800 x 70 x 100 (h) mm 133 €
Cod. 35784500 Extension flue model 800

Extension de la cheminée, modéle 800
Hocher Kamin Modell 800

PC9-12 Prolunghe camino modulo 1200 1.200x 70 x 100 (h) mm 152 €
Cod. 35784300 Extension flue model 1200

Extension de la cheminée, modéle 1200
Hocher Kamin Modell 1200

CRUN Cruscotto unico « Single panel « Tableau de bhord unique « Einteilige Bedienblende 256 €/m

Lunghezza massima 4 metri - lunghezze maggiori in composizione * Lenght max 4 meters - greater lengths available with compositions ¢
Longeur max 4 métres - longueurs superieures dans les compositions « Maximale Lange 4 Meter - grossere langen als kombination

SCA/1 Colonnina orientabile a canna snodabile 335 €
Adjustable column with orizontal tap and adjustable spout

Cod. 35201050 Colonne orientable avec rubinet horizontal & bec mobile
Drehbare saule mit horizontal gelenkige wasser hahn

SCA/2 Colonnina orientabile “KWC” a canna snodabile con drip-stop 2.029 €
“KWC” swivel column with articulated barrel with drip-stop

Cod. 35200850 Colonne orientable “KWC” articulé avec drip-stop
Schwenkbare sdule “KWC” mit beweglichem schlauch mit drip-stop

CUCINA « COOKERS « FOURNEAU « HERD

SGRC 2/1 GN Griglia per forno cucina 2/1 GN 650 x 530 mm 31€

Oven’s grid 2/1 GN
Cod. 31856850 Grille pour fourneau 2/1 GN

Rost fur Backofen 2/1 GN

GRC1/1GN Griglia per forno cucina 1/1 GN 530 x 325 mm 43 €

Oven’s grid 1/1GN
Cod. 23848200 Grille pour fourneau 1/1 GN

Rost fur Backofen 1/1 GN

SKRV Kit riscaldamento per vani 2 kW 300€
Electric heating unit for cuphoards 220 - 240V~

Cod. 31844000 Kit chauffage pour les placards 95x275xh 230 mm

Heizungeinheit vom Raumen

Canniversany | ®
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MAXIMA 900

CUCINA A GAS « GAS COOKERS « FOURNEAU GAZ « GASHERD

Flammenreduzierer

I9PLR Piastra liscia radiante HIGH/MAX POWER 390 x 390 mm 253 €
Smooth plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 35642800 b, e lisse pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte glatt fiir kocker HIGH/MAX POWER

9PRB Piastra rigata radiante HIGH/MAX POWER 390 x 390 mm 253 €
Grooved plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 35643300 plague nervuree pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte gerillt fir kocher HIGH/MAX POWER

SRID Riduttore fuochi 28 €
Flame reducer

Cod. 22643750  poicteur feux %

CUCINA A INDUZIONE « INDUCTION COOKER « CUISINE A INDUCTION « INDUKTION-HERD

SWOK
Cod. 22645050

Pentola per wok 820 €
Wok pan

Marmite pour wok

Wok-pfanne

PENTOLA « BOILING PAN « MARMITE « KOCHKESSEL

S9CP10/1 Cesto forato - 100 Litri « Basket - 100 Liters « Panier - @ 560 mm 535 €

Cod. 35615250 100 Litres « Korb - 100 Liter h 300 mm

SI9CP15/1 Cesto forato - 150 Litri  Basket - 150 Liters « Panier - @ 560 mm 541 €

Cod. 35615350 150 Litres * Korb - 150 Liter h 370 mm

9CP20/1 Cesto forato - 200 Litri  Basket - 200 Liters « Panier - @ 560 mm 590 €

Cod. 35616100 200 Litres  Korb - 200 Liter h 560 mm

9CP20/1R Cesto forato - 200 Litri  Basket - 200 Liters « Panier - @710 mm 590 €

Cod. 35616200 200 Litres  Korb - 200 Liter h 390 mm

S9CP10/2 2 cesti forati 1/2 - 100 Litri « 2 baskets 1/2 - 100 Liters » @560 mm 717 €

Cod. 35615450 2 paniers 1/2 - 100 Litres « 2 Korbe 1/2 - 100 Liter h 300 mm

S9CP15/2 2 cesti forati 1/2 - 150 Litri « 2 baskets 1/2 - 150 Liters » @560 mm 749 €

Cod. 35615550 2 paniers 1/2 - 150 Litres « 2 Korbe 1/2 - 150 Liter h 370 mm

9CP20/2 2 cesti forati 1/2 - 200 Litri « 2 baskets 1/2 - 200 Liters « @560 mm 760 €

Cod. 35616300 2 paniers 1/2 - 200 Litres « 2 Korbe 1/2 - 200 Liter h 560 mm

9CP20/2R 2 cestj forati 1/2 - ZOQ Litri = 2 baskets 1/2 - ZQO Liters » @710 mm 760 €

Cod. 35615600 2 paniers 1/2 - 200 Litres « 2 Korbe 1/2 - 200 Liter h 390 mm

S9CP10/3 3 cesti forati 1/3 - 100 Litri « 3 baskets 1/3 - 100 Liters « @ 560 mm 823 €

Cod. 35615750 3 paniers 1/3 - 100 Litres « 3 Korbe 1/3 - 100 Liter h 300 mm

S9CP15/3 3 cesti forati 1/3 - 150 Litri + 3 baskets 1/3 - 150 Liters » @560 mm 871€

Cod. 35615850 3 paniers 1/3 - 150 Litres « 3 Korbe 1/3 - 150 Liter h 370 mm

9CP20/3 3 cesti forati 1/3 - 200 Litri » 3 baskets 1/3 - 200 Liters « @ 560 mm 916 €

Cod. 35616400 3 paniers 1/3 - 200 Litres « 3 Korbe 1/3 - 200 Liter h 560 mm

9CP20/3R 3 cesti forati 1/3 - 200 Litri » 3 baskets 1/3 - 200 Liters * @710 mm 916 €
3 paniers 1/3 - 200 Litres « 3 Korbe 1/3 - 200 Liter h 390 mm

Cod. 35615900

@ BERTO'S’
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SGWP Grasso per il rubinetto di scarico delle pentole 1Kg 267 €
Cod. 27885550 Grease for the discharge valve

Graisse pour robinet de chasse d’eau
Schmiermittel fiir kochkessel

BRASIERA « BRATT PAN  SAUTEUS « BRATER

SCU-P Lubrificante al rame per brasiere 36€

Grease copper for tilting bratt pans
Cod. 27885150 Graisse de cuivre pour sauteuse hasculante

Kupfer-schmiermittel fir kippbratpfanne

FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE « BRATPLATTE

SSPL Spatola liscia per Fry top w0
Cod. 22975050 Smooth scraper

Raclette lisse
Glatte Spachtel

SSPR Spatola rigata per Fry top e
Cod. 22974950 Grooved scraper

Raclette nervuree
Gerillte Spachtel

STPTO Tappo in teflon ovale —
Cod. 31976650 Oval teflon stopper

Bouchon de teflon oval
Oval teflonpfropfen

GRIGLIA A GAS « GAS GRILL « GRILLE A GAZ » GAS GRILL

SSPWGG Spatola per griglia a gas h0 €
Scraper for gas grill

Cod. 22975150 g ette pour grile 2 gaz m
Spachtel fiir Gas Grill

SCPL Confezione pietralavica Jse
Cod. 31803650 Bag lava stones

Sac de pierres de lave
Sack lavastein

CUOCIPASTA ¢ PASTA COOKER  CUISEUR « NUDELKOCHER
S9CST 1/6 Cesto 1/6 @ 150 % 200 (h) mm 63 €

Basket 1/6
Cod. 35615150 Panier 1/6
Korb 1/6
S9CS 1/1 gestko 1{}1 290 x 490 x 200 (h) mm 187 €
asket
Cod. 35614750 Panier 171
Korb 1/1
S9CS 1/2 gestkotlﬁz 290 x 240 x 200 (h) mm 112€
aske
Cod. 35614650 Panier 1/2
Korb 1/2
S9CS 1/3 Cesto 1/3 290 x 160 x 200 (h) mm 88 €
Basket 1/3
Cod. 35614850 Panier 1/3
Korb 1/3
S9CS 1/6 DX gisstkoetlﬁs 140 x 140 x 200 (h) mm 59 €
Cod. 35614950 Panier 176
Korb 1/6

Tawvessant | 1 ®
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MAXIMA 900

S9CS 1/6 SX gestkotlﬁ6 140 x 140 x 200 (h) mm h9€
aske
Cod. 35616050 Panier 1/6
Korb 1/6
S9CS 2/3 Cesto 2/3 290 x 290 x 200 (h) mm 144 €
Basket 2/3
Cod. 35615050 Panier 2/3
Korb 2/3
SICPT Combinazione 6 Cesti 1/6 378¢€
Combination 6 Baskets 1/6
Cod. 35613750 Combinaison 6 Paniers 1/6
Kombination 6 Kérbe 1/6
SICP1 Combinazione 1 Cesto 1/1 187 €
Combination 1 Basket 1/1
Cod. 35614750 Combinaison 1 Panier 1/1 oCs 11
Kombination 1 Kérb 1/1
S9ICP2 Combinazione 2 Cesti 1/2 224 €
Combination 2 Baskets 1/2 9CS 1/2
Cod. 35613850 Combinaison 2 Paniers 1/2
Kombination 2 Kérbe 1/2
9CS 1/2
SICP3 Combinazione 3 Cesti 1/3 264 € 0CS 1/3
Combination 3 Baskets 1/3
Cod. 35613950 Combinaison 3 Paniers 1/3 9CS 1/3
Kombination 3 Korbe 1/3
9CS 1/3
S9CP4 Combinazione 6 Cesti 1/6 354 € ocs | ocs
Combination 6 Baskets 1/6 1/6 SX|1/6 DX
Cod. 35614150 Combinaison 6 Paniers 1/6 9cs | 9cs
Kombination 6 Kérbe 1/6 1/6 SX|1/6 DX
9Cs | ocs
1/6 SX[1/6 DX
SICP5H Combinazione 1 Cesto 2/3 + 1 Cesto 1/3 232 €
Combination 1 Basket 2/3 + 1 Basket 1/3
Cod. 35614250 ¢ vivvicon 1 Panier 2/3 + 1 Panier 1/3 9cs 23
Kombination 1 Korb 2/3 + 1 Korb 1/3
9CS 1/3
SICP6 Combinazione 1 Cesto 2/3 + 2 Cesti 1/6 262 €
Combination 1 Basket 2/3 + 2 Baskets 1/6
Cod. 35614350 Combinaison 1 Panier 2/3 + 2 Paniers 1/6 9CS 2/3
Kombination 1 Kérb 2/3 + 2 Korbe 1/6
9Cs | ocs
1/6 SX[1/6 DX
SICP7 Combinazione 2 Cesti 1/3 + 2 Cesti 1/6 294 € ocs 1/3
Combination 2 Baskets 1/3 + 2 Baskets 1/6
Cod. 35614450 Combinaison 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers 1/6
Kombination 2 Kérbe 1/3 + 2 Korbe 1/6 9Cs1/3
ocs | ocs
1/6 SX[1/6 DX
SICP Combinazione 1 Cesto 1/3 + 4 Cesti 1/6 324 €
Combination 1 Basket 1/3 + 4 Baskets 1/6 9Cs1/3
Cod. 35614550 Combinaison 1 Panier 1/3 + 4 Paniers 1/6 oCs | oCs
Kombination 1 Korb 1/3 + 4 Korbe 1/6 1/6 SX[1/6 DX
ocs | ocs
1/6 SX[1/6 DX

®
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FRIGGITRICE A GAS « GAS FRYER « FRITEUSE A GAZ « GAS FRITTEUSE

18L

Cod. 35503650
Cesto per friggitrice a gas
Basket for gas fryer
Panier pour friteuse a gaz
Korb fiir Gas fritteuse

275 x 285135 (h) mm

115€

Cod. 35503750

Mezzo cesto per friggitrice a gas
Half-bhasket for gas fryer
Demi-panier pour friteuse a gaz
Halbkorb fiir Gas fritteuse

130 x 285 x135 (h) mm

90€

20L

FRIGGITRICE ELETTRICA « ELECTRIC FRYER « FRITEUSE ELECTRIQUE « ELEKTRO FRITTEUSE

7L

Cod. 35501650
Cesto per friggitrice a gas
Basket for gas fryer
Panier pour friteuse a gaz
Korb fiir Gas fritteuse

255x%335x 125 (h) mm

115€

Cod. 35501750

Mezzo cesto per friggitrice a gas
Half-basket for gas fryer
Demi-panier pour friteuse a gaz
Halbkorb fiir Gas fritteuse

Cod. 35501550

Cesto per friggitrice elettrica
Basket for electric fryer
Panier pour friteuse électrique
Korb fiir Elektro fritteuse

125 %335 x 125 (hy mm

115x 280 x 135 (h) mm

90 €

90€

18L

Cod. 35501950

Cesto per friggitrice elettrica
Basket for electric fryer
Panier pour friteuse électrique
Korb fiir Elektro fritteuse

265 x 345 x150 (h) mm

115€

Cod. 35502050

Mezzo cesto per friggitrice elettrica
Half-basket for electric fryer
Demi-panier pour friteuse électrique
Halbkorb fiir Elektro fritteuse

130 x 345 x 150 (h) mm

90€

22L

Cod. 35504050

Cesto per friggitrice elettrica
Basket for electric fryer
Panier pour friteuse électrique
Korb fiir Elektro fritteuse

260 x 400 x150 (h) mm

115€

Cod. 35502850

Mezzo cesto per friggitrice elettrica
Half-basket for electric fryer
Demi-panier pour friteuse électrique
Halbkorh fiir Elektro fritteuse

130 x 400 X150 (h) mm

90€

7L

Cod. 32774040

Filtro per bacinella raccogli olio
0il tank filter

Filtre pour récipient d’huile
Fettcontainerfilter

97¢€

18L
20L
22 L

150 9001

Cod. 32774240

Filtro per bacinella raccogli olio
0il tank filter

Filtre pour récipient d’huile
Fettcontainerfilter

c € Tanmvensany 1
| SINCE 1973 |

CHEF SOLUTIONS

BERTD'S"

97¢€

o
o
(2]
<
=
=<
<
=




MAXIMA 900

ATTREZZATURE A GAS * GAS APPLIANCES  APPAREILS A GAZ » GAS GERAETE

SMP Manometro 64 €
Cod. 23524950  [ossure uge

Druckmesser
SREG GPL Regolatore pressione GPL 48 €

Cod. 22508050 LPG pressure regulator

Détendeur de pression GPL
Druckregler flussiggas

@ BERTO'S’
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CHEF SOLUTIONS

Wide offer for a perfect choice

MacCros 700

o

155

models



MaCroS 700

G/F2BPW ECO POWER 1.124 € @
Cod. 18601100

kKW keal/h  Btu/h
95 8168 32.415
KW
Cucina a gas
I Gas cooker
L B J Fourneau  gaz
e ——
\*%\ Gasherd .“ .
3
=l g
cm 47x79 x62 h kg 21
m?® 0,23 - kg 24
G7FABPW ECO POWER 1.729¢€ @
Cod. 18602100 e
KW || kw kW keal/h  Btu/h
35| 6 21,5 18486  73.361
KW | kw
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
B o
l
cm 88x79 x62 h kg 35
m® 0,43 - kg 41
G7F6BPW ECO POWER 2.339¢€ @
Cod. 18603100 TS
KW || kw || kw kW kecal/h  Btu/h
3566 335 28804  114.306
KW [ kW[ kw
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
ol
™
cm 129x79x62h  kg49
m® 0,63 - kg 58
G7F2MPW ECO POWER 1.451€ @
Cod. 18601600
kW keal/h  Btu/h
! 95 8168 32.415
KW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NS ®
OPTIONAL Gl
1P DX 1 porta s 1door« 1 porte « 1 Tiir 163 € —
em47x79x121h - kg 30
m? 0,45 - kg 35
G7FAMPW ECO POWER 2.139¢€ @
Cod. 18602600 TG
KW | kw kKW kecal/h  Btu/h
35 6 21,5 18486  73.361
KW | kw
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL ezl
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € —
cm88x79x121h kg b2
m® 0,84 - kg 62

BERTCI'S@' e e cse CE
CHEF SOLUTIONS




MaCros 700

G7F6MPW ECO POWER 2.713€ @
Cod. 18603600

kev;v kg/ k\6N kW kecal/h  Btu/h
3566 33,5 28.804 114.306
KW || kW | kW

Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

OPTIONAL
2P 600 2 porte 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 392 €
@)

N R
NGl
cm 129x79x121h kg 90
m® 1,23 - kg 105

G/FAPW+FG ECO POWER 3.426 € @
Cod. 18604600

616 con FIAMMA PILOTA
kW L kw FG GN 2/1 with PILOT FLANE e
356 530 x 650 mm x 4 pos.  avec VEILLEUSE 293 25193  99.975
W [ ww mic ZUNDFLAMME

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd

STANDARD

Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique 8
four « Backofen Piezoziindung NN ) N
o]
cm88TIxI2Lh kg8 o
m* 0,84 - kg 90 ]
G7/FAPW+FE ECO POWER 3.675€ @ CEU
Cod. 18605600 TG
XY
kW kcal/h  Btu/h
kW || kW A— GN 2/1
35 6 FE 530 x 650 mm x 4 pos. 215 18486  73.361
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd @
———
g —'“——ﬁ" OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
—A 2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat ¢ 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriebsthermostat NN R
| V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ . |
f i om8879x121h kg 80
/ m? 0,84 - kg 90
G7F6PW-+FG ECO POWER 4.269¢€ @
Cod. 18606600 ST -
200 con
TEIETE e [uaw SN2L - whnloiue 03 el U0
o || s J| ) S30xBS0mmxdpos. L NDFLAVIME ' ' '
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique
four « Backofen Piezoziindung NN 2
3
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte » 1 Tiir 163 €

em129x79x121h kg 112
m®1,23 - kg 127

G7/F6PW+FE ECO POWER 4.515€ @
Cod. 18607600

3506 6] FE 7KW 530,650 mmxs pos. 335 28804  114.306
KW [ kW | kw 5 ¥
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW75
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte = 1 Tiir 163 €
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 € NN R
2 Betriehsthermostat . |
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € -

cm 129x79x121h kg 112
m® 1,23 - kg 127

T annivesany | ®
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MaCros 700

G7F2B HIGH POWER 1.287¢€ @
Cod. 18701000

KW keal/h  Btu/h
10,5  9.028 35.827
KW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable «
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\ )
| [
cm 47x79 x62 h kg 27
m® 0,23 - kg 30
G/F2BP MAX-POWER 1.386 € @
Cod. 18701100 .
kW kcal/h  Btu/h
14 12037  47.769
KW

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable *

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl 2

NN
\G3I

cm 47x79 x62 h kg 27

m® 0,23 - kg 30
G7F2M HIGH POWER 1.665€ @
Cod. 18701500 ,
kKW kecal/h  Btu/h
105 9.028 35.827
KW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\ R
OPTIONAL |
1P DX 1 porta« 1 door 1 porte « 1 Tiir 163 € mATI9XI2Lh kg 38
m®0,45 - kg 43
G7F2MP MAX-POWER 1.764€ @
Cod. 18701600 .
kKW keal/h  Btu/h
7 14 12037  47.769
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\\ >
3
OPTIONAL
1P DX 1 porta«1doore1porte 1 Tir 163 € mdX9xI2Lh kg3
m?® 0,45 - kg 43
G/F4B HIGH POWER 2.161¢€ @
P k% W keal/h B/
35| 7 21  18.05%  71.654
KW || kw
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl NN @)
3
g

cm 88x79 x62 h kg 51
m? 0,43 - kg 57

1 ®
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MaCros 700

G7F4BP MAX-POWER 2.218¢€ @
Cod. 18702100 —
KW | kw kKW kecal/h  Btu/h
717 28 24075  95.539
KW | kw
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl RN Q
3
= fig]
cm 88x79 x62 h kg 51
m® 0,43 - kg 57
G7FAM HIGH POWER 2.462€ @
Cod. 18702500 .
KW || kW kW keal/h  Btu/h
357 21 18.056  71.654
KW | kw
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd
STANDARD o
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable « o
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\ R N
OPTIONAL ) 7]
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € cm8BI9NI2h kg 65 e
20,84 -
m° 0,84 - kg 75 D)
G/FAMP MAX-POWER 2.600€ @ CEU
Cod. 18702600 S
KW || kw kW keal/h  Btu/h
717 28 24075  95.539
KW | kw
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\ R
OPTIONAL ) \ l
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € cm8BIINI2h kg 65
m?® 0,84 - kg 75
G7F6B HIGH POWER 2.972€ @
kzv %\’/tv-’ k\7N kKW kcal/h  Btu/h
3517 135 315 27.084 107.482
KW [ kW[ kW
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl NN &)
3
= fig]
cm 129x79x62h kg 67
m* 0,63 - kg 76
G7F6BP MAX-POWER 3.066 € @
Cod. 18703100 S
KW | kW | kw kW kecal/h  Btu/h
71717 42 36.113  143.309
KW [ kW | kw

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable *

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl G2

N R
NGl
cm 129x79x62h kg 67
m* 0,63 - kg 76
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MaCros 700

G7F6M HIGH POWER 3.308¢€ @
Cod. 18703500 e
KW | kW || kw kW kecal/h  Btu/h
3517 135 31,5 27.084 107.482
KW | kw [ kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable «
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\\ R
3
OPTIONAL |
2P 600 2 porte = 2 doors « 2 portes « 2 Tiren 392 € m12x79x121h  kg78
m*1,23 - kg 93
G7F6MP MAX-POWER 3.402€ @
Cod. 18703600 T
KW | kW[ kw kW kcal/h  Btu/h
7717 42 36.113  143.309
KW [ kW[ kw
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable *
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl NN @)
™ (i)
OPTIONAL ) — 9
2P 600 2 porte « 2 doors « 2 portes < 2 Tiiren 392 € om12979x121h kg 78
m®1,23 - kg 93
G7F4+FG HIGH POWER 3.923¢€ @
Cod. 18704000 e
y con FIAMMA PILOTA
KW || kW GN 2/1 with PILOT FLAME KW keal/h  Btu/h
35| 7 530 x 650 mm x 4 pos.  avec VEILLEUSE 288 24763  93.269
kW || kw mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno  Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydahle - Allumage piézoélectrique .\\ R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung l
cm88x79x121h kg 102
m° 0,84 - kg 112
G7F4P+FG MAX-POWER 3.986 € @
Cod. 18704100 i
con FIAMMA PILOTA
k;" k;“ GN 2/1 with PILOT FLAME 3k5W8 éga% 2 1?;“1/5 t‘l
avec VEILLEUSE b b .
aw || kw P30 650 mm X pos. - UNDFLAVIME
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .\\ R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung
cm88x79x121h kg 102
me 0,84 - kg 112
G/FA+FE HIGH POWER 4.165€ @
Cod. 18705000 7135 @ D)
;"; k;” FE T(75kW| kW GN 2/1 KW keal/h  Btu/h
k(N W 4 S 530 x 650 mm x 4 pos. 21 18.056 71.654
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd @
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable 380-415V3N~  kW7,5
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl
OPTIONAL h %
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriebsthermostat
V3/B Volts 220 - 2403~ 322 ¢ [ CRRL

m* 0,84 - kg 112

1 ®
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MaCros 700

G7F6+FG HIGH POWER 4.940€ @
Cod. 18706000 s
y con FIAMMA PILOTA
KW [ kW[ kw FG GN 2/1 with PILOT FLAME kKW kecal/h  Btu/h
357 13,5 530 % 650 mm x4 pos.  avec VEILLEUSE 393 33791 134097
KW [[ kW |{ kW mic ZUNDFLAMME
_._-_-_-_.___ﬂ______ Cucina a gas  Gas cooker * Fourneau a gaz » Gasherd
weee e %% s
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .\\ R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung |
‘ I
OPTIONAL
J’—' P m12979x12Lh kg 126
/ 1P DX 1 porta«1doore1porte 1 Tir 163 € 123 - ke 141
G7F6P+FG MAX-POWER 3.035€ @
Cod. 18706100 T ;
con FIAMMA PILOTA
o GN 2/1 with PILOT FLAME 4';"2 'Zczas'gg g 15;“9/2 t'l
avec VEILLEUSE o o .
aw [ ow || kw 30X B0 mm A pos. S NDFLAMIME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz  Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno  Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydahle - Allumage piézoélectrique .\\ R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung
OPTIONAL .
1P DX 1 . .1 1 Ti em 129x79x121h kg 126
porta 1 door « 1 porte ir 163 € 123 - ke 141
G7F6+T HIGH POWER 5.413¢€ @
Cod. 18706200 3T )
) con FIAMMA PILOTA
KW || KW || kw . 1051530 M4 with PILOT FLAME kW keal/h  Btu/h
35 7 13,5 XOSUMMXPOS. avec VEILLEUSE 435 37.403 148428
KW [[ kW |[ kW mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno  Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .\\ 2
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung \ l
cm 129x79x121h kg 140
m® 1,23 - kg 160
G7F6P+T MAX-POWER 3.508 € @
Cod. 18706300 T A LT
con
KW || kW | kw 1051 x530 mmx 4 pgs,  ith PILOT FLAVIE KW keal/h  Btu/h
7707 POS- avec VEILLEUSE 54 46431  184.255
KW || kW |[ kW mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno  Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .\\ R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung |
em129x79x121h kg 140
m®1,23 - kg 160
G7F6+FE HIGH POWER 5.192€ @
Cod. 18707000 73517 ©I 6N 211
KW [ kW[ kw
TErT s TE SR B s b el G
KW [ kW [ kw T T . : -
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd @
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable 380-415V3N~ kW75
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl ’
OPTIONAL N O
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat 2 thermostat de travail « 2 Betriebsthermostat 281 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € —
IPDX  1porta«1doore1portee1Tir 163 € cm12%79x121h  kg126

m?1,23 - kg 141

150 9001 150 14001 150 45001
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MaCros 700

G/T4P2FM HIGH POWER 3.224¢€ @
Cod. 18875000

7

kW 7 kW keal/h Btu/h
35] W 175 15047 59712
kW

Tuttapiastra a gas * Gas solid top  Plaque coup de feu a gaz ¢ Gliihplattenherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\ SN
OPTIONAL |
2P 400 2 porte 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334 € m8&79x121h  kg85
m° 0,84 - kg 95
G/T4AP4AFM HIGH POWER 4.179€ @
Cod. 18876000 : 5
35| kW [3,5] 28 24075  95.539
KW KW
Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable *
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\ R
OPTIONAL )
2P 600 2 porte = 2 doors * 2 portes 2 Tiiren 392 € m129x79x121h kg 110
m®1,23 - kg 125
G7TAPAF+FG HIGH POWER 2.444€ @
Cod. 18876600 7 7 FIAMMA PILOTA
con
Lk |7k GN 2/1 with PILOT FLAME KW keal/h  Btu/h
35| W [35] 530 x 650 mm x 4 pos.  avec VEILLEUSE 358 30782  122.154
kW kW mic ZUNDFLAMME
Tuttapiastra a gas * Gas solid top  Plaque coup de feu a gaz ¢ Gliihplattenherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno  Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique AN @)
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung . ] .g
OPTIONAL T
1P DX 1 porta » 1 door « 1 porte » 1 Tir 163 € cm1279x12Lh kg 146
m® 1,23 - kg 161
G/TPM HIGH POWER 2.646 € @
10 kKW keal/h  Btu/h
kw | > 770x580 mm 10 8598 34121
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plaque coup de feu a gaz
Gliihplattenherd . .
OPTIONAL . ‘k‘a‘
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334 € —
cm88x79x121h kg 88
m° 0,84 - kg 98
G7TP+FG HIGH POWER 4.169€ @
Cod. 18861000
con FIAMMA PILOTA kW kcal/h Btu/h
10 GN 2/1 with PILOT FLAME
#‘ » 770x380mm  FG 17,8 15305  60.736
b kw avec VEILLEUSE : - -
e ) S mmdps.  INGFLAMME
\_/"‘ Tuttapiastra a gas
o .-—-—'—'_'_i_ Gas solid top
) _:'____.!-—-—" Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd . P
SEAS
SR STANDARD

Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique

F-l
% four « Backofen Piezoziindung cm 88x79x121h kg 129

m* 0,84 - kg 139

I ® g
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MaCros 700

E7P2B
Cod. 18721000

HIGH POWER

> @ 220 mm

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

908 €

OPTIONAL
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102¢€
E7P2M HIGH POWER 1.192€

Cod. 18721500

)» @ 20mm

Cucina elettrica « Electric stove  Fourneau électrique « Elektro-herd

7
®

380-415V3N~ kW 5,2

= R

Gl
cm 47x79 x62 h kg 24
m® 0,23 - kg 27

@
®

OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 5,2
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €
3
cm47x79x121h kg 37
m? 0,45 - kg 43
E7P4B HIGH POWER 1.355€

> @ 220 mm

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322¢€
E7P4AM HIGH POWER 1.749¢€

Cod. 18722500

» @ 220 mm

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL

2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 €

V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€
E7P6B HIGH POWER 1.712¢€

Cod. 18723000

) 0 2z

Cucina elettrica « Electric stove  Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~

322€

MacCros 700

@
®

380-415V3N~ kW 10,4

N R

NGl
cm 88x79 x62 h kg 41
m?® 0,43 - kg 47

@
®

380-415V3N~ kW 10,4

NN )

\GIN
cm88x79x121h  kgh9
m® 0,84 - kg 69

@
®

380-415 V3N~ kW 15,6

NN @)
(]

cm 129x79x62h kg 58
m® 0,63 - kg 67

150 9001 150 14001 150 45001
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MaCros 700

E7P6M HIGH POWER 2.478¢€
Cod. 18723500
0 20mm
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 15,6
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
2P 600 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 392€ N RS
G
cm129x79x121h kg 83
m*1,23 - kg 98
E7PA+FE HIGH POWER 3.336€
Cod. 18724000 @
» @ 220 mm
ﬁ. FE gg‘x 625/01mm x4 pos.
== i ®
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd
_.—'_'_'_._'_
‘peee? OPTIONAL 380-415V3N~ kW 17,9
e 2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriebsthermostat RS\ @)
J V3/C Volts 220 - 240 3~ 447 €
I'___—l—'-I'I'- —
/-I-"‘-m om88x79x121h kg 100
" me 0,84 - kg 110
E7P6+FE HIGH POWER 3.969 €
Cod. 18725000 @ © 1
‘ > Q 220 mm ¥ GN 2/1
FE TIZ5KW 530,650 mmxa ps.
=) =)
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 23,1
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail 281 €
2 Betriebsthermostat NN Q
1P DX 1 porta = 1 door « 1 porte » 1 Tir 163 € . | 'kz
em129x79x121h kg 129
m® 1,23 - kg 130
E7PQ2B HIGH POWER 1.446 €
261y 220%220 mm
2,6
kW
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW52
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €
NN @)
A
G
cm 47x79 x62 h kg 28
m* 0,23 - kg 31
E7PQ2M HIGH POWER 1.654 €
Cod. 18721600
b 220x220 mm
kW
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 5,2
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €
1P DX 1 porta« 1 door« 1 porte « 1 Tiir 163 €

= R

em47x79x121h - kgdl
m? 0,45 - kg 46
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MaCros 700

E7PQ4B HIGH POWER 2.498¢€
Cod. 18722100 26126
| | » 220220 mm
2,6((2,6
KW || kW
Cucina elettrica « Electric stove  Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
NN )
A
Gl
cm 88x79 x62 h kg 49
m? 0,43 - kg 55
E7PQ4M HIGH POWER 2.730€
Cod. 18722600 Selg
| | » 220220 mm
2,6((2,6
KW || kw
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 €
3
cm88x79x121h  kg67
me 0,84 - kg 77
E7PQ6M HIGH POWER 4.153€
Cod. 18723600 57676
1w (L | > 220x 220 mm
2,6((2,6(2,6
KW | kw || kw
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 15,6
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
2P 600 2 porte 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 392 € NN G2
3
o
em 129x79x121h kg 95
m®1,23 - kg 115
E7PQ4+FE HIGH POWER 4.430€
Cod. 18724500 26126 © 1
| | » 220220 mm FE v GN 2/1
ﬁ- 26126 , 530 % 650 mm x 4 pos.
‘ kW || kW g g
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
_-—'_-_._-_._
L L bk OPTIONAL 380-415V3N~ kW 17,9
- 2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriebsthermostat RO\ @)
V3/C Volts 220 - 240 3~ 447 € . | ‘@‘
_,_—l—'-'-_-' —
QL cm8879x12Lh kg 106
m° 0,84 - kg 116
E7P2B/VTR INFRARED 1.846 €
Cod. 18730000
b 230x230 mm
KW
Cucina a infrarosso « Infrared stove « Fourneau infrarouge « Infrarotherd @
STANDARD 380-415V3N~ kW64
Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light « Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe .\ R
OPTIONAL l
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €

cm 47x79 x62 h kg 22
m*0,23 - kg 25

BERTI:I'S®
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MaCros 700

E/P4B/VTR
Cod. 18732000

INFRARED 2.935€

b 230x230 mm
®

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD 380-415V3N~ kW 128
Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light « Voyant signalisation du

chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe NN R

3
OPTIONAL . l
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € o 88479 ¥62 h kg 42
m° 0,43 - kg 48
E/P2M/VTR INFRARED 2.011€

Cod. 18731500

» 230x230 mm
KW
Cucina a infrarosso « Infrared stove « Fourneau infrarouge  Infrarotherd @

STANDARD 380-415V3N~ kW64
Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light « Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe

NN 2
OPTIONAL |

V3/A  Volts 220- 2403~ 102€
IPDX  1porta~1door=1porte~1Tir 163€ L a ’ngzbh i
E7PAM/VTR INFRARED 3.127¢€

Cod. 18732500

» 230x230 mm
®

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD 380-415V3N~ kW 12,8
Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light « Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe

) sa
OPTIONAL
.

V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 e
. . . s Cm 6oX/J X g
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes < 2 Tiiren 334 € 084 - kg 75
E7P4/VTR+FE INFRARED 4.657 €
Cod. 18734000
» 230x230 mm GN 271
, , 530 x 650 4 pos.
- - X mm X 4 pos.
Cucina a infrarosso « Infrared stove « Fourneau infrarouge  Infrarotherd @
STANDARD 380-415V3N~ kW 20,3
Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light « Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe SO\ Q
I
OPTIONAL m
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 € -
2 Betriebsthermostat cm 88x79x121h kg 100
m? 0,34 - kg 110
E7P2B/IND POWER INDUCTION 7.067 €

Cod. 18736500

e

e
me
153/4"

» 230x230 mm
KW
Cucina a induzione - 2 zone cottura - area quadrata @

2 zones induction cooker - square area 380-415 V3~ KW 7

Fourneau a induction 2 zones - surface carrée
™l i
3
\U

Induktion-herd 2 zones - quadratisch Flache
cm 47x79 x62 h kg 30

m? 0,23 - kg 34

:
By
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MaCros 700

E7P4B/IND
Cod. 18736700

POWER INDUCTION

b 230x230 mm

Cucina a induzione - 4 zone cottura - area quadrata
4 zones induction cooker - square area

Fourneau a induction 4 zones - surface carrée
Induktion-herd 4 zones - quadratisch Flache

13.178 €

®

380-415 V3~ kW 14

S R

Gl
cm 88x79 x62 h kg 59
m® 0,43 - kg 69

E7P2M/IND
Cod. 18736000

POWER INDUCTION

» 230%230 mm

kW

Cucina a induzione - 2 zone cottura - area quadrata
2 zones induction cooker - square area

7.172€ @
®

380-415 V3~ kW7

Fourne_au a induction 2 zones - sqrface carrée (@)
Induktion-herd 2 zones - quadratisch Flache . Q E
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte » 1 Tiir 163 € — A
mATI9xI2Lh  kgd5 e
m* 0,46 - kg 50 O
E7P4M/IND POWER INDUCTION 13.232¢€ ©
Cod. 18736200 =
313,51 » 230x230 mm

35135

KW | kW
Cucina a induzione - 4 zone cottura - area quadrata
4 zones induction cooker - square area

Fourneau a induction 4 zones - surface carrée
Induktion-herd 4 zones - quadratisch Flache

OPTIONAL
2P 400 2 porte = 2 doors * 2 portes 2 Tiiren

®

380-415 V3~ kW 14

= ®
Gl
334€ —
em 88x79x121h  kg70
m? 0,84 - kg 80

E7WOK-B/IND
Cod. 18738500

POWER INDUCTION

@ 300 mm

Wok a induzione
Induction Wok
Wok a induction
Induktion-Wok

4.935€

®

220-240 V~ kW 3,5

NN )

\GIN
cm 47x79 x62 h kg 30
m0,23 - kg 34

E7WOK/IND
Cod. 18738000

POWER INDUCTION

@ 300 mm

Wok a induzione
Induction Wok
Wok a induction
Induktion-Wok

OPTIONAL
1P DX 1 porta+ 1 door <1 porte « 1 Tiir

5.150€ @
®

220-240 V~ kW 3,5

NN R
v [ig]
e A
cm47x79x121h kg3
m® 0,46 - kg 40

150 9001 150 14001 150 45001
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MaCros 700

E/TPB HIGH POWER 3.491¢€
Cod. 18880000 TS
ol el 740x550 mm
2,25|[2,25
KW kw
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rgdiant hptplat_e - 4 cooking zones _ 380-415 V3N~ W9
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen .“ e
| gl
cm 88x79 x62 h kg 80
m® 0,43 - kg 86
E/TPM HIGH POWER 3.733€
Cod. 18880200
2,25|[2,25
e el 740x550 mm
2,25[2,25
KW [ kw
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rq_dlant hf)tplat_e - 4 cooking zones _ 380-415 V3N~ KW 9
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen . ®
OPTIONAL . ‘k‘g‘
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € —
cm 88x79x121h kg 100
me 0,84 - kg 110
E/TP+FE HIGH POWER 5.418€
2,25([2,25
W lGa P 740x550 mm GN 2/1
2,25[2,25 530 x 650 mm x 4 pos.
KW [ kw
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rqdlant hf)tpla’;e - 4 cooking zones . 380-415V3N~ KW 16,5
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen . e
OPTIONAL . | 'k?
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat ¢ 2 thermostat de travail « 281 € —
2 Betriebsthermostat cm 88x79x121h kg 140
m? 0,84 - kg 150
E/TPQ4B HIGH POWER 3.245€
Cod. 18882500 S
v | » 600x600 mm
3013
KW [ kw
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rg_dmnt h’otplat_e - 4 cooking zones _ 380-415 V3~ KW 12
Plague mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen .“ .
cm 88x79 x62 h kg 80
m® 0,43 - kg 86
E/TPQ4AM HIGH POWER 3.434¢€
Cod. 18882700 ils
o | » 600x600 mm
3013
kW[ kw
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rqdlant hE)that_e - 4 cooking zones _ 380-415 V3~ KW 12
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen . P
OPTIONAL . fg‘
2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 € N

em 88x79x121h kg 100
m? 0,34 - kg 110

BERTO'S’ indhiasindl @ -]
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MaCros 700

E7TPQ4+FE HIGH POWER 4.877€
Cod. 18883000
\N 3 13| » 600x600 mm ( p===
E KW | kw FE T75KkW GN 2/1
31 3 : 530 x 650 mm x 4 pos.
kW [ kW g g
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones 380-415V3N~ kW 19.5
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson ’
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen — S
OPTIONAL . | 'kg
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 € —
2 Betriebsthermostat em 88x79x121h kg 140
m° 0,84 - kg 150
E7PI HIGH-TECH 6.830 €
Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - 50 litri
Electric boiling pan indirect heating - 50 liters
Marmite électrique - chauffage indirect - 50 litres
Elektro Kochkessel Indirekt Beheizung - 50 Liter @
OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ 380-415V3N~ kW9
NN Q
3
o]

cm97x79x127h kg 95
m®0,97 - kg 115

G/PD HIGH-TECH 5.486 € @

Pentola a gas - riscaldamento diretto - 50 litri
Gas hoiling pan - direct heating - 50 liters
Marmite a gaz - chauffage direct - 50 litres
Gas Kochkessel Direkt Beheizung - 50 Liter

MacCros 700

kKW kcal/h  Btu/h
155 13327  52.888

= ®

l
em97x79x127h kg 93
m*0,97 - kg 113

G7PI HIGH-TECH 7.298€
Cod. 18841000 @

Pentola a gas - riscaldamento indiretto - 50 litri
Gas hoiling pan - indirect heating - 50 liters
Marmite a gaz - chauffage indirect - 50 litres
Gas Kochkessel Indirekt Beheizung - 50 Liter

kW kecal/h  Btu/h
155 13327 52.888

NN )

\GIN
cm97x79x127h kg 118
m®0,97 - kg 138

E7BR8/1 HIGH-TECH MAXI 5.510€

Cod. 18822800 Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo in inox AISI 304 - 60 litri

Electric tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - €0 liters
Sauteuse hasculante électrique - Cuve et fond en inox AISI 304 - 60 litres

Elektro Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken un Boden - 60 Liter @
STANDARD
Rubinetto carico acqua » Water fill by tap « Robinet pour remplissage d’eau « 380-415 V3N~ kW9

Wasserarmatur Zulauf
@)

N R
NGl
cm88x79x121h kg l12
me 0,84 - kg 122

= = c€ 4 BERTO'S"
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MaCros 700

G7BR8/I1 HIGH-TECH MAXI 3.187€ @
Cod. 18821800 Brasiera a gas - Ribaltabile - Vasca e fondo in inox AISI 304 - 60 litri
o ‘ . kW keal/h  Btu/h
Gas tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 60 liters 145 12467 49476
#_ Sauteuse basculante a gaz - Cuve et fond en inox AISI 304 - 60 litres ' ’ ’
: i Y Gas Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken un Boden - 60 Liter
\ *f | STANDARD
: st { Rubinetto carico acqua « Water fill by tap * Robinet pour remplissage d’eau ¢
Wasserarmatur Zulauf
NN )
A
1 G
,,.-In:""‘ om8879x121h kg9
iz m° 0,84 - kg 109
G7FL4B MULTIPAN 1.685€ @
Cod. 18301000 Fry Top a gas - Piastra liscia
Ggs Frs Tt;gp - -Smooth plate G bl B
) R ; 69 5932 23.543
Grillade & gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231€
Teflonpfropfen
NN )
3
|
cm 47x79 x62 h kg 38
m®0,23 - kg 46
G7FR4B MULTIPAN 1.782¢€ @
Cod. 18303000 T biastra rigat
ry Top a gas - Piastra rigata W keal/h  Btush
Gas Fry Top - Grooved plate 69 5932 23513
—— Grillade & gaz - Plaque nervurée ' : :
ﬁ Gas Bratplatte - Gerillt
. OPTIONAL
i STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 231 €
— Teflonpfropfen
400 NN <.b
\IZ|
cm 47x79 x62 h kg 38
m?® 0,23 - kg 46
G7FL4B/CPD COMPOUND 2.210€ @
Cod. 18301300 Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AlSI 316
) kKW keal/h  Btu/h
Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
) N . S 6,9 5932 23.543
Grillade a gaz - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
NN @)
A
G
cm 47x79 x62 h kg 38
m® 0,23 - kg 46
G7FL4M MULTIPAN 1.856 € @
Cod. 18301500 Fry Top a gas - Piastra liscia
G;Is Frs Togp - émooth plate G bl B
——— ; R ; 69 5932 23.543
= Grillade & gaz - Plaque lisse
\ Gas Bratplatte - Glatt
I— OPTIONAL
§§ = * 1P DX 1 porta s 1door =1 porte « 1 Tiir 163 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 231 €
Teflonpfropfen N %
3
| o]
‘ Mﬁ maTI9x12Lh kg 50
o m? 0,45 - kg 61
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MaCros 700

G7FR4M MULTIPAN 1.953 € @

Cod. 18303500 . _
Fry Top a gas - Piastra rigata KW keal/h Btu/h
Gas Fry Top - Grooved plate 6.9 5932 23.543

Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NS S
G
cm47x79x121h kg 50
m? 0,45 - kg 61
G/FLAM/CPD COMPOUND 2.494 € @

kW kecal/h  Btu/h

Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316 69 5932 23513

Grillade a gaz - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316

Cod. 18301800 EN Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316

OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € o
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ o
Teflonpfropfen .“ I N
3
m kel N
maTI9x12lh kg 50 e
m® 0,45 - kg 61 ]
G7FL8B-2 MULTIPAN 2.602€ @ CEU
Cod. 18302000 . -
Fry Top a gas - Piastra liscia W keal/h Btu/h

Gas Fry Top - Smooth plate
Grillade & gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

138 11.865  47.087

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
NN @)
3
|
cm 88x79 x62 h kg 70
m® 0,43 - kg 83
G7FR8B-2 MULTIPAN 2.882€ @
Cod. 18304000 T biastra rigat
Gas Fry Top - Grooved pate W dea/h Bu/h
; R , 13,8 11.865  47.087
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
NN )
SEAS
G
cm 88x79 x62 h kg 70
m® 0,43 - kg 83
G7FM3B-2 MULTIPAN 2.673€ @
Cod. 18305000
o U Fenin o 1f
Fry Top a gas - Piastra 14 liscia e % rigata W keal/h  Btu/h

Gas Fry Top - 5 smooth and 5 grooved plate
Grillade a gaz - Plaque Y4 lisse et ¥ nervurée
Gas Bratplatte - ¥ Glatt und %5 Gerillt

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen

138 11.865  47.087

cm 88x79 x62 h
m?® 0,43 - kg 83

NN
\G3I

kg 70

150 9001

150 14001
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MaCros 700

G7FL8B-2/CPD
Cod. 18302300

e

e \\
—

COMPOUND 3.304€

Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AlSI 316
Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade a gaz - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316

@

kW kcal/h  Btu/h
138 11.868  47.086

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
NN @)
A
Gl
cm 88x79 x62 h kg 70
m° 0,43 - kg 83
G7FL8M-2 MULTIPAN 2.840€

Cod. 18302500

Fry Top a gas - Piastra liscia
Gas Fry Top - Smooth plate
Grillade & gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

0,

kW kcal/h  Btu/h
138 11.865  47.087

OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval ¢ Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
3
[
cm88x79x121h kg 88
m° 0,84 - kg 104
G7FR8M-2 MULTIPAN 3.115€

Cod. 18304500

Fry Top a gas - Piastra rigata
Gas Fry Top - Grooved plate
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

@

kW keal/h Btu/h
138 11.865  47.087

= R

Gl
cm 88x79 x121 h kg 88
m® 0,84 - kg 104

OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
G7FM8M-2 MULTIPAN 2.875€

Cod. 18305500

Fry Top a gas - Piastra 4 liscia e %5 rigata
Gas Fry Top - ¥, smooth and Y grooved plate
Grillade a gaz - Plaque ¥ lisse et ¥, nervurée
Gas Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt

0,

kW kecal/h  Btu/h
138 11865  47.087

OPTIONAL
2P 400 2 porte 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NS o
&
cm88x79x121h kg 88
me 0,84 - kg 104
G7/FL8M-2/CPD COMPOUND 3.883€

Cod. 18302800

Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade & gaz - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 231 €

Teflonpfropfen

@

kW kcal/h  Btu/h
138 11.868  47.086

= ®

cm88x79x121h kg 88
m? 0,34 - kg 104
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MaCros 700

E7FL4BP POWERED MULTIPAN 1.507 €
Cod. 18401100

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

—
- ﬂ\ Elekiro-Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL

J— STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW48
i "‘ Teflonpfropfen
i\ V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € A Q.
G
cm 47x79 x62 h kg 37
m®0,23 - kg 40
E7FRABP POWERED MULTIPAN 1.612€

Cod. 18403100

Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL

STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW43

Teflonpfropfen o
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € ) 2
3
il
cmaTI9x62h  kgd7 o
-
m*0,23 - kg 40 ]
E/FL4ABP/CPD POWERED MULTIPAN 1.890€ CEU
Cod. 18401400 N Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AlSI 316
“E Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316 @
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW48
Teflonpfropfen
NN @)
3
| [l
cm 47x79 x62 h kg 37
m®0,23 - kg 42
E7FLAMP POWERED MULTIPAN 1.838€

Cod. 18401600

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL

1P DX 1 porta s 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € 380-415V3N~ kW48
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102€ . |
cm47x79x121h  kg48
m® 0,45 - kg 53
E7FRAMP POWERED MULTIPAN 1.885€

Cod. 18403600

Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plaque nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL

1P DX 1 porta 1 door 1 porte « 1 Tiir 163 € 380-415V3N~ kW48
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102€ |
cm47x79x121h  kg48
m? 0,45 - kg 53

= = c€ 4 BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

150 9001




MaCros 700

E7FLAMP/CPD POWERED MULTIPAN 2.426€
Cod. 18401300 N Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
“E Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316 @
OPTIONAL
1P DX 1 porta« 1 door « 1 porte » 1 Tiir 163€ 380-415V3N~ kW48
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen )
3
=) g
cm47x79x121h  kg48
W m? 0,45 - kg 53
E/FL8BP-2 POWERED MULTIPAN 2.258¢€
Cod. 18402100 Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse
Elektro-Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~  kW9,6
Teflonpfropfen
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € .“ o
a]
N 9
cm 88x79 x62 h kg 71
m 0,43 - kg 77
E7FR8BP-2 POWERED MULTIPAN 2.536 €
Cod. 18404100 Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~  kW9,6
Teflonpfropfen
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € .“ Q
| g
— g
cm 88x79 x62 h kg 71
m® 0,43 - kg 77
E7FM3BP-2 POWERED MULTIPAN 2.336€
Cod. 18405100 Fry Top elettrico - Piastra 4 liscia e Y5 rigata
Electric Fry Top - 5 smooth and %4 grooved plate
Grillade électrique - Plaque ¥4 lisse et 15 nervurée
Elektro-Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt @
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 € 380-415V3N~ kW 9,6
Teflonpfropfen
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ SO\ ®
3
]
cm 88x79 x62 h kg 71
me 0,43 - kg 77
E/FL8BP-2/CPD POWERED MULTIPAN 3.148€
Cod. 18402300 N Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AlSI 316
E Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316 @
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW96
Teflonpfropfen
NS\ X
| [l
cm 88x79 x62 h kg 68
m® 0,43 - kg 77
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MaCros 700

E7FL8MP-2 POWERED MULTIPAN 2.662 €
Cod. 18402600

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL

2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € 380-415V3N~  kW9,6
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ . |
cm88x79x121h kg 87
m® 0,84 - kg 97
E7FR8MP-2 POWERED MULTIPAN 2.875€

Cod. 18404600

Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL

2P 400 2 porte * 2 doors ¢ 2 portes + 2 Tiiren 334€ 380-415V3N~ kW96

STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ =
o
Teflonpfropfen .\\ R N
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ i
m88I9xI2lh kg8 e
m® 0,84 - kg 97 ]
E7FM8MP-2 POWERED MULTIPAN 2.777€ CEU
Cod. 18405600 Fry Top elettrico - Piastra Y% liscia e ¥ rigata
Electric Fry Top - ¥4 smooth and %4 grooved plate
Grillade électrique - Plaque %5 lisse et Y5 nervurée
Elektro-Bratplatte - ¥ Glatt und %4 Gerillt @
OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € 380-415V3N~ kW 9,6
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN 2
V3/B  Volts 220 - 2403~ 322¢€ |
cm88x79x121h kg 87
m? 0,84 - kg 97
E7FL8MP-2/CPD POWERED MULTIPAN 3.700€
Cod. 18402300 N Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AlSI 316
E Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316 @
OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334€ 380-415V3N~ kW 9,6
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen .“ 2
| [
cm88x79x121h kg 87
m® 0,84 - kg 97
G7/WG40M WATER GRILL 2.463€ @
Cod. 18070500

Griglia a gas con acqua su mobile
Standing gas water grill

Grille & gaz avec d'eau sur placard
Stand-gas Wassergrill

STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas  Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fir gas Grill

kW kecal/h  Btu/h
9 7.738  30.709

NN )
OPTIONAL sas
1P DX 1 porta s 1door <1 porte « 1 Tiir 163 € —
cm47x79x121h  kg45
m® 0,45 - kg 56
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G7WG80M
Cod. 18130500

WATER GRILL 3.712€ @
Sardng g gl W e B/
" . 18 15477 61418

Grille a gaz avec d’eau sur placard
Stand-gas Wassergrill

STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille & gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fir gas Grill

OPTIONAL
2P 400 2 porte 2 doors « 2 portes 2 Tiiren

NN )
A
3
334€
cm88x79x121h kg 85
m° 0,84 - kg 96

E7CG40B
Cod. 18155000

ELECTRIC GRILL 3.486 €
Griglia elettrica da hanco

Electric grill

Grille électrique

Elektro grill @

STANDARD

—— Spatola rigata « Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415V3N~ kW 4,08
_____'_!_ OPTIONAL . -
T V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €
)
cm 47x79 x62 h kg 40
0,23 - kg 45
E7CG40M ELECTRIC GRILL 3.665€
Cod. 18155100 . . .
Griglia elettrica con mobile
— Standilng elgctric grill
——_ Grille électrique sur placard
Stand-elektro grill - Offener Unterbau @
— STANDARD
R Spatola rigata * Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415 V3N~ kW 4,08
OPTIONAL
1P DX 1 porta + 1 door « 1 porte » 1 Tiir 163 € l sas
‘ V3/A Volts 220 - 240 3~ 102€ skl
=1 cm47x79x121h kg 49
\% m? 0,45 - kg 54
E7CG80B ELECTRIC GRILL 9.182¢€
Cod. 18155500 Griglia elettrica da banco
Electric grill

Grille électrique

Elektro gril @

STANDARD
Spatola rigata * Grooved scraper « Raclette nervurée » Gerillt spachel 380-415V3N~ kW 3,16
OPTIONAL
NN )
V3/B Volts 220 - 240 3~ A
e \m)
cm 88x79 x62 h kg 75
0,43 - kg 85
E7CG80M ELECTRIC GRILL 5.276 €
Cod. 18155600 . . .
Griglia elettrica con mohile
——— Standing electric grill

900

P
b

=
>

— |

Grille électrique sur placard

Stand-elektro grill - Offener Unterbau @

STANDARD
Spatola rigata * Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415 V3N~ kW 8,16
OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € N

em88x79x121h kg 92
m? 0,84 - kg 102

BERTD'S@ il @ J':
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PLG40B/G COMFORT POWER 2.158¢€ @
Cod. 18050100 Sriglia vietralayi dab
e s o s
Grille pierre de lave a gaz ’ ’
Gas Lavasteingrill
STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille & gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fir gas Grill
Im) o]
3
|
cm 47x79 x62 h kg 37
m?® 0,23 - kg 46
PLG40M/G COMFORT POWER 2.294€ @
Cod. 18050600 Griglia pietralavica a gas con mohile
i X kKW keal/h  Btu/h
Standing gas lava char grill - Open stand 7 6.018 23884

Grille pierre de lave a gaz sur placard
Stand-gas Lavasteingrill - Offener Unterbau

STANDARD

Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas  Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en o
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fir gas Grill o
NN @) N
OPTIONAL . =S
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte 1 Tiir 163 € — wn
amATI9xI2h kg8 o
m? 0,45 - kg 59 -
: )
PLG80B/G COMFORT POWER 3.087¢€ @ CEU
Cod. 18110100 Griglia pietralavica a gas da banco
Gaflavg char grill ¢ KW keal/h Btu/h
> R 14 12037  47.769
Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill
STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fir gas Grill
NN )
3
(i)
cm 88x79 x62 h kg 68
m? 0,43 - kg 81
PLG80M/G COMFORT POWER 3.245€ @
Cod. 18110600 Griglia pietralavica a gas con mohile
Sta%ldinpg gas lava che;!r grill - Open stand KW keal /i Bt
14 12037  47.769

Grille pierre de lave a gaz sur placard
Stand-gas Lavasteingrill - Offener Unterbau

STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille & gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fir gas Grill

NN G2
OPTIONAL A
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € . I
cm88x79x121h  kg83
m*0,84 - kg 96
CPG40E PASTA ITALY 2.544€

0,

kW kecal/h  Btu/h
10 8598 34121

Cod. 18180000 Cuocipasta a gas - Vasca inox 15/10 AISI 316 - 30 litri

Gas pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30 liters
Cuiseur & pates a gaz - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30 litres
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 Liter

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE

e
Ny T
Gl
I cm47x79x121h  kg49
I m® 0,45 - kg 60
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CPG80E
Cod. 18210000

PASTA ITALY

Cuocipasta a gas - Vasca inox 15/10 AISI 316 - 30+30 litri

Gas pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30430 liters
Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30+30 litres
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30+30 Liter

CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE

4.438 € @

kW kcal/h  Btu/h
20 17.196  68.242

= R

G

cm88x79x121h  kg76
m® 0,84 - kg 92

CPE40

PASTA ITALY

Cuocipasta elettrico - vasca inox 15/10 AISI 316 - 30 litri

Electric pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox 15/10 AlISI 316 - 30 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 Liter

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE

2.546 €

®

380-415 V3N~ kW 8

NN )

3

] g

cm47x79x121h  kg49
m® 0,45 - kg 54

GL7+7M

TURBO

Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 7+7 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 747 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 7+7 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 7+7 Liter

STANDARD
2 zone di cottura indipendenti « 2 indipendent cooking zones « 2 zones de cuisson indépen-
dantes « 2 Unabhéngigen Kochzonen

3.171¢€ @

kW keal/h Btu/h
92 7910 31.391

= R

Gl
em47x79x121h - kgdb
m® 0,45 - kg 50

GL10B TURBO 1.811¢€ @
Cod. 17335000 o o . .
Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10 litri W keal/h Btuh
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10 liters
.—' Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres L B
. ~'.~ Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10 Liter
- OPTIONAL
B—_ - C2/10 Versione con 2 mezzi cesti  Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
_:__ paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
3
cm 47x79 x62 h kg 24
m*0,23 - kg 27
GL10M TURBO

Cod. 17380000

Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10 Liter

OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi-
paniers » Modell mit 2 Halbkérben

2.294€ @

kW kcal/h  Btu/h
69 5932  23.543

140 €
NN )
3
g
em47x79x121h - kg 39
m? 0,45 - kg 44
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MaCros 700

GL10+10B TURBO 3.161€ <:>
Cod. 17355000 Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10+10 litri W keal/h  Btuh
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10+10 liters 138 11865  47.087
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10+10 litres ' ' ’
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10+10 Liter
OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
C4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi- 280 € R\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkorben . |
cm 88x79 x62 h kg 41
m?® 0,43 - kg 47
GL10+10M TURBO 3.890€ @
. 174
Cod 00000 Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10+10 litri W keal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10+10 liters
p— > TIEL L . 138 11.865  47.087
i Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres
L E_-_ Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10+10 Liter
i OPTIONAL
- - C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 140 €
paniers * Modell mit 2 Halbkérben 8
C4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modeéle avec 4 demi- 280 € NN @) ~
paniers * Modell mit 4 Halbkorben . n
I
. i m88T9xI2lh kg 56 e
m? 0,84 - kg 66 o
GL15M TURBO 2.662€ <:> §§
Cod. 17420000 o o _ .
Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 15 litri W keal/h Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 15 liters
. R o . 127 10919 43334
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 15 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 15 Liter
OPTIONAL
C2/15 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modeéle avec 2 demi- 140 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
NN @)
SEAS
3
|
em47x79x121h - kgdb
m® 0,45 - kg 50
GL15+15M TURBO 4.615€ @
. 1744
Cod 0000 Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 15+15 litri W keal/h Btu/h
— Gas fryer - Piezoelectric ignition - 15+15 liters 254 21839 86.663
L [ Friteuse a gaz - Allumage piézo - 15+15 litres ' ' ’
) Gas Fritteuse - Piezoziindung - 15+15 Liter
Llr % L-
s OPTIONAL
g —" C2/15 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
paniers = Modell mit 2 Halbkérben
C4/15 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi- 280 € NN @)
paniers « Modell mit 4 Halbkorben . |
/ cm8x79x121h kg 60
S m?0,84 - kg 70
GL18MI-BF INDIRECT GAS FRY 3.932€ @
d. 17 2 o . "y
Co 560020 Friggitrice a gas - comandi Bflex - 18 litri W keal/h Btu/h
—— Gqs fryer\- Bflex controls - 18 liters _ W 12037 47769
Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 18 litres
Gas Fritteuse - Bflex Steuerung - 18 Liter @
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240 V~ W6
OPTIONAL ' o . . . ' . e
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 150 € . A
paniers  Modell mit 2 Halbkérben —
cm47x79x121h  kg47
m® 0,45 - kg 52
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3.402€ @

kW kcal/h  Btu/h
14 12.037  47.769

®

220-240 V~ W6

NN )
150 € 3 T
G
cm47x79x121h kg 47
m® 0,45 - kg 52

GL18MI INDIRECT GAS FRY
Cod. 17560000 Friggitrice a gas - accensione elettrica - 18 litri
I Gas fryer - Electric ignition - 18 liters
1 Friteuse a gaz - Allumage électrique - 18 litres
] Gas Fritteuse - Elektroziindung - 18 Liter
—g
i STANDARD
g E Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique « Elektrozundung
OPTIONAL
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti  Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi-
\. 8 paniers « Modell mit 2 Halbkérben
£ =i
GL18+18MI-BF INDIRECT GAS FRY

Cod. 17580020

Friggitrice a gas - comandi Bflex - 18+18 litri
Gas fryer - Bflex controls - 18+18 liters
Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 18+18 litres

6.900 € @

kW kcal/h  Btu/h
28 24075  95.539

®

220-240 V~ W6

50e o e

G

300€ (rsgaouoin k63
e 0,84 - kg 73

e Gas Fritteuse - Bflex Steuerung - 18+18 Liter
—
STANDARD
ﬂ Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique  Elektrozundung
OPTIONAL
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modeéle avec 2 demi-
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
1C4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi-
% paniers « Modell mit 4 Halbkérben
GL18+18MlI INDIRECT GAS FRY

Cod. 17580000

Friggitrice a gas - Accensione elettrica - 18+18 litri
Gas fryer - Electric ignition - 18+18 liters

Friteuse a gaz - Allumage électrique - 18+18 litres
Gas Fritteuse - Elektroziindung - 18+18 Liter

STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique « Elektrozundung

OPTIONAL
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi-

paniers = Modell mit 2 Halbkérben
1C4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi-
paniers « Modell mit 4 Halbkérben

5.890 € @

kW keal/h Btu/h
28 24075  95.539

®

220-240 V~ W6

150 € l

300€ cmgg9xi2ih  kg63
m*0,84 - kg 73

GL20M

TURBO

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 20 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 20 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 20 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 20 Liter

2.725€ @

kW kecal/h  Btu/h
165 14187  56.300

OPTIONAL
C2/20 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 150 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
NN @)
A
G
cm47x79x121h kg 47
m® 0,45 - kg 52
GL20+20M TURBO

Cod. 17480000

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 20420 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 20+20 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 20+20 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 20+20 Liter

OPTIONAL

C2/20 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi-
paniers » Modell mit 2 Halbkérben

C4/20 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi-

paniers « Modell mit 4 Halbkdrben

4.762€ @

kW kcal/h  Btu/h
33 28374 112.600

150€

3006~ R
em88x79x121h kg 63
m® 0,84 - kg 73
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E7F10-4B TURBO 1.759€

Cod. 18501000 Friggitrice elettrica - 10 litri

Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres

Elektro Fritteuse - 10 Liter @
OPTIONAL

CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-haskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 6
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €

NN @)
&SI

cm 47x79 x62 h kg 22

m?® 0,23 - kg 25
E7F10-4BS TURBO - HIGH POWER 1.783€
Cod. 18503000 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10 litri
Electric fryer - Powered version - 10 liters
— Friteuse électrique - Modéle performante - 10 litres
T Elektro Fritteuse - Verstérke Modell - 10 Liter @
e, OPTIONAL
— CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 9
! | paniers « Modell mit 2 Halbkérben -
——— R\ @) =
W = N~
il n
mAI9A62h kg2 e
m°0,23 - kg 25 ]
E7F10-4M TURBO 2.174€ CEU

Cod. 18501500 Friggitrice elettrica - 10 litri

Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres

Elektro Fritteuse - 10 Liter @
OPTIONAL

CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modeéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 6
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €

NN ®)
\G

em47x79x121h - kg 39

m® 0,45 - kg 44
E7F10-4MS TURBO - HIGH POWER 2.134€
Cod. 18503500 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10 litri
Electric fryer - Powered version - 10 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 10 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10 Liter @
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-haskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW9
paniers = Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € RO\ Q
\GIN
em47x79x121h  kg39
m® 0,45 - kg 44
E7F10-8B TURBO 3.103€

Cod. 18502000 Friggitrice elettrica - 10 + 10 litri

Electric fryer - 10+10 liters
Friteuse électrique - 10+10 litres

Elekiro Fritteuse - 10 Liter @
OPTIONAL

CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 12
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modéle avec 4 demi- 280 € RN R
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben . l
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322¢€ -

cm 88x79 x62 h kg 39
m® 0,43 - kg 45
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MaCros 700

E7F10-8BS TURBO - HIGH POWER 3.134€
Cod. 18504000 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10+10 litri
Electric fryer - Powered version - 10+10 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 10410 litres
Elektro Fritteuse - Verstérke Modell - 10+10 Liter @
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-haskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 18
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi- 280 € RS\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkorben . |
cm 88x79 x62 h kg 39
m° 0,43 - kg 45
E7F10-8M TURBO 3.722€
Cod. 18502500 Friggitrice elettrica - 10+10 litri
# Electric fryer - 10+10 liters
! . Friteuse électrique - 10+10 litres
L W '!_ﬂ Elektro Fritteuse - 10 Liter @
S OPTIONAL
= .‘ T2 *‘ CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 12
paniers * Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 280 € SO\ @)
paniers * Modell mit 4 Halbkorben . |
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € —
- cm88x79x121h  kg63
/ me 0,84 - kg 73
E7F10-8MS TURBO - HIGH POWER 3.822€
Cod. 18504500 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10+10 litri
Electric fryer - Powered version - 10+10 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 10410 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10+10 Liter @
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti  Model with 2 twin-haskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 18
paniers = Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi- 280 € NN @)
paniers * Modell mit 4 Halbkorben . |
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € —
cm 88x79x121h kg 63
m*0,84 - kg 73
E7F18-4M TURBO 2.790€
Cod. 18505500 Friggitrice elettrica - 18 litri
Electric fryer - 18 liters
Friteuse électrique - 18 litres
Elektro Fritteuse - 18 Liter @
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € .“ ®
g
cm47x79x121h kg 50
m® 0,45 - kg 55
E7F18-4M-BF TURBO 3.224€
Cod. 18505520 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - 18 litri
Electric fryer - Bflex controls - 18 liters
Friteuse électrique - Commandes Bflex - 18 litres
Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - 18 Liter @
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5
paniers » Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € .\\ Q
3
i
em47x79x121h - kg 50
m? 0,45 - kg 55
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MaCros 700

E7F18-4MS TURBO - HIGH POWER 2.874€
Cod. 18505600

Friggitrice elettrica - Potenziata - 18 litri
Electric fryer - Powered version - 18 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 18 litres

Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 18 Liter @
OPTIONAL

CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kw 18
paniers = Modell mit 2 Halbkérben

V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € PN R
\GINT
cm47x79x121h kg 50
m® 0,45 - kg 55
E7F18-4MS-BF TURBO - HIGH POWER 3.386 €
Cod. 18505620 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - potenziata - 18 litri
Electric fryer - Bflex controls - powered version - 18 liters
Friteuse électrique - Commandes Bflex - Modéle performante - 18 litres
Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - Verstarke Modell - 18 Liter @

OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 18
paniers * Modell mit 2 Halbkérben

V3/A Volts 220 - 240 3~ 102€ QL

cm47x79x121h kg 50
m® 0,45 - kg 55

E7F18-8M TURBO 4.767 €
Cod. 18506500

MacCros 700

Friggitrice elettrica - 18+18 litri
Electric fryer - 18+18 liters
Friteuse électrique - 18+18 litres

Elektro Fritteuse - 18+18 Liter @
OPTIONAL

CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modeéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5x 2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 300 € RS\ R
paniers * Modell mit 4 Halbkorben . |
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € =
em 88x79x121h kg 80
m® 0,84 - kg 90
E7F18-8M-BF TURBO 3.796 €
Cod. 18506520 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - 18+18 litri
p—— Electric fryer - Bflex controls - 18+18 liters
Friteuse électrique - Commandes Bflex - 18+18 litres
E-l- Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - 18+18 Liter @
OPTIONAL
ﬂ 'm CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5x 2
paniers = Modell mit 2 Halbkérben
CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi- 300 € AN R
paniers « Modell mit 4 Halbkorben . |
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € —
% cm88x79x121h kg 80
i m° 0,84 - kg 90
E7F18-8MS TURBO - HIGH POWER 4.914€

Cod. 18506600

Friggitrice elettrica - Potenziata - 18 + 18 litri
Electric fryer - Powered version - 18+18 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 18+18 litres

Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 18+18 Liter @

OPTIONAL

CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 18x2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 300 € AN R
paniers « Modell mit 4 Halbkérben . |

V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ —

cm88x79x121h kg 80
m° 0,84 - kg 90
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MaCros 700

E7F18-8MS-BF TURBO - HIGH POWER 3.954 €
Cod. 18506620 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - potenziata - 18+18 litri
Electric fryer - Bflex controls - Powered version - 18+18 liters
Friteuse électrique - Commandes Bflex - Modéle performante - 18+18 litres
Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - Verstarke Modelll - 18+18 Liter @
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-haskets « Modéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 18x2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi- 300 € RS\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkorben . |
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € —
cm88x79x121h kg 80
m° 0,84 - kg 90
E7SP-4B CONSTANT 1.349€
Cod. 18803000 Scaldavivande elettrico da banco
Counter top electric food warmer
Rechaud électrique
Tisch-Elektro-Warmhalter @
220-240V~ kW 1,1
NN )
3
i
cm 47x79 x62 h kg 19
m®0,23 - kg 22
E7SP-4M CONSTANT 1.570€
Cod. 18803500 Scaldavivande elettrico con mobile
Electric food warmer - Open stand
'_ Rechaud électrique sur placard
2 __L Elektro-Warmhalter - Offener Unterbau @
R OPTIONAL
=% = 1P DX 1 porta 1 door * 1 porte * 1 Tiir 163 € 220-240V~ kW 1,1
NN )
A
Gl
=] cm47x79x121h kg 30
% me 0,45 - kg 35
E7BM4B CONSTANT 1.299€
Cod. 18801000 Bagnomaria elettrico da banco - 1x 1/1 GN
Counter top electric bain-marie - 1x 1/1 GN
Bain-marie électrique - 1x 1/1 GN
Tisch-Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN @
220-240 V~ kW 1,2
NN @)
A
cm 47x79 x62 h kg 17
m*0,23 - kg 20
E7BM4M CONSTANT 1.527€
Cod. 18801500 Bagnomaria elettrico con mobile - 1x 1/1 GN
Electric bain-marie - 1x 1/1 GN - Open stand
Bain-marie électrique sur placard - 1x 1/1 GN
Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN - Offener Unterbau @
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door 1 porte « 1 Tiir 163 € 220-240V~ kW 1,2

= R

em47x79x121h - kg 28
m?® 0,45 - kg 33
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MaCros 700

E7BM3B
Cod. 18802000

CONSTANT

Bagnomaria elettrico da banco - 2x 1/1 GN

Counter top electric bain-marie - 2x 1/1 GN
Bain-marie électrique - 2x 1/1 GN
Tisch-Elektro-Wasserbad - 2x 1/1 GN - Getrenntbecken

1.780€

®

220-240 V~ kW 2,4

NN @)
&SI

cm 88x79 x62 h kg 28

m? 0,43 - kg 34
E7BM8M CONSTANT 1.979€
Cod. 18802500 Bagnomaria elettrico con mobile - 2x 1/1 GN
# Electric bain-marie - 2x 1/1 GN - Open stand
TR Bain-marie électrique sur placard - 2x 1/1 GN
Elektro-Wasserbad - 2x 1/1 GN - Getrennthecken - Offener Unterbau @
OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € 220-240V~ kW 2,4 o
o
NN &) N~
3
I
om8879x12Lh kg 46 o
m 0,84 - kg 56 b
N7T2B WORKING 557 € CEU
Piano neutro - 200 mm
Neutral unit - 200 mm
Element neutre - 200 mm
Arbeitstisch - 200 mm
NN @)
A
Gl
cm 27x79 x62 h kg 8
m*0,13 - kg 11
N7T2M WORKING 730€
Cod. 18302000 Piano neutro - 200 mm
Neutral unit - 200 mm
Element neutre - 200 mm
Arbeitstisch - 200 mm
NN &)
<
&
cm27x79x121h  kg18
m? 0,26 - kg 27
N7T4B WORKING a5€
Cod. 18900000 _
Piano neutro da hanco
Neutral unit
— Element neutre
3 Arbeitstisch
m——
3
wl [k
cm 47x79 x62 h kg 14
m® 0,23 - kg 17

150 9001 150 14001 150 45001
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MaCros 700

N7T4M WORKING 945¢€
Cod. 18900500 _ .
Piano neutro su vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Element neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener Unterbau
OPTIONAL
1P DX 1 porta* 1 door * 1 porte « 1 Tiir 163 €
NN )
A
G
em47x79x121h - kg24
m?® 0,45 - kg 29
N7-8B WORKING 777¢€
Piano neutro da hanco
Neutral unit
Element neutre
Arbeitstisch
NN )
3
o]
cm 88x79 x62 h kg 43
m® 0,43 - kg 49
N7-8M WORKING 1.239€
Cod. 18901000 _ .
Piano neutro su vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Element neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener Unterbau
OPTIONAL
2P 400 2 porte 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
NN @
3
o
em 88x79x121h kg 53
m? 0,84 - kg 63
N7T4BC WORKING 1.087€
Cod. 18910000 Piano neutro da hanco con cassetto estraibile
Neutral unit with extractable drawer
Element neutre avec tiroir extractible
Arbeitstisch mit Ausziehebare Schubladen
NN )
<
G
cm 47x79 x62 h kg 16
m®0,23 - kg 19
N7T4MC WORKING 1.433€
Cod. 18910500 _ . -
Piano neutro su vano a giorno con cassetto estraibile
Neutral unit with extractable drawer - Open stand
Element neutre sur placard - Modéle avec tiroir extractible
Arbeitstisch mit Ausziehebare Schubladen - Offener Unterbau
OPTIONAL
1P DX 1 porta* 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
NN Q
3
| [o
cm47x79x121h kg 26
m? 0,45 - kg 31
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MaCroOS 700

7SG40 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 441 €
Cod. 04810000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
1P DX 1 porta s 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €

7SG80 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 592 €
Cod. 04840000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334€

7SG120 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 803 €
Cod. 04860000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P 600 2 porte + 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 392€

MacCros 700
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MaCros 700

OPTIONAL

Maniglione corrimano distanziatore « Handrail shackle spacer ¢ Poignée main courante entretoise * Handlauf griffe abstandsstueck

MCD 80 Cod. 31999200 800 x 140 mm 214 €
MCD 120 Cod. 31999300 1.200 x 140 mm 320€
MCD 160 Cod. 31999400 1.600 x 140 mm 427 €
MCD 200 Cod. 31999500 2.000x 140 mm 532€

ICT Zoccolatura in acciaio inox - fornitura su misura - prezzo al metro 205€/m
Stainless steel baseboard - made-to-measure supply- price per meter
Plinthe en acier inoxydable - commande sur mesure - prix par metre
Edelstahlsockel - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

7PC 1 DX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 700 x 900 mm 350€
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10

Cod. 31793900 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

7PC 1 SX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 700 x 900 mm 350€
Cod. 31794100 Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10

Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10 :|
7PC 2 Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 1.400 x 900 mm 700 €

Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Cod. 31794300 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10

Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10
Personalizzazione logo del cliente con incisione al laser 383 €
Laser engraving with customer logo
Gravure laser avec le logo du client
Lasergravur mit Kundenlogo

1P DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 163 €
Cod. 20920000

1P SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 163 €
Cod. 20920100

2P 400 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 400 + 400 mm 334 €
Cod. 20920200

2P 600 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm 392 €
Cod. 20920400

SKRF Kit 4 ruote girevoli con fermo 526 € 4{\"-
4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed) - -
Cod. 31870050 Set de 4 roues pivotantes avec freins J{__,,r ..'f i
Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse = -':-"'
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MaCros 700

SCA/1 Colonnina orientabile a canna snodabile 335 €
Adjustable column with orizontal tap and adjustable spout
Cod. 35201050 Colonne orientable avec rubinet horizontal & bec mobile
Drehbare Saule mit Horizontal Gelenkige Wasser Hahn
SCA/2 Colonnina orientahile “KWC” a canna snodabile con drip-stop 2.029 € ——
“KWC” swivel column with articulated barrel with drip-stop s r—:l
Cod. 35200850 Colonne orientable “KWC” articulé avec drip-stop T

Schwenkbare Saule “KWC” mit Beweglichem Schlauch mit Drip-Stop

CG7 Coprigiunto per cucine serie 700 1€
Joint cover for serie 700 modular systems

Cod. 31806500 Cache-joint systemes modulaires serie 700
Klemmstege bei Baukastensystemen Serie 700

CG7F Coprigiunto per fry-top 64 €

Joint cover for fry-top
Cod. 31806700 Cache-joint fry-top

Klemmstege bei Grillplatten

MacCros 700

CRUN Cruscotto unico « Single panel « Tableau de bord unique « Einteilige Bedienblende 256€/m = —-——_.__“________l-

Lunghezza massima 4 metri - lunghezze maggiori in composizione * Lenght max 4 meters - greater lengths available with compositions ¢
Longeur max 4 métres - longueurs superieures dans les compositions « Maximale Lange 4 Meter - grossere langen als kombination

CUCINA « COOKERS « FOURNEAU « HERD

SGRC 2/1 GN Griglia per forno cucina 2/1 GN 530 x 650 mm 31€

Oven’s grid 2/1 GN
Cod. 31856850 Grille pour fourneau 2/1 GN

Rost fur Backofen 2/1 GN

GRC1/1 GN Griglia per forno cucina 1/1 GN 530 x 325 mm 43 €
Oven’s grid 1/1GN

Cod. 23848200 Grille pour fourneau 1/1 GN
Rost fur Backofen 1/1 GN

SKRV Kit riscaldamento per vani 2 kW 300 €
Electric heating unit for cupboards 220 - 240V~

Cod. 31844000 Kit chauffage pour les placards 95x275xh 230 mm

Heizungeinheit vom Raumen

CUCINA A GAS « GAS COOKERS « FOURNEAU GAZ « GASHERD

7PLR Piastra liscia radiante HIGH/MAX POWER 370 x 570 mm 322 €
Smooth plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 31642800 Plaque lisse pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte Glatt fiir Kocker HIGH/MAX POWER

7PRB Piastra rigata radiante HIGH/MAX POWER 370 x 570 mm 356 €
Grooved plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 31643300 plaque nervurée pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte Gerillt fir Kocher HIGH/MAX POWER

Canniversany | ®
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MaCros 700

SRID
Cod. 22643750

CUCINA A INDUZIONE « INDUCTION COOKER « CUISINE A INDUCTION « INDUKTION-HERD

Riduttore fuochi
Flame reducer
Reducteur feux
Flammenreduzierer

28€

SWOK Pentola per wok 820€
Wok pan
Cod. 22645050 Marmite pour wok
Wok-pfanne
PENTOLA « BOILING PAN « MARMITE « KOCHKESSEL
CP1 Cesto forato 1/1 - 55 Litri 442 €
Basket 1/1 - 55 Liters
Cod. 31615200 o e 171 55 Litres
Korb 1/1 - 55 Liter
CP2 2 cesti forati 1/2 - 55 Litri 521 €
2 baskets 1/2 - 55 Liters
Cod. 31615400 2 paniers 1/2 - 55 Litres
2 Korbe 1/2 - 55 Liter
SGWP Grasso per il rubinetto di scarico delle pentole 1 Kg 267 €
Grease for the discharge valve
Cod. 27885550 Graisse pour robinet de chasse d’eau
Schmiermittel fiir kochkessel
BRASIERA « BRATT PAN « SAUTEUS « BRATER
SCU-P Lubrificante al rame per brasiere 36€
Grease copper for tilting bratt pans
Cod. 27885150 Graisse de cuivre pour sauteuse bhasculante
Kupfer-Schmiermittel fir Kippbrétpfanne
FRY TOP « FRY TOP ¢ GRILLADE  BRATPLATTE
SSPL Spatola liscia per Fry top 50€
Smooth scraper
Cod. 22975050 Raclette lisse
Glatte Spachtel
SSPR Spatola rigata per Fry top 50 €
Grooved scraper
Cod. 22974950 Raclette nervurée
Gerillte Spachtel
STPTO Tappo in teflon ovale 231€
Oval teflon stopper
Cod. 31976650 Bouchon de teflon oval
Oval Teflonpfropfen
GRIGLIA CON ACQUA « WATER GRILL * GRILLE AVEC D’EAU « WASSER GRILL
SSPWGG Spatola per griglia a gas con acqua 50 €

Cod. 22975150

GRIGLIA PIETRALAVICA « GAS LAVA CHAR GRILL « GRILLE A PIERRE DE LAVE « GAS LAVASTEIN-GRILL

SCPL
Cod. 31803650

Scraper for gas water grill
Raclette pour grille a gaz avec d’eau
Spachtel fiir Gas Wasser Grill

Confezione pietralavica
Bag lava stones

Sac de pierres de lave
Sack Lavastein

25€
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MaCros 700

CUOCIPASTA « PASTA COOKER « CUISEUR « NUDELKOCHER

SCS1/1 Cesto 1/1 290 x 330 x 200 (h) mm 139 €
Basket 1/1
Cod. 31613750 Panier 1/1
Korb 1/1
SCS1/2 Cesto 1/2 140 x 330 x 200 (h) mm 103 €
Basket 1/2
Cod. 31613650 Panier 1/2
Korb 1/2
SCS1/3 Cesto 1/3 290 x 105 x 200 (h) mm 96 €
Basket 1/3
Cod. 31613850 5 =1/
Korb 1/3
SCS 1/6 DX Cesto 1/6 140 x 105 x 200 (h) mm 60 €
Basket 1/6
Cod. 31613950 Panier 1/6
Korb 1/6
SCS 1/6 SX Cesto 1/6 140 x 105 x 200 (h) mm 60 €
Basket 1/6
Cod. 31614550 = ¢
Korb 1/6
SC1 Combinazione 1 Cesto 1/1 139€
Combination 1 Basket 1/1
Cod. 31613750 ¢ypinaison't panier 1/1 S 1/1
Kombination 1 Korb 1/1
SC2 gomginazionzz Celfti 1/22 206 €
ombination 2 Baskets 1/ ~ |~
Cod. 31614050 Combinaison 2 Paniers 1/2 =] =
Kombination 2 Kérben 1/2 O Y
SC3 Combinazione 3 Cesti 1/3 288 € cs1/3
Combination 3 Baskets 1/3
Cod. 31614150 Combinaison 3 Paniers 1/3 cs1/3
Kombination 3 Kérben 1/3
cS1/3
SC4 Combinazione 1 Cesti 1/2 + 3 Cesti 1/6 283 € 1/g|53x
Combination 1 Baskets 1/2 + 3 Baskets 1/6 ~
Cod. 31614250 Combinaison 1 Paniers 1/2 + 3 Paniers 1/6 = c
Kombination 1 Kérbe 1/2 + 3 Korben 1/6 Y [/eDX
cs
1/6 DX
SC4A Combinazione 2 Cesti 1/3 + 2 Cesti 1/6 312 € cs1/3
Combination 2 Baskets 1/3 + 2 Baskets 1/6
Cod. 31614350 Combinaison 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers 1/6 cS1/3
Kombination 2 Kérbe 1/3 + 2 Korben 1/6
(&) cs
1/6 SX |1/6 DX
SChH Combinazione 1 Cesti 1/3 + 4 Cesti 1/6 336 € cs1/3
Combination 1 Baskets 1/3 + 4 Baskets 1/6
Cod. 31614450 Combinaison 1 Paniers 1/3 + 4 Paniers 1/6 G |G
Kombination 1 Korbe 1/3 + 4 Korbe 1/6 1/65X]1/6 DX
(&) (@)
1/6 SX|1/6 DX
SC6 ComEinazione 6 Celiti 1/6 360 € ]/gssx 1/gsDX
Combination 6 Baskets 1/6
Cod. 31615050 ¢jhinaison 6 Paniers 1/6 G | cs
Kombination 6 Korbe 1/6 1/65X|1/6DX
cS (&)
1/6 SX|1/6 DX

150 9001 150 14001 150 45001
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MaCros 700

FRIGGITRICI GAS « GAS FRYERS « FRITEUSES A GAZ « GAS FRITEUSEN

7L Cod. 32501700 105x 290 x 120 (h) mm 90 €
Mezzo cesto  Half-basket « Demi-panier ¢ Halbkorh

10L Cod. 32502200 110x 290 x 95 (h) mm 90 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 32616900 235x290 x 95 (h) mm 155 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

15L Cod. 32502600 125x 280 x 115 (h) mm 90 €
Mezzo cesto  Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 32617700 270 x 280 x 115 (h) mm 155 €
Cesto « Basket « Panier = Korb

18 L Cod. 39611100 130 x 285 x 135 (h) mm 90 €
Mezzo cesto * Half-basket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 39611000 275x 285 x 135 (h) mm 155 €
Cesto « Basket « Panier « Korb

20L Cod. 32502400 125x 335x 125 (h) mm 90 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 32502900 255 x 335 x 125 (h) mm 155 €

Cesto * Basket « Panier « Korb

FRIGGITRICI ELETTRICHE « ELECTRIC FRYERS « FRITEUSE ELECTRIQUES « ELEKTRO FRITEUSEN

10L Cod. 39501650 95x 275 x 110 (h) mm 86 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 39610050 200 x 275 x 110 (h) mm 106 €
Cesto * Basket « Panier « Korb

18 L Cod. 32502400 125x 335x 125 (h) mm 86 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 32502900 255x 335 x 125 (h) mm 106 €
Cesto * Basket « Panier « Korb

7L Cod. 33773040 97 €
Filtro per bacinella raccogli olio « Oil tank filter «
Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

10L Cod. 32773840 97 €

15L Filtro per bacinella raccogli olio « Oil tank filter «
Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

18 L

20L Cod. 32774040 97 €

Filtro per bacinella raccogli olio « Qil tank filter «
Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

®
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MaCros 700

ATTREZZATURE A GAS « GAS APPLIANCES « APPAREILS A GAZ « GAS GERAETE

SMP Manometro 64 €
Pressure-gauge

Cod. 23524950 Manométre
Druckmesser

SREG GPL Regolatore pressione GPL 48 €

Cod. 22508050 LPG pressure regulator

Détendeur de pression GPL
Druckregler flussiggas

ATTREZZATURE ELETTRICHE « ELECTRIC APPLIANCES « APPAREILS ELECTRIQUES « ELEKTRO-GERAETE

PIM Versione marina: 440 Volt - Piedino regolabile staffa mobile +20%
Navy version: 440 Volt - Adjustable foot mobile bolt
Version marin: 440 Volt - Pied réglable étrier mobile
See-Version: 440 Volt - Regulierbar-fuss Beweglicher Klaue

Modelli « Models « Modeles « Modell:
E7PQ2B - E7PQ2M - E7PQ4B - E7PQ4M -
E7PQ6M - E7PQ4+FE

GPP7 Fermapentole per versione Marine 381€
Cod. 31650000 Pot protection for Marine version

Protection pour casseroles - Version Marine
Topfschutz - Marine Modell

MacCros 700

Tawvessant | 1 ®
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ECO POWER

3,9 kW
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models

HIGH POWER
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PLUS 600

G6F2BPW ECO POWER 1.286 € @
Cod. 21601100
kW keal/h  Btu/h
— 3,5 95 8168 32.415
KW
‘E Cucina a gas
“':- Gas cooker
G Fourneau & gaz
\/,%A Gasherd ‘3 R
|
cm 38x68x57 h kg 13
m*0,15 - kg 19
G6F2MPW ECO POWER 1.386 € @
Cod. 21601600
kKW keal/h  Btu/h
35 95 8168 32.415
kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ ®
OPTIONAL
1P300 DX 1 porta«1door 1 porte 1 Tir 125 € —
cm38x68x121h kg2l
m*0,31 - kg 30
G6F4BPW ECO POWER 1.667 € @
Cod. 21602100
Sv i\'/? kW keal/h  Btu/h
35| 6 19 16336  64.830
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . 3 Q
)
cm 68x68 x57 h kg 24
m? 0,26 - kg 34
G6FAMPW ECO POWER 1.764 € @
Cod. 21602600
kev 3k\’l? kKW kcal/h  Btu/h
35| 6 19 16336  64.830
KW | kw
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL . |
1P600 DX  1porta<1doore1 portee1 Tiir 146 € —
cm68x68 x121h kg 34
m?® 0,56 - kg 46
G6F6BPW ECO POWER 2.053€ @
Cod. 21603100
k?v 31:(/? kgv kW kecal/h  Btu/h
3,5( 6 3,5 285 24505  97.246
KW | kw | kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . 3 Q
|
cm 97.5x68 x57 h kg 35
m®0,38 - kg 43

BERTO'S"
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PLUS 600

G6F6MPW ECO POWER 2.347¢€ @
Cod. 21603600
k(\?v 3kV? k?N kW keal/h  Btu/h
3,5] 6 [|3,5 285 24505  97.246
KW | kw || kw
Cucina a gas
: Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL . |
2P450 2 porte = 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 300 €
: e cm97.5x68 x121 h kg 47
s m® 0,80 - kg 61
G6FAPW+FG1 ECO POWER 2.094€ @
Cod. 21604100
A O W keal/h Btu/h
kW || kW GN 1/1
35 6 FG1 TBSKM 530, 395 3 os. 25 19346 76773
KW || kw 4 y
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN ‘x‘
3
cm 68x68 x121h kg 66
m®0,56 - kg 78
G6F4PW+FE1 ECO POWER 2.777¢€ @
Cod. 21605100
6 13,5 [
{ kW keal/h  Btu/h
kW || kW /7 GN 1/1
32 6 FELT[3KW[| G, ismmeapes T CONVECTION 19 16336  64.830
Cucina a gas @
fas cooker 20200V~ KW3
Fourneau a gaz
Gasherd
NN R
=] [ig]
W cm68x68x121h kg 60
= m?*0,56 - kg 72
G6F6PW+FG1 ECO POWER 3.077¢€ @
Cod. 21606100
o | 368 L a0 (OF=== GN 1/1 KW keal/n  Bw/h
35( 6 35 FG1 TRBSKM| 530 325 mm3 os. 32 27514 109.188
KW | kw || kw : .
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL . |
1P300 DX  1porta<1doore1 portee1Tir 125 €
cm97.5x68 x121h kg 78
m*0,80 - kg 92
G6F6PW+FEL ECO POWER 3.465€ @
Cod. 21607100
6 |13,5] 6 P00
y kKW keal/h  Btu/h
kW || kW || kW GN 1/1
35] 6 [35 FELTISKW (| &0 asmmuapes. - CONVECTION 285 20505  97.246
KW | kw || kw g ¥
Cucina a gas @
Gas cooker 220-240 V~ kW3
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL
1P300 DX 1 porta<1door =1 porte«1Tir 125 € =
cm 97.5x68 x121 h kg 78
m®0,80 - kg 92
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PLUS 600

G6F2BH6 HIGH POWER 1.349¢€ @
Cod. 21650000

iv? kKW kecal/h  Btu/h
10,5  9.028 35.827
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL
7B/2 Bacinella fuochi in acciaio inox « Stainless steel burner's tray « Cuvettes-feux 35€ S
en acier inoxidable « Rostfreierstahl Brennern-wannen |
cm 68x68x57 h kg 36
m®0,26 - kg 42
G6F3BH12 HIGH POWER 1.964 € @
Cod. 21660100
l](-V%I I}V% kW kcal/h  Btu/h
31 26.655 105.776
Cucina a gas
Gas cooker

e [OUrneaU 3 gaz

— K&
—I——_'_'_

i

172?/2 N\ @)
cm 129x68 x57 h kg 61
m? 0,50 - kg 76
G6F3MH12 HIGH POWER 2.392€ @
Cod. 21660600

kW kcal/h  Btu/h

31 26.655 105.776

Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL -
2P600 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 378 € “3 O
\Gl
cm 129x68 x121 h kg 74
m? 1,10 - kg 88
G6F3H12+FG1 HIGH POWER 3.296 € @ =
Cod. 21661100 S
= GN 1/1 KW keal/h  Btu/h o
. FGL TBSKW 530,35 mm3 pos. us 2664 17718 [P
Cucina a gas 0 v =
Gas cooker -
Fourneau a gaz o
Gasherd
OPTIONAL — -
1P600DX 1 porta«1door 1 porte =1 Tir 146 € O
)

om 129x68x121h kg 107
m? 1,10 - kg 126

E6P2B CLASSIC 730€

Cod. 21721000 Zp o mm @
» g

&) ‘ﬁ\ Cucina elettrica @

i “ Electric st9ve _ 380-415 V3N~ KW 4
Fourneau électrique
o
\/73'%/\ Elektroherd .‘ o
OPTIONAL |
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € —

cm 38x68 x57 h kg 13
m*0,15 - kg 19

T anmivensary 1 ®
se o o i BERTO'S
150 14001 S 15 45001 | SiNcE 1973 CHEF SOLUTIONS




PLUS 600

E6P2M
Cod. 21721500

CLASSIC

> @ 180 mm

Cucina elettrica
Electric stove

877¢€ @
®

o 380-415 V3N~ kW 4
Fourneau électrique
Elektroherd
N\ R
OPTIONAL . |
1P300 DX  1portae1doore1 portee1 Tiir 125 €
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € cm3868x121h kg2l
m® 0,31 - kg 30
E6P4B CLASSIC 961€ @

2| 2

v > @ 180 mm

2| 2

KW || kw

Cucina elettrica
Electric stove

®

o 380-415 V3N~ kw8
Fourneau électrique
Elektroherd
NN )
OPTIONAL \E
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 € —
cm 68x68 x57 h kg 24
m®0,26 - kg 34
E6P4AM CLASSIC 1.229€
Cod. 21722500 T
Sl & | > @ 180mm
2 2
KW || kW
Cucina elettrica @
Electric stove 380-415V3N~ kW8
Fourneau électrique
Elektroherd
NN @)
OPTIONAL ezl
1P600 DX 1 portae1door 1 portee1 Tiir 146 €
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 € Ccm68x68x121h  kg34
m? 0,56 - kg 46
E6P4+FE1 CLASSIC 2.336 €
Cod. 21723800 T 0
> @ 180 mm \ jpoo0®
KW || kW J—
31 2 FEL [[3kw(| SNIL . % CONVECTION
kW || kw - ¥ pos.
Cucina elettrica @
Electric stove 380415V3N~ kW1l
Fourneau électrique
Elektroherd
N\ Q
SEAS
OPTIONAL |
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 €
cm 68x68 x121h kg 66
m*0,56 - kg 78
E6P6+FE1 CLASSIC 2.678€
Cod. 21724800 REA S D
» @ 180 mm \ poee
KW | kw || kw Y GN 1/1
21 2 FE1 530325 mm x 3 pos. # CONVECTION
KW | kw || kw 7 i

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique
Elektroherd

OPTIONAL
1P300 DX  1porta<1doore1 portee1Tir

V3/C Volt 220 - 240 3~

®

380-415 V3N~ kW 15

S\ Q
TG
125€ — .

447 € cm97.5x68x121h kg 79
m®0,80 - kg 93

@ BERTO'S’
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PLUS 600

G6FL3B MULTIPAN 1.286€ @
Cod. 21301000 Frvt biastra lisc

ry top a gas - Piastra liscia W keal/h  Btush
Gas Fry top - Smooth plate
ori N . 4 3.439 13.648
rillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale  Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
N\ o
A
Gl
cm38x68x57 h kg4
m? 0,15 - kg 30
G6FR3B MULTIPAN 1.307€ @
Cod. 21303000 Frvt Piastra rigat
ry top a gas - Piastra rigata W keal/h  Btuh
Gas Fry top - Grooved plate
) N . 4 3.439 13.648
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale  Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
NN =R
3
cm 38x68 x57 h kg 24
m*0,15 - kg 30
G6FL3B/CR HARD CHROME 1.727¢€ @
Cod. 21301200 Frvt biastra lisc \
ry top a gas - Piastra liscia cromata W keal/h  Btush
Gas Fry top - Smooth chromium plate
) N . p 4 3.439 13.648
Grillade & gaz - Plaque lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
NN R
3
|
cm 38x68 x57 h kg 24
m*0,15 - kg 30
G6FL6B MULTIPAN 1.638 € @ o
Cod. 21302000 Frvt Piastra lisc (=)
ry top a gas - Piastra liscia W keal/h  Btush Pre)
Gas Fry top - Smooth plate
; N . 8 6.878 27.297 w)
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt )
—
OPTIONAL oo
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval < Oval 173 €
Teflonpfropfen
N ®
SEAS
cm 68x68 x57 h kg 43
m*0,26 - kg 53
G6FR6B MULTIPAN 1.822¢€ @
Cod. 21304000 Fvt Piastra ricat
ry top a gas - Piastra rigata W keal/h  Btuh
Gas Fry top - Grooved plate
) N . 8 6.878 21.297
Grillade a gaz - Plague nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
RN Q
NI
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53

Phersans 1 ®
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PLUS 600

G6FM6B MULTIPAN 1.754€ @
Cod. 21305000 Fry top a gas - Piastra %5 liscia e 15 rigata W keal/h  Btuh
Gas Fry top - 15 Smooth plate and %5 grooved plate
) N . . 8 6.878 21.297
Grillade a gaz - Plaque ¥ lisse et 1, nervurée
Gas Bratplatte - 15 Glatt und ¥4 Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale  Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
N\ o
A
\Gl
cm 68x68 x57 h kg 43
m? 0,26 - kg 53
G6FL6B/CR HARD CHROME 2.515€ @
Cod. 21302200 . .
Fry top a gas - Piastra liscia cromata W keal/h  Btuh
Gas Fry top - Smooth chromium plate
) N . . 8 6.878 21.297
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale  Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
RN Q
3
g
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53
E6FL3BP POWERED MULTIPAN 1.250€
Cod. 21401100 Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse
Elektro-Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 4
Teflonpfropfen
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € K\ Q
3
o
cm 38x68 x57 h kg 24
m*0,15 - kg 30
E6FR3BP POWERED MULTIPAN 1.281€
Cod. 21403100 Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL
TPTO0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 4
Teflonpfropfen
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € .‘ Q
| [
cm 38x68 x57 h kg 24
m*0,15 - kg 30
E6FL3BP/CR POWERED HARD CHROME 1.612¢€
Cod. 21406200 Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée
Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt @
OPTIONAL
TPTO600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 4
Teflonpfropfen
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € K\ O
3
|
cm 38x68 x57 h kg 32
m*0,15 - kg 41

BERTO'S’ 8
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PLUS 600

E6FL6BP-2 POWERED MULTIPAN 1.874€
Cod. 21402100 Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse
Elektro-Bratplatte - Glatt @
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 173 €  380-415V3N~ kw8
Teflonpfropfen
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 € .‘ Q
| g
— g
cm 68x68 x57 h kg 43
m*0,26 - kg 53
E6FR6BP-2 POWERED MULTIPAN 1.979¢€
Cod. 21404100 Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
E Grillade électrique - Plague nervurée
"\ Elektro-Bratplatte - Gerillt @
s— OPTIONAL
: ‘ TPTO600  Tappo in teflon ovale  Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 8
—0—— Teflonpfropfen
60(
e V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ N\ R
3
sl
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53
E6FM6BP-2 POWERED MULTIPAN 1.932€
Cod. 21405100 Fry top elettrico - Piastra Y liscia e ¥ rigata
Electric Fry top - 14 Smooth plate and Y grooved plate
Grillade électrique - Plaque %5 lisse et Y5 nervurée
Elektro-Bratplatte - ¥ Glatt und %4 Gerillt @
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 8
Teflonpfropfen
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ K\ Q
3
o
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53
E6FL6BP-2/CR POWERED HARD CHROME 2.725€
Cod. 21407200 Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plague lisse chromée
Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt @
OPTIONAL
TPTO0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 8
Teflonpfropfen
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ R
| g
cm 68x68 x57 h kg 32
m*0,26 - kg 41
G6PL60B COMFORT POWER 1.691€

Cod. 21110000

Griglia pietralavica a gas da hanco
Gas lava char grill

Grille pierre de lave a gaz

Gas Lavasteingrill

STANDARD

Griglia in acciaio inox con profilo a "V" « Stainless steel grill with "V" profile « Grille en acier

inoxydable avec profil a"V" « Edelstahl Rost "V"-Profil

0,

kW kecal/h  Btu/h
8 6.878  21.297

NN R
NGl
cm 68x68 x57 h kg 39

m* 0,26 - kg 49

“ pr——
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PLUS 600

E6CP3B PASTA ITALY 1.465€
Cod. 21221200 Cuocipasta elettrico - Vasca inox AISI 316 - 15/10 - 11 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 11 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 15/10 - 11 litres
ﬁ Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 11 Liter @
L — OPTIONAL
m 22617900 1 cesto « 1 baskets « 1 paniers « 1 Korbe 118 € 220-240V~ kW 3,5
Q 36615600 Kit 2 mezzi cesti « Kit 2 twin-haskets « Kit 2 demi-paniers « Kit 2 Halbkorben 175 €
0
S 36808200 Coperchio copri-cesto « Lid cover for basket « Couvercle pour panier * Deckel 39€ N
fiir Korb |
CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE cm 38x68 x57 h kg 19
m?® 0,15 - kg 26
E6CP6B PASTA ITALY 2.436€
Cod. 21221000 Cuocipasta elettrico - Vasca inox AlISI 316 - 15/10 - 25 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 25 liters
L Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 15/10 - 25 litres
A .ﬂ_ Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 25 Liter @
: e STANDARD
- "'_ 3 cesti « 3 haskets 3 paniers « 3 Kérbe 380-415 V3N~ kW 8,25
600 OPTIONAL
23305 N\ @)
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 € 3 =
cm 68x68 x57 h kg 27
m®0,26 - kg 37
GLSB TURBO 1717¢€ @
Cod. 17260000 o o _ .,
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8 litri W keal/h  Btuh
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8 liters 66 5674 99 520
Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8 litres ' ’ ’
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8 Liter
STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behalter
Q
OPTIONAL sas
Cc2/8 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-haskets « Modéle avec 2 demi- 90 € N
paniers = Modell mit 2 Halbkérben om 38468 X57 h kg 19
m*0,15 - kg 25
GL8+8B TURBO 2.935€ @
Cod. 17270000 Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8+8 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8+38 liters W keal/h  Btuh
Friteuse a gaz - A”Umage piéZOéIeCtriqUe - 848 litres 13.2 11.349 45.040
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8+8 Liter ' ’ ’
STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas
Schutzgitter im Behalter
OPTIONAL .
C2/8 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modeéle avec 2 demi- 90 € A
paniers » Modell mit 2 Halbkérben —
Cc4/8 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-haskets « Modéle avec 4 demi- 180 € cm6sx68x57h  kg36
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben 0,26 - kg 46
E6F10-3B FAST FRY 1.633€
Cod. 21501000 Friggitrice elettrica - 10 itri
Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres
- Elektro Fritteuse - 10 Liter
g_h STANDARD @
M Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas *
m Schutzgitter im Behélter 380-415¥3~ kW6
(TN OPTIONAL . >
" C2/8-10  Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 90 € m3
paniers « Modell mit 2 Halbkérben I
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102€ cm38x68x57h  kgl6
m*0,15 - kg 22

1= ©
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PLUS 600

E6F10-3BS FAST FRY - HIGH POWER 1.659€
Cod. 21501100 Friggitrice elettrica potenziata - 10 litri
Powered electric fryer - 10 liters
- Friteuse électrique - Modele performante - 10 litres
E' ‘1'\ Elektro Fritteuse Verstarke - 10 Liter @
B STANDARD
m Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas 380-415 V3~ kW9
T/_@ Schutzgitter im Behalter
OPTIONAL | 2
C2/8-10  Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 90 € —
paniers « Modell mit 2 Halbkérben om 38x68 X57 kg 16
m? 0,15 - kg 22
E6F10-6B FAST FRY 2.646 €
Cod. 21502000 . . . . . N
Friggitrice elettrica - 10+10 litri « Electric fryer - 10+10 liters « Friteuse électrique -
10+10 litres = Elektro Fritteuse - 10+10 Liter
STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas * @
Schutzgitter im Behalter
OPTIONAL 380-415 V3~ kW 12
C2/8-10  Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-haskets « Modele avec 2 demi- 90 €
B3 paniers = Modell mit 2 Halbkorben .‘ R
C4/8-10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-haskets « Modeéle avec 4 demi- 180 €
paniers « Modell mit 4 Halbkorben Dl
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322¢€ cmBE8xTh kg8
m®0,26 - kg 38
E6F10-6BS FAST FRY - HIGH POWER 2.683€
Cod. 21502100 Friggitrice elettrica potenziata - 10+10 ltr
Powered electric fryer - 10+10 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 10+10 litres
—i& Elektro Fritteuse Verstérke - 10+10 Liter
-, STANDARD @
—— Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas
S Schutzgitter im Behalter 380-415 V3~ kw18
i
590 OPTIONAL -
C2/8-10  Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 90 € ] A
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben N
C4/8-10 Vers_lone.cl\(l)ln(ljl Wez;tlllcilst;t;kl_\_llct))del with 4 twin-haskets « Modele avec 4 demi- 180 € om 68468 X57 h ke 28
paniers « Modell mit 4 Halbkorben m? 0,26 - kg 38
E6BM3B CONSTANT 1.154€
Cod. 21801800 Bagnomaria elettrico da banco - 3/4 GN
Counter top electric bain-marie - 3/4 GN
Bain-marie électrique - 3/4 GN
B Tisch-Elektro Wasserbad - 3/4 GN @
-_.-_..
.» 220240V~ W80
SEAS
Gl
cm 38x68 x57 h kg 10
m*0,15 - kg 16
E6BM6B CONSTANT 1.197¢€

Cod. 21802000

600
23315

Bagnomaria elettrico da banco - 1+1/2 GN
Counter top electric bain-marie - 1+1/2 GN
Bain-marie électrique - 1+1/2 GN
Tisch-Elektro Wasserbad - 1+1/2 GN

®

220-240 V~ kW 1,2

NN R
3
l
cm 68x68 x57 h kg 19
m*0,26 - kg 29

Phersans 1 ®
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PLUS 600

E6SP6B
Cod. 21803000

CONSTANT

Scaldavivande elettrico da hanco
Counter top electric food warmer
Réchaud électrique
Tisch-Elektro Warmhalter

1.187€ @
®

220-240 V~ kW 1,1
NN @)
A
Gl
cm68x68 x57 h kg 21
m®0,26 - kg 31
N6-3B WORKING 389¢€
Cod. 21901000 .
Piano neutro da hanco
Neutral unit
Elément neutre
Arbeitstisch
N\ =R
3
cm 38x68 x57 h kg 10
m? 0,15 - kg 16

1 ® =
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PLUS 600

Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 341 €
SG30
Cod. 04135000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
1P300DX 1 porta«1door « 1 porte « 1 Tiir 125€

Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 428 €
SG60
Cod. 04240000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cétés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
1P600 DX 1 porta«1door = 1 porte » 1 Tiir 146 €

SGI0 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 494 €
Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés

Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P450 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 300€

PLUS 600

CHEF SOLUTIONS
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PLUS 600

OPTIONAL
1P300 DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 300 mm 125€
Cod. 21905000
1P300 SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 300 mm 125 €
Cod. 21905100
2P450 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 450 + 450 mm 300 €
Cod. 21905800
1P600 DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 600 mm 146 €
Cod. 21906200
1P600 SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tur 600 mm 146 €
Cod. 21906300
2P600 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm 378 €
Cod. 21906600
KRF6 Kit 4 ruote girevoli con fermo 526 €
4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed)
Cod. 31870100 Set de 4 roues pivotantes avec freins
Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse
CG60 Coprigiunto per cucine serie 600 53 €
Joint cover for serie 600 modular systems
Cod. 36503100 Cache-joint systemes modulaires serie 600
Klemmstege bei Baukastensystemen Serie 600
CG6F Coprigiunto per fry-top 6H €
Joint cover for fry-top
Cod. 36806700 Cache-joint fry-top
Klemmstege bei Grillplatten
CUCINA  COOKERS ¢ FOURNEAU ¢ HERD
GRC1/1GN Griglia per forno cucina 1/1 GN 530 x 325 mm 43 €

Cod. 23848200

Oven’s grid 1/1GN
Grille pour fourneau 1/1 GN
Rost fur Backofen 1/1 GN

@ BERTO'S’

CHEF SOLUTIONS
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PLUS 600

GRC GRIG Griglia per forno, cucina tuttoforno 830 mm 830 x 400 mm
Oven’s grid 830 mm

Cod. 23848400 Grille pour fourneau 830 mm
Rost fur Backofen 830 mm

FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE « BRATPLATTE

G
T

SSPL Spatola liscia per Fry top 50€
Smooth scraper

Cod. 22975050 Raclette lisse
Glatte spachtel

SSPR Spatola rigata per Fry top 50€
Grooved scraper

Cod. 22974950 Raclette nervuree
Gerillte spachtel

TPT0600 Tappo in teflon ovale Serie 600 173 €

Cod. 36977400 Oval teflon stopper for Serie 600

Bouchon de teflon oval pour Serie 600
Oval Teflonpfropfen Serie 600

GRIGLIA PIETRALAVICA « GAS LAVA CHAR GRILL « GRILLE A PIERRE DE LAVE « GAS LAVASTEIN-GRILL

SCPL Confezione pietralavica
Cod. 31803650 Bag lava stones

Sac de pierres de lave
Sack Lavastein

CUOCIPASTA ELETTRICO « ELECTRIC PASTA COOKER « CUISER A PATES ELECTRIQUE » ELEKTRO NUDELKOCHER

25¢€

6 ECS1/2 Cesto 1/2 (per E6CP3B) 100 x 292 x 158 (h) mm 84 €
Basket 1/2 (for EGCP3B)

Cod. 22618000 Panier 1/2 (pour E6CP3B)
Korb 1/2 (fiir EGCP3B)

FRIGGITRICI GAS  GAS FRYERS * FRITEUSES A GAZ « GAS FRITEUSEN

8L Cod. 33501800 95x 255 x 100 (h) mm 45 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 33614300 200 x 255 x 100 (h) mm 90 €

Cesto * Basket « Panier « Korb

FRIGGITRICI ELETTRICHE « ELECTRIC FRYERS « FRITEUSE ELECTRIQUES « ELEKTRO FRITEUSEN

PLUS 600

10L Cod. 33501600 95x275x 110 (h) mm 45 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 31616000 205x 255 x 110 (h) mm 90 €

Cesto * Basket « Panier « Korh

ATTREZZATURE A GAS * GAS APPLIANCES  APPAREILS A GAZ » GAS GERAETE

SMP Manometro 64 €
Pressure-gauge

Cod. 23524950 Manométre
Druckmesser

SREG GPL Regolatore pressione GPL 48 €

Cod. 22508050 LPG pressure regulator

Détendeur de pression GPL
Druckregler flussiggas

CHEF SOLUTIONS
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SA/E 60 Salamandra elettrica con corpo riscaldante regolabile in altezza e 2 regolatori di potenza 1.752 €
Electric salamander-grill the height of which can be adjusted
Cod. 05140000 Salamandre électrique réglable en hauteur
Elektro-Salamander mit Hohenregulierbarer Heizplatte
Dimensioni interne « Inner dimensions < Dimensions intérieures « Innenmal :
mm 595x425x275h (23 1/2"x16 3/4"x10 7/8") @
OPTIONAL
V3/A  (220-240V3 ~) 102€  v3s0-4153N~ kw33
V3 (220 - 240V~) 98 €
N— N\ SN
cm 63x67x 79h kg 56
m°0,33
SA/E 60-E Salamandra elettrica con corpo riscaldante regolabile in altezza e 2 regolatori di potenza 1.772 €
Electric salamander-grill the height of which can be adjusted
Cod. 05142000 Salamandre électrique réglable en hauteur
Elektro-Salamander mit Hohenregulierbarer Heizplatte
Dimensioni interne « Inner dimensions * Dimensions intérieures * Innenmaf :
mm 595x425x275h (23 1/2"x16 3/4” x10 7/8”") ®
STANDARD
Versione potenziata « Powered version « Modgle performant » Verstarke Modell V380-4153N~ kW47
OPTIONAL
NN G
V3/A  (220- 240V3 ~) 102 €
V3 (220 - 240V~) 98 € \ |
cm 63x67x 79h kg 56
m*0,33
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La casa costruttrice non si assume responsabilita per eventuali errori
0 inesattezze nel contenuto di questo catalogo e si riserva il diritto di
apportare ai suoi prodotti, in qualunque momento e senza preavviso,
eventuali modifiche ritenute opportune per qualsiasi esigenza di carattere
tecnico o commerciale

The manufacturer does not assume responsibility for any errors or
inaccuracies in this catalogue. The manufacturer reserves the right to make
any technical or commercial modifications to the products at any time and
without prior notice

Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'erreurs ou d'inexactitudes
contenues dans le présent catalogue et il se réserve le droit d'apporter a ses
produits, a tout moment et sans aucun préavis, toutes les modifications qu'il
jugera nécessaires pour n'importe quelle exigence de caractére technique
ou commercial

Die Herstellerfirma Ubernimmt fur eventuelle Fehler oder Ungenauigkeiten
in diesem Katalog keinerlei Verantwortung und behalt sich das Recht vor,
ihre Erzeugnisse jederzeit und ohne Vorbescheid zu andern, wenn sie dies
aus technischen oder landesbedingten Grinden fur notwendig halt



Cod. 50872300-B 2023 Printed in Italy
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